


o
=
=
£
@
o
9
v
>~
2
o]
=
N
(2




Kinga Burzyriska:

Pamigtasz, kiedy pierwszy
raz sprébowales wina? Bylo
z gbrnej pélki czy raczej ,pa-
tykiem pisane”2

Leszek Lichota:

Pamietam doskonale! To byto
wino wihasnej roboty. U nas
w domu, nawet w moim
pokoju, stata faka frzydziesto-
czy piecdziesieciolifrowa butla.
To w niej dojrzewalo wino z owo-
cdw, gtdwnie z porzeczek. A ja by-
tem w wieku, kiedy taki niezwykly gasior
wzbudza zainteresowanie, i podpijatem
to wino przez cieniutka, gumowa rurke.
A raz, kiedy rodzicow nie bylo w domu, wieczo-
rem przyszli znsjomi, urzadzilismy Dionizje i podpielismy sie
w kilka rurek.

A kto robil to wino? Tata?

Rodzice razem.

Ale, jak rozumiem, to byto dobre wino?

Niedobrego bysmy nie pili.

lle lat wtedy miates?

Okolo siedemnastu... To byly czasy, kiedy juz chybs mozna
bylo...

Pamiegtasz jeszcze, jak rodzice robili to wino?

Pamiefam caly proces. | o od samego poczatku, bo osobiscie
zbieratem porzeczki na dzistkach. Chodzilismy z wiadrami do
znajomych, ktorzy mieli krzaki porzeczek. Razem z ojcem zry-
walismy i potem przez cale osiedle z petnymi wiadrami wraca-
lismy do domu. Dalszym procesem juz zajmowali sie rodzice.
Wsypywali owoce do wielkiej butli, chyba to czyms zalewali...
A moze tylko cukru dodawali¢
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A pamigtasz smak?

Pamiefsm przede wszystkim zapach,
poniewaz pewnego dnia butla
rozbita sie w pokoju. Bardzo de-
likatna byla. ($miech] Puknatem
w nia czyms i wino rozlalo sie na
wykladzinie. Wyobrazasz sobie?
Trzydziesci  litréw  fermentujace-
go plynu w malym pokoju¢ Za-
pach utrzymywat sie bardzo diugol
Dlatego dla mnie zapach dziecin-
stwa to zapach fermentujacego wina
porzeczkowego (smiech)

Zanim zostale$§ studentem warszawskiej
Akademii Teatralnej, uczyles$ sie w technikum
hotelarskim. Wydawaé by sie mogto, ze o aktorstwie
nie myslales?

I tak, i nie. Pomyst na technikum hotelarskie wziat sie z poszu-
kiwania czego$ nowego. Zreszta, skforstwo tez. Szukalem
odmiany od tego, co moglem znalezé wokdt siebie, czyli
w Walbrzychu lat dziewie¢dziesiatych. To miasto nie dawato
wowezas szerokich perspektyw. W latach przetomu narodzits sie
w Polsce nowa nadzieja, ale Walbrzych byt miejscem, w ktérym
ta nadzieja umarla. Jakby wszyscy o nas zapomnieli. Taki chlo-
pak jak ja mogh wybraé tylko technikum mechaniczne, gérnicze
i roznego rodzaju zawoddwki. | nagle otworzyt sie kierunek
hotelarski. Nikt nie wiedzial, co to jest, ale fajnie brzmisto.
A do tego obiecywali nam miesieczne prakiyki wyjazdowe
w trakcie roku szkolnego, czyli miesiac bez szkoly! | jeszcze na-
uke trzech jezykdw: niemieckiego, angielskiego i rosyjskiego.
To mnie skusito i dlatego tam poszedltem. Jednak po pieciu la-
tach wiedzistem, ze nie mam juz ochoty rozwija¢ sie w tym
kierunku i rozgladstem sie za czym$ nowym, ciekawszym,
co datoby mi poczucie, ze robie to, co lubie, a nie tylko chodze
do pracy. | taka obietnica powiato od strony sktorstwa.
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I masz poczucie, ze nie chodzisz do pracy?

Miatem bardzo dlugo, ale teraz bywa réznie. ..

Z czego to wynika? Z tego, ze masz za
duzo pracy? A moze popadasz z czasem
w rutyne?

Chyba z tego, ze nie wszystko pach-
nie nowoscia, ze przez kilkanascie
lat uprawisnia zawodu dostrze-
gam pewne schematy. Te historie,

mimo wszystko, sa bardzo podob-

ne do siebie. Mozemy sie inaczej

nazywac, ubiera¢, ale w zasadzie

opowiadamy caly czas o tym sa-
mym - o relacjach miedzy ludzmi.
Jezeli pojawia sie co$ wymagajace-
go, nowego, wtedy mam duza frajde.
A jezeli mam wrazenie, ze juz o robitem,
wtedy ,tata idzie do pracy”.

A jak tata nie idzie do pracy, to z calg rodzing po-
drézuje po $wiecie. Czy w trakcie Waszych podrézy pites
wino, ktérego smak bedziesz pamietat do korica zycia?
Raczej nie... Ale pamiefam swoje pierwsze zagraniczne do-
Swiadczenie z winem. Na czwartym roku studidw mielismy wy-
miane z wloskimi studentami. My na tym wyszlismy lepiej, bo
pojechalismy latem na dwa tygodnie do Kalabrii na potudniu
Wioch. A oni zima do Polski. O zimie w Polsce nie bede opo-
wiadal. Nas interesuje lato w Kalabrii. Upalne. Okolo 40 stopni
Celsjusza. Mieszkalismy w przepieknym, malym osrodku w sta-
rym gaju oliwnym. Rosnace tam drzewa misly podobno po dwa
tysiace lat! | w takim otoczeniu Wiosi nauczyli nas pi¢ wino latem.
Robili co$, co z perspektywy pasjonata moze sie wydac $wieto-
kradztwem: brali biate wino i mieszali je z woda, pét na pét.

Szprycer...

Tak. Szprycer. Wszyscy myslelismy, ze tak sie nie robi, sle jeze-
li uczyli tego Wiosi, nie protestowalismy Okazato sie, ze drink
jest idealny na upaly. Gdyby wino nie zostato rozcienczone, nie
datoby sie po nim funkcjonowaé. Tym bardziej ze Wihosi pija je
od samego rana, od $niadania. A wydawac by sie moglo, ze to
niezgodne z obowiazujaca etykieta. A propos etykiety, wiele lat
pdzniej drogowskazem w winiarskim $wiecie staly sie dla mnie
stowa Marka Kondrats, ktéry zapytany o to, jak rozpoznac¢ dobre
wino, odpowiedzist ,Dobre wino fo takie, ktdre ci smakuje” | tyle!

A jakie smakuje Tobie?

Nie przepadam za cierpkim. Ja lubie, gdy ma w finiszu cos
lagodnego. Wole biste od czerwonych...

Nawet zimg?

Nawet do mies. Jest dostownie kil-
ka marek czerwonego wina, ktore
lubie, ale wole je pi¢ na Poludniu.

We Francji, Wioszech czy Chorwacji
zupelnie inaczej smakuje!

A jak smakuje wino na planie fil-
mowym?
Z wszelkimi napojami na planie
filmowym sa zawsze dwa problemy:
po pierwsze nie mozna pokazad, co
sie pije. A widz musi wiedzie¢, co pijesz.
Zatem etykietki rekwizytorzy robig sami
i nadaja im przedziwne nazwy albo zastanis-
ja je, zeby nie mozna bylo rozpozna¢ konkretnej
marki. No i serce boli, bo wino marnuje sie litrami.
W trakcie scen nie mozna go pi¢, wiec kupuje sie butelke
wina, jej zawarto$¢ wylewa, a w to miejsce leje najczesciej sok
porzeczkowy. Wino w filmie ma smak porzeczki.

Rozmawiamy o winie, ale jestem przekonana, ze kazdy,
kto miatby takg mozliwos¢, chcialby Cie zapytaé o Rebrowa...

On malo wina pit.

Tesknisz za nim czasami?

Dalismy sobie nawzajem pottora roku wlasnego zycia.

A kto komu dat wiecej?

Mysle, ze to jest obopdina wymiana. To bardzo duzo jsk na czas
zawodowy dac sobie nawzajem trzy razy po pdt roku pracy nad
jednym projektem. W dodatku na wyjezdzie, poza domem. Da-
tem mu juz duzo i nie czuje potrzeby, by dawac jeszcze wiecej.
Opowiedzielismy pewna historie, ktéra przez trzy sezony sie
dopelnita i zamkneta. Wychodze z zalozenis, ze lepiej skonczy¢
projekt z lekkim niedosytem lub gdy jest on w szczytowej formie,
niz wycisnac cytryne do kofca. Zatem nie miatbym nic przeciwko
temu, zeby ta historia sie juz zskonczyta.

rozmowy Kocham Wino
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Rozumiem, ze jednak jest tez inna opcja?

Zawsze jest inna opcjs. Po pierwszej serii nie wiedzielismy, ze be-
dzie druga, a po drugiej nie wiedzielismy, ze bedzie trzecis, wiec
nigdy nie wiadomo...

Pozostawiasz wiernych widzéw przy nadziei...

Ona umiera ostatnia i to jest piekne. (Smiech)

Z czaséw, gdy kreciliscie Watshe przypomniata mi sie
historia z gonigcym Cie niedzwiedziem...

Tak.

Podobno to byly dwa niedzwiedzie?

Juz wyjasniam. Widzowie widzieli scene, w ktdrej uciekam przed
niedzwiedziem. Biegne w dot faki, a za mna mis. Widzowie na-
tomiast nie widzieli tego, ze ten stary niedzwiedz wcale mnie
nie $cigal, nie byt mna kompletnie zainteresowany, tylko uciekat
przed mlodym niedzwiedziem, ktdrym postraszyli go treserzy.
Kiedys doszto miedzy nimi do walki. Miody wybit starszemu zeby
i od tamtego czasu fen stary sie go bal. Treserzy pokazywali mu
miodego jako straszaka, a stary przed nim zmykat. My czekalismy
piecdziesiat metrdw nizej, a kiedy ruszat, bieglismy przed nim,
uwazajac, zeby sie nie potknaé, bo niedzwiedzie biegaja szybko.
Na ekranie wygladalo to jak efektowny poscig.

A wracajac do frunkow, fo misie, co prawda, wina nie pijaja, ale
zrobig wszystko za cole! Na planie freserzy, jesli chcieli niedzwie-
dzie do czego$ przekonaé, podsuwaliim butelke coli na kiju, tak
nagradzajac podopiecznych.

Leszek Lichota mégt jednak pi¢ wino w przerwach miedzy
zdjeciami. Tym bardziej, ze w Bieszczadach, gdzie krecili-
$cie Watahe oddawales sig innej pasji. Wszyscy wiedzg, ze
jak nie grale$ Rebrowa, to grate$ w snookera...

To prawda. W tamtym czasie przygotowywalem sie do Mi-
strzostw Polski Biznesu, Artystow i Sportu w Snookerze, w kidrych
co roku biore udziat. Bardzo mi zalezalo, zeby dobrze wypasc.
Dzieki uprzejmosci Marcina Nitschke, $wietnego snookerzysty
i wielokrotnego medalisty, sprowadzitem stét do hotelu i treno-
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watem. Trzeba zaznaczy¢, ze snooker jsko sport precyzyjny nie
znosi alkoholu. Jezeli traktuje sie go powaznie, a ja swoja pasje
traktuje bardzo powaznie, to nie mozna sie wspomagac niczym.
Mozna dopiero pozniej celebrowac. ..

Zwlaszcza kiedy tak jak Ty wygrywa sie turniej...

Otéz tol A wedy celebrowalismy pijac polskie wina!

Ano wiasnie! To takze jest bardzo ciekawy rynek, zwlasz-
cza jezeli przyjrzymy sie bialym winom z okolic Zielonej
Gory. Zostaly juz dostrzezone na Swiecie...

Ustyszatem kiedys taka ciekawostke, ze historia polskiego wina
siega przetomu XIII-XIV wieku. Uprawy na tej szerokosci geo-
graficznej byly mozliwe dlatego, ze klimat wdwcezas byt okoto
1,5 stopnia Celsjusza cieplejszy niz obecnie. Grona inaczej doj-
rzewaly, byly stodsze. Ok. XVII wieku nastapila niewielka epoka
lodowcowa, drobne ochlodzenie, ktére klimat nieco ochtodzito,
ale fradycjs przetrwata do dzis.

Zwlaszcza smakowania. Pielegnujecie z zong te tradycje?

Zdecydowanie! (smiech] Chocby wezorsj. Bal Dodam jeszcze,
ze pisatem w szkole hotelarskiej prace dyplomowa pod tytutem
Wina i wodki. Produkgja i zasady podawania”.

Czyli po prostu wiesz wszystko! A mydlisz mi oczy tym
cukrem w porzeczkach! Gdyby$ miat gasior, tobys wino
w domu spokojnie zrobit?

No, wiesz... Potrzeba praktyki, zeby dobre wyszlo. Pisalem pra-
ce teoretyczna. Z jskich winogron jskie wino powstaje, w jakim
procesie, ile takie winogrono moze lezakowa¢, z czego robi sie
biate, a z czego czerwone wino. Bo kazdy mysli, ze biste z bias-
lych, a czerwone z ciemnych.

A tak nie jest? (§miech)

Nic bardziej mylnego! Ale ja to znam tylko z teorii. Praktyke mam
opanowana jedynie na poziomie konsumpgji. ($miech| Jednego
jestemn jednak pewien: wino to bardzo fowarzyski trunek. Zna-
komicie smakuje w dobrym towarzystwie. A dobre towarzystwo,
parafrazujac stowa Marka Kondrats, to takie, kidre lubisz.
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Caly swiat

pOzNawaj i smakuj

Autorka: Alicja Turuk

To nie jest najlatwiejszy czas dla podroznikow, obiezyswiatdw i odkrywcdw.
Wszystkich tych, dla ktérych kwintesencja zycia jest podrézowanie po $wiecie,
odkrywanie zapierajacych dech w piersiach miejsc, smakowanie dotychczas
niezasmakowanego, poznawanie jeszcze niepoznanego.

Pewnie wielu z Was miato w planach mniej lub bardziej odleglte podroze do wymarzonych
od dawna miejsc, 8 w glowie przepastna liste rzeczy do zobaczenia i potraw do sprobowania.
Czasem jednak zdarza sie tak, ze nasze plany jedno, a zycie swoje. No i chcac nie cheac,
w fakim miejscu naszej zyciowej czasoprzestrzeni wiasnie jestesmy. Ale tak sobie mysle,
ze skoro poki co nie dane nam jest wyjscie ,do $wiata’, zaprosmy ten $wiat do siebie.
Do naszych kuchni i salonéw. Do naszego stotu i na nasze sofy.
Kazda butelka wina jest czyms na ksztalt magicznego portslu oraz odzwierciedleniem miejsca,
z ktérego pochodzi. Otwierajmy wiec nasze ulubione wina. Poczujmy nadmorska bryze
z bisto-blekitnej Apulii w primitivo. Znajdzmy promienie hiszpanskiego storica w kieliszku tempranillo
7 Riojy. Swiat jest na wyciagniecie reki, cho¢ na razie w troche skromniejszej formie.
Ale jesli sie za nim stesknimy, bedziemy przezywad to jeszcze bardziej intensywnie,
i odkrywac z jeszcze wieksza radoscia. Bo wszystko, co najlepsze, dopiero przed nami.

Najlepszy wybdr przed Tobg, a najtaniej kupi¢ 2 butelki

O sterpria -9 wrzesnia

Oferta nie taczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny u sprzedawcy.

przy zakupie 2 butelek
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CAVA STARS
BRUT & BRUT VINTAGE
HISZPANIA

i wytrawne

% macabeo, xarello, parellada

Méwia - nie oceniaj ksiazki

po okladce, nie wybieraj wina

po etykiecie. Tak, ale... akurat

w tym przypadku, kiedy patrzycie
na skrzace sie na etfykiecie
gwiazdy, mozecie spodziewac sie,
ze w kieliszku znajdziecie to samo.
Miliony gwiezdnych babelkéw,
ktére wywolaja usmiech nawet

na najbardziej posepnej twarzy!

20044 237

cenazall 70,65 56,52

WOODHAVEN CHARDONNAY
CALIFORNIA, USA

i wytrawne | & chardonnay

Jesli cheesz sie na kilka chwil przenies¢

do stonecznej Kalifornii, koniecznie otwérz butelke tego
wina. Znajdziesz tam wszystko

to, co mozna nazwa¢ kwintesencja kalifornijskich plaz:
cieple owocowe nuty brzoskwini i gruszki, radosna

i beztroska swiezo$¢ cytrusdw. Brakuje tylko deski
surfingowej i ratownikdw ze Stonecznego patrolu.

09,4077

cenazall 6£99 54,39
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Caly swiat

122777

pOzNawaj i smakuj

WOODHAVEN

W |
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MASIANCO
IGP DELLE VENEZIE, WEOCHY

i wytrawne

&

S pinot grigio, verduzzo

Pinot Grigio i Verduzzo -

bo wioskiego wina nigdy dos¢.
NIGDY! Cudowne, aromatyczne
wino, petne cytrusowych
refleksow. Idealne na pochmurne
wczesnojesienne dni. Jakims
magicznym sposobem, kiedy
nalewamy je do kieliszka,
pomieszczenie wypelnia sie
goracym whoskim stoncem.

Powaznie! Sprobujcie koniecznie.

70094 9677

cenazall 9465 7572

promocja

przy zakupie 2 butelek

Najlepszy wybbdr przed Tobg, a najtaniej kupic 2 butelki

) .

Oferta nie taczy sie z pfogramem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklepie Centrum Wina.
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MESSER DEL FAUNO PRIMITIVO
IGP PUGLIA, WLOCHY

-
i wytrawne | € primitivo

(LR R
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Kochamy Wiochy. Kochamy cudowna whoska

42997
kuchnie, pachnacs, bogata w oblednej jakosci 3 139

produkty. Kochamy primitivo: geste, aromatyczne,

konfiturowe, bogate w aromaty sliwki, wisni, jezyn.

cenazall

Zrébeie Wiochy w swojej kuchni: pizza, pasta, 5732 45,85

primitivo. * Perfecto!

BARON DE LEY RESERVA
DOCa RIOJA, HISZPANIA

i wytrawne | ‘}oz‘rempranil\o

Myslimy Hiszpania - méwimy
temperament. Myslimy Hiszpania -
mowimy Rioja. Myslimy Hiszpania—
mowimy tempranillo.

Dzieki butelce od Baron De Ley
odbedziemy rejs po rzece Ebro

i zajrzymy do stolicy regionu
miasteczka Haro. Zglodnieli¢

To idziemy do kuchni przygotowaé
paelle z chorizo. =

2994 0667

cenazall 1065 88,52

=
BA REIN DE LEY

wmu.



promocja

win

39m

2.CHALET DU PAPILLON ROSE FRANCJA | i potstodkie | & muscat o tronel | cenazall 4532 36,26
3. PETER & PETER ZELLER RIESLING QBA MOSEL SAAR RUWER, NIEMCY | § péhwytrawne | & riesling | cena za 11 5999 4799

4. CAPOFORTE PRIMITIVO IGT SALENTO, WEOCHY | § pohwytrawne | & primitivo | cena 2o 1L 16432 81,06

PIROSMANI KAKHETI GRUZ)A
Najlepszy wybor przed Toba, a najtaniej kupi¢ 2 butelki

Y sterpria —25 wrzesnia

Oferta nie kaczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny u sprzedawcy.

~-15 -

i polstodkie | & | cenazall 6532 52,256
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® @ Tbilvino fo jeden z najbardziej rozpoznawalnych
producentow gruzinskiego wina. Cieszy sie stawa zarbwno
f w swojej rodzimej Gruzji, jak rowniez w ponad 30 krajach
na catym Swiecie. Serca zadowolonych konsumentéw podbija
nieustannie od 1962 roku, tworzac wina wysokiej jakosci
“':‘Tpﬂé’b 9 4 - “ i na tyle roznorodne, by spetni¢ oczekiwanis tych bardziej
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TBILVINO

Autorka: Ewelina Balcerzak



bilvino plasuje sie w czo-

léwce  najwiekszych  winiarzy

w Gruzji. Z biegiem lat areat win-

nic systematycznie wzrasta -~ w marcu 2020 roku
powiekszyl sie o dodatkowe obsadzenia na obsza-

rze 42 ha winnicy Saperavi. Winnica polozona jest

w miejscowosci Eniseli, bedacej niewielka
czescia  apelacji  Kindzmarauli.  Obecnie do  przed-
siebiorstwa nalezy 270 ha winnic obsadzonych na

terenach najlepszych terroir Kindzmarauli i Mukuzani.

Zaliczaja sie do nich:

- winnice na obszarze Kvareli w apelacji Kindzmarauli. Cechy cha-
rakterystyczne dla tego obszaru to nachylenie terenu w kierunku
potudnio-wschodnim. Gleba w tym rejonie jest aluwialna o $rednio-
weglowym podtozu. Sklad gleby bogaty jest w piasek pozostawiony
przez pobliska rzeke Duruji. Warunki sa idealne do uprawy winorosli,
a w szczegolnosci sprzyjaja produkcji wysokiej jakosci win z odmiany

saperavi.

- winnice na obszarze Vachnadziani w apelacji Mukuzani.
Opadajace w kierunku potnocno-wschodnim i charakteryzujace sie
wysoka przepustowoscia gleby. Kamieniste i umiarkowanie weglowe

podioze sprzyja uprawie odmiany mukuzani.

- winnice na obszarze Shashian w apelacji Mukuzani, gdzie prze-
waza nachylenie ferenu w kierunku pdinocno-wschodnim. Ciem-
nobrazowa gleba o mocnej strukturze jest perfekcyjnym podlozem
dla odmian winorosli o infensywnym i bogatym aromacie, takim

jak mukuzani, kisi oraz kakhuri mtsvane.

o tym sie mowi

[

Winoro$| stanowi jej wyjatkowa cze¢ i nieodlaczny element pod-

Oprécz uwarunkowan terenu niezwykle wazna
jest pielegnacja uprawianej winorosli. Dlstego
w winnicach stosuje sie system nawadniania kro-
pelkowego, gwarantujacy optymalne nawodnie-
nie kazdej z roslin nawet w czasie wysokich tem-
peratur i suszy.

Nowoczesne spojrzenie na prowadzenie winnicy

i produkcje wina uzupetnia strategie bazujaca na tradycji.

kreslajacy wartos¢ lokslnych zasobdw. Do produkeji win Thilvino wy-
korzystuje wylacznie odmiany endemiczne, takie jak rkatsiteli, kakhuri
mtsvane, kisi, tsolikauri, ojaleshi, saperavi i wiele innych.

Go (o yest queore?

Thilvino produkuje wina w dwdch posiadiosciach w Tbilisi i Kvare-
i - obie wyposazone sa w najnowsze technologie i w obu stosuje
sie sprawdzone, fradycyjne metody. Na szczegdlng uwage zastuguje
jednak starozytna, gruzinska metoda produkeji wina qvevri.

Nalezy podkresli¢, ze wino jest niezwykle istotnym elementem zycia
rodzinnego w Gruzji, wykorzystywanym w rozmaitych obrzedach
i celebracjach. Wiedza i doswiadczenie zwiazane z produkcja wina
qvevri s3 przekazywane przez rodziny, przyjaciot, sasiadéw, dzieki
czemu metoda qvevri jest powszechna i praktykowana w catej Gruzji.
Proces produkeji polega na wyciskaniu winogron, a nastepnie wle-
waniu soku, skorek winogron, pestek oraz czesci todyg do glinisnego
naczynia nazywanego qvevri. Nastepnie naczynie zostaje uszczel-
nione i zakopane w ziemi, aby wino moglo fermentowaé przez

kolejne 5-6 miesiecy.

TBIL\/INO
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TBHAJINO

Jak smakyq wina graziiskhie —
poznay je z Tbvino.

Wina gruzinskie to nie tylko wina stodkie i pdtstodkie - z calego
wachlarza réznorodnosci Gruzjs oferuje réwniez znskomite wina
wytrawne. W podréz szlskiem smakow Gruzji warfo wybrac sie
w towarzystwie win Tbilvino, a ofo kilka przyktadéw, jak tego dokonaé
w domowych warunkach.

Na przystawke polecam badridziani - prosta i latwa do przygoto-
wania przekaska w postaci baklazana z pasta orzechowa i kolendra.
Znakomitym kompanem dla tej przystawki bedzie Tsinandali White
o bogatym i $wiezym aromacie dojrzalych owocdw cytrusowych.
Delikatna wytrawnos¢ i subtelne nuty wanlilii idealnie komponujs sie
z pikantnymi niuansami pasty.

Wsréd moich propozycji musi znalezé sie dobrze znane w Polsce
chaczapuri. To danie jest ikona kuchni gruzinskiej i mozna je przy-
gotowaé na rézne sposoby, ale zawsze na bazie sera. Najbardziej
podstawowa wersja to chaczapuri imeriuli, czyli zapiekany placek

z nadzieniem twarogowym. Jezeli zdecydujecie sie skosztowac

B e ey

tego dania w towarzystwie wina, polecam Mukuzani Red - wino
o tagodnym aromacie wisni, wanilii i przypraw. Jego delikatna struk-
tura sprawdzi sie z pewnoscia w polaczeniu z serowa masa placka.
Kolejna propozycja to czkmeruli - danie podawane klasycznie
w glinisnych naczyniach. Jego podstawe stanowi kurczak zapie-
kany w mleczno-czosnkowym sosie. Jako winny akompaniament
dania polecam Sachino Red o delikatnie jagodowych nutach

i gtadkiej strukturze.

Ostatnia propozycjs dla mitosnikow tresciwych i miesistych dan
- odzshuri - to potrawa réwniez fradycyjnie podawana w glinia-
nych naczyniach. Jej podstawe stanowi mieso wieprzowe pieczone
w winnym sosie z ziemniskami i cebula. Z daniem tak obfitym
na pewno poradzi sobie Qvevris Saperavi. Wino jest znakomicie zba-
lansowane z wyczuwalnymi, miekkimi taninami. W aromacie domi-
nuja czerwone owoce, gldéwnie porzeczka, 8 w smaku kréluje mocno
dojrzata wisnia. Struktura i smak tego wina perfekeyjnie komponuje

sie z odzahuri.

ALAZANI
KAKHETI, GRUZJA

i polstodkie | %Esaperavi, rkatsiteli

1ANTHAA

cenazall 5432 4586

Najlepszy wybdr przed Tobg, a najfaniej kupi¢ 2 butelki

Oferta nie taczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklépie Centrum Wina.
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promocja

Caly swiat q -°

D0zNawaj i smakuj

WHY NOT NEGROAMARO
. . IGT PUGLIA, WEOCHY
. | W i wytrawne | %\E negroamaro, primitivo
SCUDO ORO BRUT

DOC PROSECCO TREVISO,
WEOCHY

KIM CRAWFORD SAUVIGNON BLANC

MARLBOROUGH, NOWA ZELANDIA .
i wytrawne | ¥ glera

-
i wytrawne | % sauvignon blanc
cenazall 6665 5332

cenazall 533 116,267
T W

= _""_ ".1. mmy Faa

| ; -_ e | deyna,
Sauvignon Blune X 0 l:: ‘-’{:L W

MABL DO B L i "1':"" .

. B r]i@ﬂ_ DA
przy zakupie 2 butelek e VINA BUJANDA RESERVA
- DOCa RIOJA, HISZPANIA
-
i wytrawne | & tempranillo
cenazal L9465 7572

Oferfa nie laczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklepie Centrum Wina.
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KOCHAM
WINO

kupuj taniej z kartg programu
| Eko tren
TERRE DI KAMA : " e

CATARRATTO
PINOT GRIGIO
IGP SICILIA, WEOCHY

i wytrawne

&

pOzNawaj i smakuj

pinot grigio
cena regularna 42,99

cenazall 5432 51,59

I‘.r‘:' 2 ;li"f
1 *S’K_"

Styl Eko, to nie tylko juz chwilowa modas, czy jak to niektérzy twierdza fanaberia,
ale koniecznos¢. Dbanie o miejsce, w ktérym przyszto nam zy¢, to w koncu
nasz obowiazek. Nie mamy przeciez planety B, a to co pozostawimy po sobie,
otrzymaja w spadku kolejne pokolenia.

« Terre p1 Kama

Lew Tolstoj mawial, ze wiekszo$¢ wydaje sie podnosic glos proszac o zmiany na $wiecie. Niewiele jest jednak
takich, kiére wprowadzanie zmian rozpoczeloby od samego siebie. A to wiasnie stad, z wnetrza jednostek
wziely poczatek najwieksze rewolucje $wiata. Niech zatem, jednym z tych malych, ale znaczacych krokow,
bedzie na przyklad wybieranie win z ekologicznych winnic. Na potkach naszych sklepow mamy cate mno-
stwo win organicznych, ekologicznych, biodynamicznych i weganskich. A dzi§ zachecamy do przyjrzenia sie
dwém z nich.

Terre di Kama Catarratto Pinot Grigio oraz Terre di Kema Nero d’Avols to dwa wina przepelnione sycylij-
skim stoncem z winnicy, ktéra moze pochwali¢ sie unijnym logo produkcji ekologicznej, dzieki czemu mamy
pewnos¢, ze winorosle nie byly poddany dzisteniu szkodliwych chemikaliow. Producent zadbat tez o ochro-
ne srodowiska naturalnego - m.in. o bioréznorodnos¢, oszczednose energii, jak najmniejsza ilos¢ odpaddw.
Obs wina sa skoncentrowane, intensywne i niezwykle aromatyczne. Czerwone - ofrzymalo zloty medal

na konkursie win BIO Mundus Vini 2015.

Autor: Alicja Turuk

~24- - 25-



promocja

1. LEONARD RD SEMILLON SAUVIGNON BLANC AUSTRALIA i wytrawne | & semillon, sauvignon blanc | cena za 1L 4532 36,26
2. YEYA MOSCATEL - CHARDONNAY DO JUMILLA, HISZPANIA i wytrawne | & chardonnay | cena za 1L 86:65 69,32
3. SANTA CAROLINA RESERVA CARMENERE RAPEL VALLEY, CHILE | i wytrawne | & carmenere | cenaza 1L 78,65 56,52

4. TIME WAITS FOR NO ONE DO JUMILLA, HISZPANIA | i wytrawne | & monastrell | cenaza 1L 8665 69,32

Najlepszy wybor przed Tobg, a najtaniej kupi¢ 2 butelki

przy zakupie 2 butelek i 24 (12512 — 7 ﬁ@ 7

Oferta nie taczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklepie Centrum Wina.
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Jesienne

DOZNaWaj i smakuj

W chtodne, pochmurne i deszczowe dni przypominam sobie,
ze nie przepadam za jesienia. W takie dni najchetniej owinetabym sie kocem,
i popijsjac goraca herbate, czekals, az znowu nadejda cieplejsze miesiace.
Ale jesien ma takze swoje piekniejsze oblicze - $wieci wtedy stonce
i wciaz czué powiew lats, a liscie drzew I$nia ztocistozdltymi | pomaranczowymi
refleksami. Taka polska zlota jesien lubie najbardziej.

Nieuchronnie dni robia sie krétsze, a noce dhuzsze, a wiedy wiecej czasu
spedzam w domu i gotuje, by cho¢ troche ociepli¢ aure kulinarnymi
smakotykami. Wszystko to dzieki rewelacyjnym przepisom z wykorzystaniem
sezonowych warzyw i owocédw. Gdyz jesien obdarowuije nas pysznymi
darami, jak soczyste jablka, stodziutkie sliwki, zachwycajaca
pomaranczowa barwa dynia, baktazan, zwany réwniez mitosna gruszka
i pachnace lasem grzyby.

Autor: Anna Kopata
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To réwniez bardzo plodns pora rokuy,

to dla wielu jesli chodzi o wszelkie dziko rosna-

Wijatkowo pracowity okres, gdy zgj- ce smakolyki, chetnie wykorzystywane

muje nas opieka nad dzie¢mi, ki6- w polskiej kuchni.

re wracaja po wakacjach do szkoly, odda- Wezesng  jesienia  las  obdarowuje  nas

jemy sie pracom w ogrodzie przed zima albo przysmakami, takimi jak dzikie maliny i jezyny,

walka z jesienna chandra... Mozemy wykorzysta¢ ten moment, z kiorych mozemy przyrzadzic dzemy slbo uzyC jeko dodatku

by zadbat o siebie | jesc zdrowe, sezonowe i pyszne positki, bo je- do ciast. Co roku niezmiennie na czolowe miejsce wysuwaja sie

sienne zbiory zapewniaja niessmowite doznania naszym kubkom grzyby: podgrzybki i borowiki, gaski, pieczarki, opienki oraz — co-

smakowym raz rzadziej spotykane w Polsce, ale niezwykle smaczne i cenione

Chlodniejsze poranki dobrze jest rozpoczaé pozywnym i rozgrze- w kuchni - szlachetne rydze. Najprostszy sposob na wydobycie

wajacym posikiem. Co powiecie na rozgrzewsjace éniadanie z nich wybornego i delikatnego smaku to podsmazy¢ na masle

w postaci ugotowane] kaszy jaglanej z dynia i rodzynkemi lub i zjes¢ z dodatkiem wiejskiego chleba w towarzystwie bistego stod-

owsianke ne mleku kokosowym ze $liwkami, orzechami whoskimi kiego wina - najlepiej sauternes - ktére znakomicie dopelni catosci.

i gorzka czekolada? Albo gryczane racuszki z suszong zurawing Jesli lubicie wiloskie makarony, koniecznie ugotujcie taglistelle

i jablkowym karmelem? Tofalny czad! z borowikemi. To danie, kidre warto cho¢ rez przyrzadzi¢

To takze dobra pors roku na przygotowanie cieplych daf i zup, w sezonie grzybowym. Niezréwnany zapach i smak borowikdw,

takich jak krem z dyni lub znany kazdemu kapusniak, ktérego smak skapanych w delikatnym sosie maslano-winnym z natka piefruszki

wiekszos¢ z nas doskonale pamieta z dziecifnstwa. Obiady moga i parmezanem, sprawisjg, ze mozemy raczyC sig pofrawq naprawdg

by¢ szybkie, przyjemne i oczywiscie pyszne. Sprébuijcie tez zrobi¢ wykwitg.

makaron z dynia i boczkiem lub wspaniste polskie kopytka z dodat- Jesienia zaczyna sig sezon na gesing, kidrej dawniej nie mo-

kiem dyni, ktére najbardziej smakuja odsmazane nastepnego dnis. gto zabrakna¢ na polskich stolach, & kidéra ostatnimi laty wrd-

Smacznym  sezonowym warzywem - choé mam  wrazenie, cile do task. Popularnosci przydsje jej niewatpliwie cykliczns

ze niedocenianym - jest baklazan, gléwny skladnik uwielbia- skejo pod hastem ,Gesina na $wigtego Marcing”. To- wiasnie

nej przez Sycyliczykéw [i przeze mnie] caponaty. To warzyw- w tym okresie, ktéry frwa az do grudnia, mieso oraz gesie podroby,

ny gulasz na bazie smazonego baklszans, cebuli, papryki i se- z kidérych mozna przyrzadzi¢ wysmienite danis, sa najsmaczniej-

lers naciowego z dojrzalymi pomidorami, garécia kaparow sze. Ze Swiezej gesiny najlepiej przyrzadzi¢ bulion z pulpecikami

i rodzynek w stodko-kwasnym sosie z dodatkiem octu winnego. lub piers podang na musie z szarej renety z knedlami lub w sosie

Kulinarne must have na jesiennym stole. czeresniowym z modra kapusta.

Nie zapominajmy fez o sezonowych owocach. Tuts] prym wioda Jesien, pomimo zmiennej i nierzadko wpedzajacej nas w sentymen-

najlepsze na Swiecie nasze polskie jablka, z kidrych upieczecie falny nastréj pogody, wnosi do naszych doméw wysmienite smoki

pyszna tarte lub klasyczna szarlotke na kruchym ciescie. Zaraz po i bajeczne kolory. Cieszmy sie wiec pigknem tej zlotej polskiej pory

jabtkach kroluja gruszki, ktore sprawdza sie jako sktadnik cynamono- roku i gotujmy w domu sezonowe pysznosci, kidrymi szczodrze nas

wego galette z dynia, gruszka i $wiezym tymiankiem. obdarowuje.
Nie tylko jednak za to lubimy jesien w kuchni. To czas, kiedy przygo-
fowujemy przetwory, by zimowa pora cieszy¢ sie pysznosciami za-
mknietymi w stoikach, jak gruszki w occie, konfitura z dyni, powidla
$liwkowe czy marynowana papryks, $wietny dodatek do zimowych

obiadéw.
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POLSKA |cenazall 185,33 | cena regularna 139,00

>
¢
o

sktadniki

4-6 porcje | ® okoto 60 minut

przygotowanie

krem dyniowy

1,5kg oczyszczonej dyni [np. muscat]

3 cebule

2 marchewki

3 duze ziemniaki

1lyzeczks tartego imbiru

odrobina $wiezej papryczki chili lub pasty
sambal olelek

2-3litry aromatycznego wywaru
|drobiowego lub wolowegd)

0,51 slodkiej $mietany 30%

kilka listkow swiezej kolendry

krewetki w tempurze
8-12 krewetek (polecam Black Tiger)

ciasto fempura

65 g maki ziemniaczanej

65 g maki pszennej

10 g proszku do pieczenia

1bistko roztrzepane

Panko (zamiennik polskiej bulki tartej, w formie widrkow)
woda gazowana [by osiagnaé konsystencie gestego

ciasta nalesnikowego)

Krewetki osuszamy na reczniku papierowym,
lekko oprészamy sola i maka, a nastepnie
obtaczamy w tempurze, panko i smazymy
na gtebokim tluszczu na ztoty kolor.

\
WINO

kupuj taniej z kartg programu

Zaczynamy od przygotowania warzyw i delikat-
nego przesmazenia ich na masle, oprdcz imbiru.
Dzieki dodaniu marechewki, uzyskamy bardziej
infensywna barwe, ale musimy pamieta¢, aby nie
przesadzi¢ z iloscia, bo zupa zrobi sie stodka.
Calos¢ zalewamy wywarem do 80% przykrycia.
Nalezy pamieta¢, aby nie wla¢ zs duzo wody.
Przygotowujac zupe krem, lepiej jest powoli do-
dawac wywar, i na koniec uzupetni¢ niedobor
aby uzyskac piekna sksamitna i kremowa kon-
systencje.
Po uplywie okolo 30 minut, mozemy uzy¢
blendera. Catos¢ dokladnie blendujemy,
dodsjemy starty wczesniej imbir, odro-
bine chili lub sambal olelek oraz okolo
200-300 ml $mietany.

Nasza wspaniats, kremowa w kon-
systencji zupe, serwujemy pPOSypana
listkami kolendry z oddzielnie podany-
mi, chrupiacymi, ztocistymi krewetkami.

Smacznego!
tukasz Paluchowski La Madeleine.

sk ChaeEnt

Rozroczk

®
KOCHAM

JOHANITER
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ZE SZPINAKIEM, KOZIM SEREM, KURKAMI | SYROPEM KLONOWYM

WINIARNIA ZAMOJSKA CZERWONA PORZECZKA
POLSKA |cenazall 46,65z} | cena regularna 34,99

PRZYGOTUJ
mikser lub rézge, blache do pieczenia,
miski, patelnie

skladniki

CIASTO

100 g maki gryczanej

2 lyzki ugotowanej kaszy gryczanej
sél do smaku

300 ml mleka

30 g roztopionego masta lub oleju

1jajko

FARSZ

500 g mrozonych lisci szpinaku
300 g kurek (swiezych lub mrozo-
nych)

200 g cebuli pokrojonej w kostke
3 zabki czosnku (posiekanego)
200 g koziego sera pokrojonego
w kostke

100 ml smietanki 30 %

Y2 tyzeczki galki muszkatolowe;]
mielonej

100 g masta

s6l i pieprz do smaku
syrop klonowy do polania nalesnikow

\

3 porcje | (© okolo 40 minut
poziom frudnosci: fatwy

przygotowanie

CIASTO

Do miski wla¢ mleko. Doda¢ make, jsjko, roztopione masto
lub olej, szczypte soli. Wymiesza¢ wszystko rézga lub
mikserem na gladka mase. Gdy wszystkie sktadniki

beds juz polaczone, doda¢ ugotowana kasze.

Tak przygotowane ciasto odstawié na 15 minut.

Po uplywie tego czasu smazy¢ nalesniki na

rozgrzanej, natluszczonej patelni tak, by z obu

stron byly rumiane.

NADZIENIE

Cebule i czosnek zeszkli¢ na masle. Doda¢
kurki i chwile przesmazy¢, nastepnie dodac
rozmrozony szpinak, $mietanke 30% i polowe
pokrojonego koziego sera. Dusié, az $mietan-
ka sie zredukuje. Doprawic¢ gatka muszkatoto-
wa, solg oraz pieprzem.

NALESNIKI

Na kazdy nalesnik polozy¢ nadzienie i zwina¢
w rulon. Nastepnie, na wierzchu utozy¢ pozo-
staly kozi ser i zapiec w rozgrzanym piekarniku
w temperaturze 180°C, az ser sie rozpusci

i zarumieni. Nalesniki przed podaniem pola¢
syropem klonowym.

Podawac z winem z czerwonej porzeczki

Winiarnia Zamoyjska.

®
KOCHAM

WINO

kupuj taniej z karta programu

cena
Kocham Wino

/ é‘%}fff#"ﬂ{?ﬂ

WM POBILE ZEDWE




— 36 -

o tym sie mowi

FUNDACJA I E

Szansa dla polskiego winiarstwa wynika z kapitatu, jski daje wino,
postrzegane jako kategoria oparta na wartosciowym produkcie
oraz z kapitatu czerpiacego z polskiego pochodzenia produktéw -
produktow wysokiej jakosci, ktérych zakup i konsumpcja wspiera rodzimych
producentéw i przyczyniaja sie do rozwoju krajowej gospodarki.

Fundacja ma na celu wsparcie
zaréwno producentéw, jak i konsumentéw
w odkrywaniu bogactwa polskiego wina.

ﬁa[sémwma//
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WINIARNIA ZAMOJSKA
GRUSZKA
POLSKA |cenazall 46,65

i polstodkie

Wino gruszkowe powstato z dojrzatych,
aromatycznych, polskich odmian:
Konferencja, Lukasowka i Klapsa.
Bardzo lekkie i orzezwisjace. Smak jest
delikatny i $wiezy z przyjemna nuta
stodyszy.

Po zerwaniu, gruszki lezakuja przez
3 miesigce w temperaturze 4°C,
by wzmocnié koncentracje smaku

i aromatu.

" WINIARNIA ZAMOJSKA WISNIA
® POLSKA|cenazall 46,65

i polstodkie

tagodne, czerwone wino o rubinowej barwie,
wytworzone z czterech odmian wisni. Wyczuwalny
jest w nim smak soczystej wisni, uzupetniony

o infrygujaca pestkowa nute. To wszystko tworzy
przyjemna, spdjna catosé.

Wycisniety sok z wisni ma tak intensywny
kolor, ze w tworzeniu wina mozna
pomingé etap maceracji.

WINIARNIA ZAMOJSKA
CZERWONA
PORZECZKA

POLSKA |cenazall 46,65

i potwytrawne

Wino z czerwonej porzeczki
powstato z czterech odmian
tego owocu. Jest lekkie,
aromatyczne, z dobrze
zréwnowazona kwasowoscia.

Kilkugodzinna maceracja
ze skorkami, dla ekstrakgji
koloru i tanin.

F - gg' ,
O | N WINNICA
; DWORU SANNA
Dwor SANNA JOHANNITER
B POLSKA cenaza 1L 185,33

7N

4@; i wytrawne | ‘*ozjohanni‘rer
WINNICA DWORU SANNA Przyjemnie mineralne wino
MUSCARIS o aromatach dojrzatego jablka i
POLSKA cenaza 1L 185,33 wanilii. Wysoka dojrzatosé owocoHw
i wyfrawne | & muscaris ze slonecznego rocznika sprawis, ze

Johanniter

Polaczenie intensywnych aromatéw to pelne, wyraziste wino

owocowych takich jak brzoskwinia pasujace do kazdej okazji.
czy morela. Wino posiada zrownowazony
smak - stodycz przeplata sie z delikatna
kwasowoscia, co ostatecznie skutkuje
poczuciem mitego orzezwienia. Muscaris
Swietnie sprawdzi sie podczas letnich spotkan

w ogrodzie.

Autor: Tomasz Potrzebowski
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promocja
WOODHAVEN
ZINFANDEL
P CALIFORNIA, USA
T WAIRAU PACIFIC i wytrawne | & Zinfandel
- . SAUVIGNON BLANC
. MARLBOROUGH, NOWA ZELANDIA cenazall 6799 54,39

¢ 3% )
i wytrawne | % sauvignon blanc

b . bb/ae) Pl ZCO0l/7¢

D0zZNaWa] i smakuj

ceffazall 7865 62,92

TINFAMDEL

WOODHAVEN

WAIRALL PACIFIC

-

CONTE DI CAMPIANO
PRIMITIVO DI
MANDURIA RISERVA
DOC PRIMITIVO DI MANDURIA, 3
WEOCHY . .
i wytrawne’ | & primitivo

cenazal L 11065 $852

0

przy zakupie 2 butelek

Oferta nie taczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklepie Centrum Wina.
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promocja

1. PARTHENIUM GRILLO IGT TERRE SICILIANE, WeOCHY | § pohwytrawne | % grillo, pinot grigio | cena za 1L 4399 3519
2.ESTATE SELECTION YELLOW MUSCAT STAJERSKA SLOVENIJA, SLEOWENIA
9 pélstodiie | & yellow muscat | cens 2811 7332 58,66
3.FIUZA 3 CASTAS VR TEJO, PORTUGALIA | § poistodkie | % tourigs nacions,| syrah, cabernet sauvignon | cena za 1L 4799 38,39
4. VARVAGLIONE PRIMITIVO DEL SALENTO IGP PRIMITIVO DEL SALENTO, Wt OCHY

&

i polwytrawne | € primitivo | cenaza 1L 7332 58,66

Oferfa nie laczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklepie Centrum Wina.
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WINO

Autorka: Alicja Turuk

Kto z nas nie stracit kiedys kilku godzin cennego czasu, na wymyslanie idealnego prezentu
dla kogos bliskiego. Kogo z nas nie kusito, zeby z braku czasu nie pdjs¢ po linii najmniejszego oporu
i nie wrzuci¢ do koperty z kartka z zyczeniami banknotu z podobizna polskiego wiadcy.
Owszem, mozna i tak, ale przeciez chcemy, zeby nasz prezent zapadt w pamieé, wiec...
podarujmy wino!

BRILLA ROSATO BARON DE LEY FINCA
SPUMANTE | MONASTERIO
WEOCHY - HISZPANIA

i wytrawne i wytrawne | %‘Tempramllo

-
© glers, pinof noir Hiszpanskie tempranillo w wybitnie eleganckiej
postaci. Krzewy do stworzenis tego wyjatkowego
wina sa uprawiane od 1985 roku na terenach
przylegajacych do klasztoru benedyktyndw.
Wino tworzone z najwyzsza starannoscia

i traktowane niemal z pietyzmem. Ostatecznego
szlifu nadaje mu lezakowanie w beczce

przez 18 miesiecy, dzieki czemu oprocz tak
charakterystycznych dla tempranillo nut wisni,
owocdw lesnych odnajdziemy miekkie

i sksamitne nuty wanilii, kawy

i infensywnych przypraw.

Chciatoby sie krzykna¢ ,Szkods, ze
Panstwo tego nie widza!". Bo nawet
najlepszy druk nie jest w stanie oddac
milionéw blyszczacych sie rézowo
dismentowych drobinek na etykiecie.
Butelka jest spektakularna: kusi, czaruje
i uwodzi.. ale... to tylko wstep do tego,
co znajduje sie w srodku!
Aw $rodku zadziorna Glera przecudnie !
zmariazowana z dostojnym pinot noirem.
Potaczenie $wiezosci, elegancji i radosci A
z intensywnoécia owocowych nut | Ny
truskawek, malin dopetnionych BRILLA! #

kwistowymi skcentami.

cenazall 188 -
cena regularna 141,-

|
cenazall 73,32 ”“\,’]' i Kocham Wino

o 126™
KOCHAM
WINO

kupuj taniej z kartg programu
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przy zakupie 2 butelek

Halloween
/%'e/ elne
&oo(zya:t&a’& :

Autor: Piotr Szupowski

Tegoroczne Halloween bedzie najstraszniejszym w historii naszego kraju.

Dlaczego? Ano dlatego, iz rzekomo, bedzie ostatnim.
Zatem specjalnie z tej okazji mamy dla Was promocje,
a w niej pyszne wina, ktére dodadza Wam kurazu w tym upiornym czasie.

A oto skad takiich dobér:
Shyszeliscie na pewno o wynalazku winiarskim, ktéry dziate na zasadzie igly wbijanej w korek
i nalewaniu w ten sposdb wina. Méwi sie, ze to wynalazek wspdlczesny, ale to nieprawda -
prekursorem tej metody byt Draculs, ktory saczyt wino, whijsjac kly przez korek. | o weale
nie krew z nich kapie, tylko pyszny malbec. Notabene doskonale komponujacy sie
z krrrrwista wolowina.

A wiecie jaka byls geneza powstania metody appassimento stosowanej w winach
legendarnego i wiekowego (przypadeke) Masiego¢ Metoda appassimento,
czyli podsuszanie winogron. Czyzby mumifikacja? A no whasnie, nasze wspaniste
Campofiorin niesmiertelny Masi tworzy z rodzynek, czyli mumii winogron, ktére, co wiecej,
ozywaja podczas drugiej fermentacji, dsjac wino skoncentrowane i nieprzyzwoicie
owocowe. Warte grzechu i wizyty w jednym z kregow piekla Dantego,
ktory byt przodkiem wilascicieli winnicy Masi.

Najlepszy wybor przed Tobg, a najtaniej kupic 2 butelki

22/)(1,50/:&’/‘/2//?(1 — 7/[ Lt /7(10/(1

Oferta nie tac z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklepie Centrum Wina.




BARON DE LEY BLANCO
DOCa RIOJA, HISZPANIA

i wytrawne \ %E viura, malvasia
cenazall 5999 4799

Szczepy malvasia i viura, wysoko potozone uprawy
pozostajace pod wplywem atlantyckiego klimatu.
Efekte Owoce tropikalne, cytryna, jablko, jasmin

i ziols. Wyczuwalna lecz doskonale zbalansowana
kwasowos¢ oraz dhugi, rzeski finisz. Eleganckie
wino, ktére nie dos¢, ze nas orzezwi to da wiele
przyjemnosci z .krecenia kieliszkiem”.

2

CHATEAU
STEMICHELLE
RIESLING

AVA COLUMBIA VALLEY, USA

i wytrawne | %Eriesling
cenazall 16432 81,06

Pytanie brzmi: jak oni w tak waskiej
butelce zmiescili te morele

i gruszki¢ Intensywna owocowos¢
wspomnianych owocéw

w dojrzatym wydaniu. Lekko stodkie
lecz zréwnowazone kwasowoscia

i rzeskoscia wzmocniona przez lekka
perlistos¢ i mineralnos¢. 91 punktéw
od Roberta Parkera za rocznik 2010.

POZNawag| | SIMa

kuj

“=90),

przy zakupie 2 butelek

Najlepszy wybor przed Tobs, a najtaniej kupic 2 butelki

promocja

DO paidzzirniba — 7 litopadi

Oferta nie faczy sie z programem Kocham Wino. Regulamin dostepny w sklepie Centrum
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LA LINDA MALBEC
MENDOZA, ARGENTYNA

-
i wytrawne | & malbec

cenazall 6665 53,32

Dosc¢ lekki Malbec z kolebki
argentynskich win z tego szczepu
czyli z Mendozy. Spedzit 3 miesiace

PINOT NOIR w debie. Potezna owocowosé¢
CALIFORNIA, USA z subtelnymi pikantnoscia i kwistowoscia.
i wytrawne 90 punktéw od Decantera.

35’ pinot noir

cenazall 106,65 8532

Pinot noir — szczep, ktéry daje jedne

z najlzejszych i najbardziej owocowych
czerwonych win. W wydaniu kalifornijskim
charakteryzuje sie nieco bardziej gesta
struktura i nizsza kwasowoscia anizeli jego
klasyczny odpowiednik z Burgundii. Poza
tymi réznicami mamy typowe dla tego
szczepu nuty malin, fruskawek i wisni.

CAMPOFIORIN
IGP ROSSO DEL VERONESE,
WELOCHY

o

i wytrawne | & corvina,

rondinella, molinara

cenazall #599 92,79

Reczny zbidr, podsuszane winogrona

i podwdjna fermentacjs, czyli metoda
Ripasso. A do tego 22 miesiace debu.

I u wlaéciwie mozna by skonczyc.
Dodajmy tylko, ze wino charakteryzuje sie
duza owocowoscia z dominujaca wisnia,
delikatnymi taninami i kwasowoscia oraz
lekka jak na appassimento struktura.




Cieszymy sie kazda nowa butelka, ktérej mozemy sprébowad,

W Centrum Wina kochamy nowosci.

o2

i ktérg mozemy potem Wam zarekomendowac.

CAVA SIGNAT
BRUT RESERVA
HISZPANIA

i wytrawne
&%
5 xarel-lo, macabeo,

parellads, chardonnay

Filarem, na kidrym zbudowano cavy

sq szczepy xarel-lo, macabeo,
parellads, a tu znajdziemy jeszcze
chardonnay. Wino dojrzewato na
osadzie drozdzowym przez 15 miesiecy,
czemu zawdzieczamy charakterystyczne
i tak lubiane aromaty $wiezego chleba.
Jednak to, co wysuwa sie na pierwszy
plan, to cudowne kaskady niezliczonej
ilosci subtelnych babelkéw, oraz
porywajaca $wiezos¢ i owocowosc.

cenazall 58,65
cena regularna 43,99

cena
Kocham Wino

Autorka: Alicja Turuk
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WINO

kupuj taniej z kartg programu

CAVA SIGNAT BRUT
HISZPANIA

i wytrawne

-
& xarel-lo, macabeo

Xarel-lo i macabeo w najlepszym
wydaniu. Tu wino lezakuje

12 miesiecy, dzieki czemu
zachowuje niezwykla lekkos¢,
$wiezos¢. Zachwyca aromatem
owocdw i biatych kwiatdw.
Niezwykle subtelne i zywiolowe.

cenazall 5332
cena regularna 49,99

Kocham Wino

44%
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JESLI DZIS WTOREK,
TO JESTESMY W BELGI

Pt roku temu thumy amerykanskich i australijskich turystow

z wypiekami na twarzy realizowaly filmowy scenariusz

71969 roku, czyli szalona podréz , Europa w osiemnascie dni”.
Moja australijska kolezanka byla gdzies pomiedzy

Polska, Wegrami a Wielka Brytania, gdy wybuchta

pandemia COVID-19.

Zamiast zosta¢ w Londynie na kilka miesiecy i da¢ sie zauroczy¢ europejskiej
kulturze, przygode zycia zakonczyta turystycznym maratonem. Czar pryst

i trzeba bylo wréci¢ na Antypody. Zostaly wspomnienia, ktérymi dzieli sie
przy kazdej okazji: smak pierogdw w Krakowie, biate szalenstwo w Szwajcarii
i platek $niegu wytatuowany w Amsterdamie przez prawie wszystkich

pasazerow wycieczkowego autokaru.

Chwile pézniej $wiat stanat w miejscu i wstrzymat oddech. Scenariusz tym
razem rodem z filmu science-fiction okazal sie nasza codziennoscia.

Zakaz podrdzy! Zamkniete granice i lotniska, ,aresztowane” wycieczkow-

ce, obowiazek kwarantanny... Znéw oddalilismy sie od siebie, zaczelismy
bardziej teskni¢ i doceniat 1o, co bylo kiedys. Zwolnilismy. Zamiast zwiedzaé,
siegnelismy po ksiazki i filmy, by zobaczy¢ $wist cudzymi oczami. Nowa per-
spektywa nie okazata sie az tak zla. Przyznajcie sie, ile razy w ciagu ostatnich
miesiecy widzieliscie film Vicky Cristina Barcelona, Rzymskie wakacje albo
Amelie? Ja po przeczytaniu jednym tchem czterech powiesci Harukiego

Murskamiego, zaczetam z pasja kolekcjonowac przewodniki po Tokio.

- 52—

A <
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Z predkoscia swiatta
W 2020 roku w dalekie podréze zabieraja g
nas ksiazki, filmy i ..wina. Nieeeee, nie chodzi

tylko o to, by napi¢ sie szampana i poczu¢ sie,

jak w paryskiej kawiarni ze stolikami zwréconymi
frontem w strone ulicy i wszechobecnym -
zapachem $wiezych croissantéw. Chot to
oczywicie bylaby mita perspektywa, nasz :
rozbudzony apetyt odkrywcow. k’rory w |a
h

sie mimo wszys'r

podpowmd.a ,
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Podréz pierwsza:
sauuignon blanc

do
Marlborough

w Nowej Zelandii

b -

przez
z Doliny Loary Adelaide Hills

we Francji \/ w Australii

Klasyczne sauvignon blanc pochodzi z Doliny Loary**. Sancerre czy pouilly-fumé to prawdziwe winiarskie ikony.

Kryja w sobie zwiewne aromaty cytrusow, np. grejpfrutéw czy limonki, swiezo skoszonej trawy oraz niessmowicie
orzezwiajaca mineralnos¢. Gorace lato moze sprawic, ze odnajdziemy w nich réwniez delikatne nuty brzoskwin, melona
i moreli. 19 tysiecy kilometrow dalej z tej samej odmiany winogron powstaja wina o zdecydowanie bardziej ,zielonym”,
pokrzywowo-agrestowym charakterze, pieknie uzupelnionym cytrusami, ziolami, a nawet odrobina pieprzu.
Nowozelandzkie sauvignon blanc z regionu Marlborough jest tak popularne, ze stato sie wyznacznikiem gatunku.
Jednak nie dla sasiadow z cieplejszej Australii. Ci pokochali zupetnie inne wino. Sauvignon Blanc z Adelside Hills wypetni
twoj kieliszek znaczniej bardziej owocowymi, tropikalnymi aromatami, m.in. marakui i liczi.

Trzy rdzne kieliszki wina, trzy rozne doznania: minimalistyczna elegancja Francji,
nietknieta natura chtodnej, zielonej Nowej Zelandii i rozgrzana stoncem,
pachnaca oceanem i eukaliptusem Australia. Co dzis wybierzesz¢

**Informacje zgromadzone podczss licznych podrdzy, kurséw i degustacji zostaly zweryfikowane dzieki wsparciu ; Lﬁ-a:‘
nieocenionych autoréw ksiazek: Madeline Puckette i Justina Hammacka - Wino. Praktyczny poradnik. Wine folly |
oraz Jamesa Hallidaya - Varietal Wines.

-
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przez .
chardonnay Napa Valley
w Kalifornii
z Chablis | .
we Francja L

\/ do Okanagan

Valley

w Kanadzie

Swieze, lekkie, wyraziste i jednoczesénie ulotne chablis to ukochane chardonnay mitodnikéw wina z catego $wiata.
Niewazne, ile stref czasowych przemierzymy, kieliszka chablis wypitego w burgundzkim urokliwym miasteczku o tej samej
nazwie nie da sie z niczym poréwnac.

Kamienne, kwiatowe, brzoskwiniowe i cytrusowe aromaty kazdy zapamieta na zawsze.

Biate burgundy to klasyki, ale chardonnay uprawis sie wszedzie, nawet w Polsce. Dostosowuje sie do kazdego klimatu

i ma tysiace odmian. Nic dziwnego, ze to najbardziej filmowe wino. Charakterystyczny kolor, butelks, zéMa nakretka... -
szybko wylapiesz chardonnay w najbardziej populamych serialach z calego Swiata. A skoro juz o Hollywood mowa. ..
Kalifornis jest druga stolica chardonnay. Wystarczy przejechac 650 kilometrow z Hollywood do Napa Valley, by

rozkoszowac sie beczkowym, bogatym, maslanym chardonnay. Odkryjemy w nim
aromaty charakterystyczne dla cieplejszego klimatu: ananas i zétte jablko.

Rownie duzo stonecznych dni jak w Kalifornii ma wschodzaca gwiszda kanadyjskiego regionu winiarskiego Okanagan Valley.
Latern temperatury przekraczajg tu 30 stopni Celsjusza. W latach dziewiecdziesiatych ubieglego wieku o Kanadyjczykach
zrobito sie glo$no, gdy w Londynie zdobyli prestizowa nagrode dla najlepszego chardonnay. Upalne, suche lata pomagaja
im kontynuowa¢ dobra passe, jesli wiec zamarzysz o wyprawie do Kanady, zacznij od kieliszka wina pochodzacego

z Okanagan Valley, regionu zwanego Toskania Kanady.

Burgundia . 2 7 'O_kanagér:\' Valley:




Podrdz trzecia:
shiralz

do Barossy
przez w Australii

Stellenbosch Valley

Y a '

-

syrah =
z Doliny Rodanu

we Frangji

= Gdybym mogts podrézowac w czasie i przestrzeni sladami jednego szczepu winogron, od razu
wybralabym syrah/shiraz. To bylaby wyprawa zycia, bo wina te z powodzeniem produkowane sa

we Francji, wioskiej Toskanii i Sycylii, hiszpanskiej Kastylii i Katalonii, w RPA i Australii. Szczep pochodzi
z Doliny Rodanu i fam nazywa sie syrah, ale w swojej drugiej ojczyznie, czyli w Australii na etykietach
wystepuje jako shiraz.

W europejskim wydaniu wino jest $rednio lub dobrze zbudowane, z pikantnym
aromatem $liwki, jezyn, malin, oliwek, skory, pieprzu i kakao.

Shiraz z goracej Barossy w Australii Potudniowej od razu rozpoznasz po dojrzatych owocach
lesnych, nutach czekolady, pieprzu, tytoniu, wanili, a nawet lukrecji i eukaliptusa. Intensywne,
potezne, czarujace. Ma tyle warstw, ze mozna je odkrywac godzinami.

Tak jak godzinami mozna spacerowac po winnicach Australii otoczonych palmami i eukaliptusami. Wystarczy przyjechac
tu wezesnie rano, by spotkac dzikie kangury, stada papug, zajace i owce, kidre na oficjslnym etacie ,strzyga” trawe.

Cho¢ nawet nie ukrywam swojej stabosci do poteznych australijskich shirazow, z przyjemnoscia pokonatabym

10 tysiecy kilometrow, by na tej ssmej szerokosci geograficznej sprobowac soczyscie owocowych win syrah z RPA.
Sposdb, w jaki winiarze oddaja autentyczny charakter miejsca — stynne terroir, czyli glebe, klimat, nastonecznienie,
temperature, sume opaddw - jest najpiekniejszy w odkrywaniu wina. Ten sam szczep moze smakowac stoncem

Cheers
Wspaniatych winiarskich podrézy!

Kalifornii albo przywodzi¢ na mysl mineralnos¢ i surowos¢ Francji. Niesamowite.
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koktajle

przygotuj w domu

Konczy sie lato, na drzewach zielen ustepuje miejsca zdici,
w powietrzu czujemy aromat dojrzatych jablek, gruszek i orzechéw.
Dni staja sie coraz chtodniejsze i krétsze, a deszcz coraz czesciej uderza
w okna naszych mieszkan i domdw. Kolorowe bluzki zastepuja swetry i plaszcze,
a klapki i sandaly - kalosze. Tak, to jesien.

Nie popadajmy jednak w melancholie. Jesien to wspaniaty moment, aby w domowym zaciszu odnalezé
w sobie nowe pasje! Niektorzy ucza sie szydetkowania, kolejni prébuja swoich sit w domowych wypiekach. Mozna tez
wréci¢ do dawno odtozonej ksiazki, dokonczy¢ kolejny sezon ulubionego serialu lub. ..
zaprosi¢ znajomych i zamieni¢ sie w barmana prosto z najgoretszych wakacyjnych klubéw i barow.
Nie potrzebujesz do tego kursu barmanskiego, wyszukanych skladnikéw ani zadnego specjalistycznego wyposazenia.
Wszystko znajdziesz w swojej kuchni i najblizszym osiedlowym sklepie! Do dziefa!

Zacznijmy od syropu cukrowego. Bardzo czesto uzywany jest on przez profesjonalnych
barmandw, mozna go kupi¢ w sklepach specjalistycznych, ale znacznie przyjemniej bedzie zrobié
go samemu. W tym celu wez réwna ilo$¢ wody i cukru, wlej do garnka i podgrzej na matym ogniu

do rozpuszczenia cukru. Przelej do butelki i voila! Teraz $wiat koktajli stoi przed Toba otworem!
Na kolejnych stronach znajdziesz proste przepisy na znakomite koktajle, ktérymi na pewno

zaskoczysz swoich gosci.

Autor: Szymon Urban
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Trench 76

30 ml Koval Dry Gin

15 ml soku z cytryny

15 ml syropu cukrowego
90 ml prosecco

twist z cytryny do dekoraciji

Schiodz wszystkie sktadniki.

Gin, sok i syrop wymieszaj razem,
nastepnie przelej do zmrozonego
kieliszka do wina musujacego,
uzupetnij prosecco. Udekory;
twistem z cytryny.

50 ml Navy Island XO
15 ml soku z limonki

10 ml syropu cukrowego
|6d, twist do dekoradji

Do szerokiej szklanki wlej wszystkie sktadniki,
wymieszaj i wypelnij lodem. Udekoruj twistem
z limonki lub pomaranczy

— 63 -



Zapraszamy do programu!

Kochasz wino?¢
To powiedz TAK i dotacz do najwiekszej

winiarskiej spotecznosci w Polsce.

Powitamy Cie w szampanskim nastroju z pakietem
podwdijnych korzysci.

Zyskujesz RABAT od pierwszych zakupow

i w tym samym czasie za kazda wydana ztotéwke
kolekcjonujesz PUNKTY, ktére mozesz
wymieniac na wino, skcesoria, zaproszenia

na degustacje i winiarskie festiwale.

11 CENTRUM WINA

Yy

o%

Specjalnie
dla CIEBIE:

- wydajemy magazyn Kocham Wino, w ktorym znajdziesz recenzje,

wywiady i felietony
- prowadzimy blogi winiarskie —3ledzimy trendy i dzielimy sie spostrzezeniami
- szukamy inspiracji kulinarnych u najlepszych szefow kuchni
- podrézujemy do najciekawszych regionow winiarskich $wiata
- organizujemy degustacje, kolacje komentowane i wyjazdy do winnic
- zapraszamy do Polski najlepszych Swiatowych winemakeréw

- zdobywamy wina na zapisy: z wyjatkowych, muzealnych rocznikéw

oraz edycji limitowanych

- mamy oferty specjalne i promocje, o ki¢rych wiedza tylko Ci, kidrzy Kochaja Wino

KARTA BURGUND 4592 Karta Burgund to10% rabatu

\®
oc
E

juz na pierwsze zakupy
i drugie 10% odlozone w punktach na
Twoim koncie Kocham Wino!

- zapisanie sie do programu zajmie kilka minut
« karte Burgund Kocham Wino dostaniesz
od reki w kazdym sklepie Centrum Wina
- gdy twoje zakupy przekrocza wartos¢ 5 000 =,
otrzymasz karte Ztota, 15% rabatu i punkty!

Witamy w programie
Kocham WINO!
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JAK DOEACZYC? ® A

1. W dowolnym sklepie Centrum Wina O Magazyn Kocham Wino
wypetniasz formularz KOCHAM WINO. W‘ o Nr5/2020
4 ?:” KA wydawca
2. Na miejscu otrzymasz karte KOCHAM AMKIETA ‘;,‘.E..E.Em;;'“‘ AIN:,B':A BkRA 3';25052'?';:) vl(/) '
g n wer i Ul. Futawska y arszawa
WINO. Jest tymczasows, ale dziata R oo tel. 22 566 34 00
od razu. Mozesz korzysta¢ z rabatu | = redakcja
i zbiera¢ punkty. _‘_‘;"v"“‘“'/ ul. Pulawska 336, 02-819 Warszawa
%“"’"“ I ) projekt i sklad
3. Na podany w formularzu adres L — Joanna Szablowska
pocztowy wyslemy Twoja imienna s =— '

[ e 1 autorzy tekstow
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ZAPRASZAMY DO NASZYCH SKLEPOW

BYDGOSZCZ: CH Zielone Arkady, ul. Wojska Polskiego 1| Galeria Pomorska, ul. Fordofiska 141

GDANSK: Galeria Battycka, al. Grunwaldzks 141| CH Manhattan, al. Grunwaldzka 82 | Forum Gdansk, Targ Sienny 7

GDYNIA: Galeria Riviers, ul. Kazimierza Gérskiego 2 | ul. Swietojaniska 13

GLIWICE: CH Arena, ul. Jezioranskiego 1

JANKI k/WARSZAWY: CH Janki, ul. Mszczonowska 3

KATOWICE: Silesia City Center, ul. Chorzowska 107 | Galeria Katowicks, ul. 3 Majs 30 " CENTRUM WINA
KIELCE: Galeria Korona ul. Warszawska 26

_ i Magazyn bezplatny, dostepny w sieci sklepdw Centrum Wina. Wszystkie ceny zostaly
KRAKOW: Caleria Krakowska, ul. Pawia 5 | CH Zakopianka, ul. Zakopianska 62 | CH Serenads, al. Gen. T. Bora-Komorowskiego 41; wyrazone w zlotych. AMBRA BRANDS SP. Z O.0. zastrzega sobie prawo do zmiany
LEGIONOWO: Centrum Wina — INNY SWIAT, ul. Jagiellohska 8 cen asortymentu zawartego w niniejszym magazynie i limitowanie wielkosci sprzedazy

) o . ) poszczegdlnych towaréw. Roczniki win znajdujace sie na zdjeciach moga réznié sie
LUBLIN: Atrium Felicity, al. Wincentego Witosa 32 od rocznikéw win dostepnych w sprzedazy. Oferfa wazna jest w terminach podanych
POZNAN: CH Stary Browar, ul. Pohwiejska 32 w magazynie lub do wyczerpania zapasow.

WARSZAWA: Westfield Arkadia, al. Jana Pawls |1 82 | Galeria Mokotéw, ul. Woloska 12 | CH Reduta, Aleje Jerozolimskie 148 | CH Targéwek,

ul. Glebocka 15 | CH Wilensks, ul. Targowa 72 | Galeria Péinocns, ul. Swistowida 17 | CH Promenada, ul. Ostrobramska 75C | Sklep Firmowy ul. Pulawska 336
BIELANY WROCEAWSKIE: CH Aleja Bielany, ul. Czekoladowa 7-9

WROCEAW: CH Borek, ul. Hallera 52 | Galeria Dominikanska, Plac Dominikanski 3 | CH Magnolia, ul. Legnicka 58 | Pasaz Grunwaldzki, Plac
Grunwaldzki 22
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