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Pobierz aplikacje

\®
KOCHAM
WINO

Aplikacja dla mitosnikow wina!

Odkrywaj $wiat win i benefitéw w Klubie Kocham Wino




Aplikacja Kocham Wino

Niezapomniane
wina

To, co zwykle

A gdyby tak w sklepie z winem, wystarczyfo
powiedzie¢: ,to, co zwykle”. | najlepiej, zeby
ulubione butelki czekaty w dowolnym sklepie
Centrum Wina, kiéry akurat masz

dzi$ po drodze. Brzmi zachecajgco?

Znasz to uczucie, kiedy chcesz sie podzieli¢
ze znajomymi swoim nowym odkryciem,

ale kompletnie nie mozesz sobie przypomnie¢
ani nazwy wina ani nawet szczepu?

Teraz juz nie zapomnisz win, ktére Ci smakowaty.

i dOWo/ny Skle

i
Wysytamy, Powiadomie

. o
<€ 5q gotowe do odbior e,

u.

i dotgcz do klubu
mitosnikow wina

o%

Bez wychodzenia \®
z domu OOC

Relaksujesz sie z kieliszkiem wina na kanapie zastanawiajqc

sie, jaki winiarz mégt wpasé na pomyst, by potgczyé dwie,
tak rézne odmiany jak intensywny shiraz i lekki, zwiewny

pinot noire

4% aplikacji Kocham Wino
;ebrolis’my bardzo dyze
mfor.moc[i O regionach
odmianach, k!osyﬁ'koc[och
frendach | nowosciach,
Stvvorzy!is’my tez |
Akodemie Kocham Wino,

Podwodjne
korzysci

Lubisz dzieli¢ sie swojq pasjge My tez!
Dlatego stworzylismy najwiekszg

winiarskg spoteczno$¢ w Polsce.

Aplikacjq Kocham Wine
fo szybkq | wygodng
mozliwog¢ Sprawdzenig
bonusovvych punktéw
rabatéwy | promociji (
SpPecjalnych.




Program dla Ciebie

Jeste$ juz naszym
Klientem i masz

Karte Burgundowqg
wydang przed
styczniem 2021 roku?

JMé/ rabal ///)M{%

-12%

na codzienne zakupy

i dodatkowe 10%
odtozone w punktach

gi/ﬂf%cy valne
2070

V244 e noaie

-15%

przy zakupie 1 butelki

ﬁ/vm(gb
regutaryie

-20%

przy zakupie
2 butelek wina

OSOBISTY
doradea waarshe

mozesz skonsultowad
zakupy, poprosi¢ o dobranie
win do okazji lub menu

Zr6b zakupy
6 razy w ciggu
12 miesiecy i zamien

KARTE BURGUNDOWA

T8

Otrzymasz jeszcze wiecej

na

korzysci i benefitéow.

Serly speqiatie
-25%

przy zakupie min. 2 butelek
-=30%

przy zakupie min. 6 butelek

J20LO0SCL

DOWIESZ SIE
PIERWSZY

kochamy nowosci, stuchamy
Waszych sugestii

i sprowadzamy do Polski wing,

ktorych cheecie sprébowad

benefity i korzysci

(g%/ T wore Zc%ﬂ/é//

sferoczq 70 tys.

¢ HAM\
W\No '\

Jfﬂj /Wéﬂf
¢ /u//////

-15%

na codzienne zakupy
i dodatkowe 10%

Afademiia

BEZPLATNA

mozliwoéé uczestniczenia
w kursie winiarskim

odfozone w punktach

o\b

K
WINO

Yiochany Wino

be (@MZ@/&WZ{M
Zt0r0l0Ww-

GWARANTUJEMY

mozliwo$é zwrdcenia czesci,
zbyt duzego zamoéwienia

CHAM

O szczegdly zapytaj doradce w sklepie Centrum Wina

_7-
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skorzystaj z wiaderka, profesjonalne; torebki plastikowe;
do schtadzania wina lub zréb wiasng wersje.

Nalej wody i wsyp l6d do torebki i tam umies¢ wino
(szczelnie zawiqz).

a

P
IRl
wrerp———g, S

iy

na zewngtrz najlepiej
sprawdzq sie plastikowe

do wind musujgcego

Kiedy zaczyna $wieci¢ stoce, mysli czesciej krgzq wokét spedzania czasu na $wiezym
powietrzu. Grill, piknik, barbeque! Dla mnie idealny wybér winiarski na takg okazje
fo prosecco! Nie ma nic przyjemniejszego niz dzwiek otwieranego wina musujgcegol!

Prosecco idealnie orzezwia i relaksuje w upalny dzien, podczas pikniku na frawie.
Sprébuijcie samil

AUTORKA

MONIKA PAWLOWICZ




0%

DOC PROSECCO, WHOCHY

i wyfrawne

cenaza | L 56:65 45,59

BIO VEGAN DIAMANTE
DOC PROSECCO, WIOCHY

i wytrawne

cena za 1 L9432 87,59

Prosecco z certyfikatami Bio i Vegan!
Jasnorézowe prosecco z delikatnymi
babelkami. Elegancki zapach
z charakterystycznymi nutami

owocowo-kwiatowymi. . o o
Wispaniate, eleganckie wino z odéwiezajgcym

) o musowaniem. ldealna réwnowaga miedzy kwasowosciq
Smak jabtek, malin i fruskawek

koresponduje z zapachem —
Swiezym i owocowym.
Doskonale dfugi i frwaty.

|dealny do potraw wedzonych,
zwlaszcza fososia, stodkowodnych
ryb i mozzarelli.

i delikatno$ciq. Pyszne w polgczeniu z owocami morza
ale tez solo jako Aperitif. Moze by¢ tez uzupetnieniem
do mocnych smakéw seréw np. brie.

Podawa¢ schtodzonel

Najlepsze ceny

w Klubie Kocham Wino DOC PROSECCO, WHOCHY

“ i wytrawne
KO‘ HAM cenaza 1 169:32 62,39
Wino o kolorze tososiowym.
Z rzeskimi bgbelkami, o smaku truskawek,

Pobierz aplikacje

gruszek i aromacie kwiatéw. Doskonale
sprawdza sie solo lub z satatkami, deserami

owocowymi czy owocami morza.







o%

swiat wina

Storice, podréze, smaczne jedzenie i dobre wino...
Chyba nie tylko dla mnie tak wygladajg wymarzone wakacije.
A skoro lato i podréze, to koniecznie moje ukochane Wiochy.

| wiasnie tam Was zabiore — do malowniczego regiony,
gdzie kazdy mito$nik bgbelkéw ugasi pragnienie.

| weale nie chodzi mi o znane wszystkim prosecco,

ale o co$ bardziej wykwintnego.

AUTORKA

ANNA KOPALA

_15-
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swiat wina

ranciacorta fo rodzaj wina musujgcego

wytwarzanego na terytorium o tej samej
nazwie, w Lombardii, w prowincji Brescia. Wiasnie tam odkryjecie
region winiarski, kiérego pochyle wzgoérza porosniete winoroslg
wychodzqg na brzeg jeziora Iseo. | zaledwie godzine drogi od
Mediolanu znajdziecie sie w tej uroczej krainie, kiérg Wiosi uwazajg
za najbardziej popularne miejsce do degustacii win musujgeych.

Dlatego bedgc w tym regionie, nie zapomnijcie sprobowa¢ wina b ‘g

Franciacorta Cuvee Royale z winnicy Marchese Antinori. Kidre to a
w kieliszku zachwyca eleganckimi bgbelkami oraz urzekajgeymi @
aromatami brzoskwini, moreli oraz skérki chleba. Do tego wina

koniecznie zaserwuicie sobie lombardzki klasyk, risotto alla milanese.

To kremowo-szafranowe risotto z solidng porcjg parmezanu
albo casoncelli - kwadratowych lub pétokragtych pierozkow

faszerowanych migsem, serem grana padano i ziotami.

Z wihoskiej Lombardii przenosimy sie do polskiej Winnicy Dwérzno,
MARCHESE ANT Rl zwanej ,mazowieckg Toskaniq” ze wzgledu na urokliwe okolice.
@ FRANCIACORTA CUVEE ROYAL
B COCG FRANCIACORTA, WAOCHY

2148 7

od 30 czerwca
To $wietne miejsce wypadowe na jednodniowq wycieczke za miasto. do 27 lipca

Winnica znajduje sie na Mazowszu, okoto 40 km od Warszawy,
pomiedzy Gréjcem a Zyrardowem. Mozna tam odpoczqé na tonie

natury, pospacerowad, zwiedzi¢ najwigkszg winnice w wojewddziwie

POLSKA
i poznaé proces produkeji wina, jak réwniez oddac sie degustacii.
Jednym z degustacyinych win jest pétstodkie Frigeo Red, i pO'JfSJ[Odee
kiére urzeka bogatym bukietem fig i czerwonych dojrzatych

owocdw, kiérych elegancka stodycz daje wiele mozliwosci cena za 1 L 13733 109,87

mito$nikom deseréw. Moja propozycja to czekoladowa
od 30 czerwca muffinka z malinami lub boréwkami.
do 13 lipca b
- R ®
Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino

Rabaty nie fqczq sie i nie sq naliczane punkty Programu.

Regulamin dostepny u sprzedawcy.




0%
0%

W kolejng podroz wybierzemy sie na Wegry, a konkretnie

do Egeru, czyli miasta, a zarazem regionu winiarskiego

w pétnocnych Wegrzech, u podnéza Gér Bukowych,

gdzie tradycje winiarskie siegajq przynajmniej sredniowiecza.

Wiasnie stamiqd pochodzi stynne wino Egri Bikavér, zwane

% o o
,byczq kriwiq”, kiére polecam Wam sprébowad. ‘ gw I a w I n a

Jednym z takich win jest wino od producenta Egri Korona

NOWOSCI

Granice Australii weigz sq zamkniete, ale my juz nie raz udowodnilismy,

Borhaz - czerwone, wytrawne, kupazowane z lokalnych
odmian winogron z dominujgcym szczepem kekfrankos.
Ma owocowy charakter, z dominujgcymi
nutami wisni i lekkiej pikanterii oraz dobrze
wywazonym balansem pomiedzy

kwasowosciq a taninami. o 2 .o q o q a o a d q o 2
ze w $wiecie wina nie ma dla nas ani granic, ani barier. Dlatego dajemy sie porwaé

45%

ool Vs 27Tz w Nowej Potudniowej Walii, 600 km od Sydney w gfgb kontynentu.

wakacyijnej fantazji i wybieramy sie do Riveriny - regionu winiarskiego pofozonego

od 28 lipca Z Kolejny przystanek: Francja, czyli klasyka $wiatowego
do 10 sierpnia ‘ winiarstwa — przede wszystkim region pofozony
w pofudniowo-zachodniej czesci kraju nad Oceanem
Aflantyckim, a mianowicie znany i ceniony region winiarski
Bordeaux, gdzie od kilkuset lat wytwarzane sq $wiatowej
stawy wina. Bedqc w tym regionie, nie zapomniicie zajrze¢
2, do La Cite du Vin (Miasta Wina), stynnego muzeum, gdzie
.\BH{EM'xm-,,E;;m_. odbywaiq sig wystawy, rozmaite pokazy i projekcje filmowe —

a wszystko zwigzane wylqcznie z tematykq winiarskg.

To nowoczesne muzeum znajduje sie w miescie Bordeaux “._

nad brzegiem rzeki Zyrondy, skqd mozna podziwiad

=

panorame miasfa, oczywiscie z kieliszkiem wina w reku,

np. organicznego Chateau La Roche. Charakteryzuje sie

WEGRY | cena za 1 L 43:99 35,19 ono aromatem dojrzatych czerwonych owocéw z dominujgeq
nutq wisni w ustach oraz gladkimi garbnikami. Zostato

i wytrawne stworzone z mieszanki szczepdw merlot, cabernet franc

i cabernet sauvignon. Przy winie z takim kupazem zawsze

mysle o delikatnym miesie i pysznym grillowanym steku

z faty wolowej w marynacie z sosu sojowego, miodu

AOC BORDEAUX SUPERIEUR, i czosnku, albo o rwanej i dlugo pieczonej wotowinie

FRANCIA | cena za 1L 75:99 60,79 z butkg oraz suréwkq colestaw, czyli o amerykanskim klasyku

Oferta dostepna dla uczestikow Programu Kocham Wino.

Rabaty nie tqczq sie i nie sq naliczane punkty Programu. i WyTrOWﬂe
Regulamin dostepny u sprzedawcy.

zwanym pulled pork sandwich.

18-
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Inspiracjg do stworzenia marki win Richland byt klimat
$rédziemnomorski i bogate, zyzne gleby Riveriny. Nazwa
nawigzuje do korespondenciji wysylanej przez zatozyciela
winnicy, Francesco. W liscie do swojej zony Elisabetty
napisat, by dotgczyla do niego w Australii, kiérg okreslit

mianem ,Rich-land”.

Klimat jest tu gorqcey i suchy, gleby zréznicowane, krajobraz
surowy i do$¢ plaski. Oficjalnie region zarejestrowano

w 1998 roku, ale powstat duzo weze$niej dzigki zakonczonej
w 1912 budowie dwéch kanatéw i tamy, zapewniajgcych
wode do irygacii. Latem deszcz pada tu tak rzadko, ze nawet

winnice zalezq od nawadniania.

o2%

Poczgtkowo Riverina stynefa z wina wzmacnianego.
Zmiana profilu winiarstwa i wymagania duzych winnic
zaprocentowaly innowacjami. To tutaj doceniono kadzie
fermentacyjne ze stali nierdzewneji mechaniczne nocne
zbiory winogron.

Przefomowym momentem dla rozwoju regionu byla

w latach dwudziestych ubiegtego wieku fala wioskich
imigrantéw, pochodzqeych z Treviso i Kalabrii, kiérzy
uprawe winorosli mieli we krwi.

W 1945 roku rodzinng firme Calabria Family Wines tez
zatozyli wioscy imigranci - Francesco i Elisabetta Calabria.
Zaczeli od domowej produkeji wina. Dzi$ winnicami

w Riverina i Barossa Valley zarzqdza juz trzecie pokolenie. s
7

Wy

_SAUVIGNON
BLANC 2020 ~ —

Najlepsze ceny
- w Klubie Kocham Wino

\®
KOCHAM

WINO

Pobierz aplikacje

RICHLAND

RIVERINA, AUSTRALIA

. .
iwyfrowne | % sauvignon blanc

cena regularna 41,99 ['ceno zall 55099

ot

e

O Swigf,
ne
Zukam e
. C
iy nim pyy i Yine Upaty,
X O .
cena a w frop’/((]/n /7 v
Kocham Wino Gresty i mar. yen - /’mOn/(

3779 & aki,

z Kartg
Burgundowq

. fralljsk
usj b . ) [SKi S
o YC $wiee ; s Wignop blan
3 eg /nogro /O/Q

Pasuje do owocow
morza, ryb, satat
inspirowanych kuchniq
srodziemnomorskq.
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Yoski sty! PN oty
\‘g € orzezw'\d\qcy jazC ﬂ\\g
gprawdz! Si€ podczos 9
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Zrz\/'\edo w ogrodzie
igio
Jak rOZpoznoé pinof gr\?oste'
Australii? To be z\esp
latwe 1 P2
sg nuty grus
&Wiez0o5C o)

- sierpnia

Potqcz z wakacyjnym lunchem.

= A_ﬂ;' polecamy ceviche -

biatg rybe marynowang
—w soku cyfrusowym

z dodatkiem chilli,

kolendry i miety.

- - nowosé

nowosé

\LABRIA

1LAND

FiHDT nmﬁlﬂ'
4040
Arvi g

o’

RICHLAND
PINOT GRIGIO
2020

RIVERINA, AUSTRALIA

\.
iwytrowne | & pinot grigio

< cene: regu|o-mo 41,095 e

cenaza 1l 5599

cena

Kocham Wino
A

:x779 ,

z Kartg
Burgundowq

—r———

RICHLAND

ROSE 2020

RIVERINA, AUSTRALIA

is’(odkie = I—_

= e
% moscato rosa

cena regularna 41,99
cenaza ll 5509

cena

Kocham Wino

3779

z Kartg
Burgundowq

dosfepne od
sierpnia

grz.el;)é[ doméwek i piknikSw, 2
miato zastqp wakacyine koktaijle |

gron, kidry

zachowaqt naturalng sfodycz

Ze swiezymi
owocami bedzie
kwintesencjq lata.

_923_



szczepy, kiére kochamy

o%

SZCZEPY, KTORE KOCHAMY

Juz sam kolor dojrzatych winogron na krzewie zwiastuje
ekstrawagancki charakter tej odmiany. Rézowe owoce gewiirziraminera

przykuwaijq spojrzenia i krzyczq do nas — Hejl Jestesmy wyjgtkowel

Rzeczywiscie, trudno sie z takim stwierdzeniem nie zgodzi¢.
Wyiagtkowosé przejawia sie w niesamowicie aromatycznym styly,
a takze budzgceych skrajne emocje opiniach. Gdy méwimy
o gewdirztraminerze, dyplomacja schodzi na dalszy plan -

albo kto$ gewiirztraminera kocha, albo nienawidzi.

AUTO R

TOMASZ POTRZEBOWSKI

Y

N a poczatek dwa sfowa odnosnie
pochodzenia szczepu i nazwy.

Pierwszy jej czlon — gewiirz — po niemiec-
ku ,korzenny” - bezposrednio nawigzuje do
oszafamiajgcych aromatéw, jakie dajg wina fej
odmiany. Znaczenie cztonu drugiego - traminer - nie-
stefy blednie jest przypisywane miejscu, z kidrego szczep
miatby pochodzi¢. Wioska Tramin, znajdujgca sie w Tyrolu
Potudniowym, nie jest jednak, jak sie powszechnie uwaza, kolebkg
tej odmiany. Gewdrztraminer to rodowity Francuz i mutacja trami-
nera, odmiany znanej réwniez jako savagnin blanc, pochodzgcej

z regionu Jura.

Zostajemy we Francji, ale przenosimy sie do przepigknej, bajkowej
niemal Alzacji. To wiasnie ten region przez wielu uznawany jest za
najlepsze siedlisko dla gewirziraminera. Stabilny i nieprzesadnie
cieply klimat o idealne miejsce na uprawe gewurza. W Alzacji po-
wstajq jedne z najlepszych win tej odmiany, a sam gewurztarminer
zaliczany jest do grupy czterech szlachetnych szczepéw, z kiérych

mozna wytwarzaé wielkie wina klasy Grand Cru.

Prawdziwymi rarytasami z Alzacji sq réwniez wina Vendange
Tardive, czyli stodkie trunki ze zbieranych péznq jesieniq winogron.
Jeszcze wieksze przezycie stanowi degustacja win Selecfion de

Grains Nobles — sq one bardzo sfodkie, wytwarzane z dojrzatych

05

owocow  wykorzystywanych  do  produkeii
Vendange Tardive oraz gron zainfeko-
wanych szlacheing plesniq borrytis cinerea.
Powstajq tylko w najlepszych latach, aich jakosé jest
niesamowita.
Nie tylko Alzacja jest $wietnym miejscem do uprawy
winogron ze szczepu gewirziarminer. Doskonate wina
znajdziemy réwniez we Wioszech (szczegdlhie w Gomej
Adydze) i w Niemczech. Gewurz dobrze czuje sie réwniez za

oceanem, zapuscit korzenie w Nowym Jorku, Kalifornii i Waszyngtonie.

Swoje niezaprzeczalne zalety gewdiirztarminer demonstruje tez
przy stole. W  towarzystwie intensywnie przyprawionych
i nierzadko pikantnych dar kuchni azjatyckiej oraz bliskowschod-

niej, blyszczy niczym prawdziwa gwiozda.

A trzeba przyzna¢, ze $wietny jest nie tylko w orientalnym
wydaniul Do dzi§ pamigtam mojq pierwszqg kolacie w Alzacji
w 2013 roku. W jednej z kameralnych restauracjii w malerkim
Turckheim miatem okazje skosztowa¢ biatej kietbasy zapiekanej
zkapustq kiszong. Catosci dopetnitkieliszek miejscowego gewurza.
Proste, rustykalne danie, ale smak i zapach calego zestawu
pamietam do dzisiaj. | do dzi§ mam sentyment zaréwno do Alzacj,

jak i gewirztraminera.



KENDERMANNS
GEWURZTRAMINER

© QBAPFALZ, NIEMCY

i wyftrawne

cena
Kocham Wino

3779

z Kartg
Burgundowq

Swietnie zrbwnowazony i nieco mniej
aromatyczny od kuzynéw z Wioch czy Francji.
Aromat owocédw cytrusowych przeplata sie

z delikatnymi nutami kwiatéw i przypraw.
Swietne wino, od kiérego mozna zaczqé
przygode z gewdirziraminerami.

cena regularna 41,99
cenaza 1L 5599

cena
Kocham Wino

8729

[ ] FAGlie]
Burgundowq

KALTERN
GEWURZTRAMINER
DOC ALTO ADIGE, WtOCHY

i wytrawne

Bardzo bogaty aromat z nutami owocéw liczi,
ananasa, skérki pomaraiczy i ptatkéw rézy. Przyjemna,
kremowa fakiura i dobrze zaznaczona kwasowosé.
Bardziej strzeliste i $wieze niz wersje alzackie.

cena regulamna 96,99 | cena za 11 129,32

SZCZEPY, KTORE KOCHAMY

_26 -
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Najlepsze ceny

w Klubie Kocham Wino

\

b
KOCHAM

WINO

Pobierz aplikacje

Oferta dostepna
cena dla uczesinikéw
Kocham Wino Programu Kocham Wino.
Rabaty nie fqczq sie
i nie sq naliczane punkty
Programu. Regulamin
z Kartq dostepny u sprzedawcy.
Burgundowg

HUGEL
GEWURZTRAMINER
AC ALSACE, FRANCIA

i wytrawne

Niemal ksigzkowy przykfad wina z tej
odmiany. Nos jest bardzo infensywny -
z nutami kardamonu, imbiru, mango,
liczi i marakui, a takze ptatkéw rézy

i ja$minu. Wino o mocnej budowie

i bardzo umiarkowanej kwasowosci.
Harmonijne, eleganckie i wyrafinowane.

cena regularna 109,00
cenaza l L 14533

TYPOWE AROMATY

1&

chiodniejszy klimat: cieplejszy klimat:

réza, morela, brzoskwinia, liczi, réza,
gruszka, grejpfrut, mandarynka, akacja, imbir,

cytryna,imbir, liczi grejphrut, gruszka, estragon



kultowe wina $wiata

HVH
SN

1639
FAMILLE

HUGEL

ALSACE - FRANCE

Rodzina Hugel od kilku wiekéw nalezy do grona najznokomitszych winiarzy
w regionie Alzacji i najbardziej cenionych familii winiarskich na $wiecie.
Budowany przez kolejne pokolenia prestiz opiera sie na historii, fradycii
i niepodwazalnych umiejetnosciach winiarskich. Mozna pokusi¢ sie o stwierdzenie,
ze kazda butelka sygnowana markg Hugel&Fils zawiera skrawek Alzaciji -
i to w najlepszym wydaniu. Kazdy, kio chce sie o tym przekonaé¢, powinien

cho¢ raz sprobowad jednego z tych wspaniatych win.

AUTORKA

EWELINA BALCERZAK

28~

Na sfrazy jokosci win Hugel&fFils - zgodnie z tradycjq - sfoi zasada
,wino jest juz w gronie”, stosowana na kazdym efapie uprawy wino-
ro$li oraz produkeji wina. Odnosi sie ona do indywidualnego trakio-
wania i uprawy kazdej odmiany, ze szczegélnym uwzglednieniem
warunkéw klimatycznych oraz glebowych w danym terroir. To zna-
czy, ze kazda odmiana sadzona jest w tej czesci winnicy, kidra za-
pewnia jej najlepsze warunki rozwoju. Ponadto w winnicy stosuje sie

optymalne metody prowadzenia winorosli, jak m.in. zielone zbiory.

Dziatania majgce na celu troske o wzrost roélin, dojrzewanie owo-
céw i zbioréw angozujq wylgcznie prace ludzkich rgk. Ma to
ogromny wplyw na jako$¢ owocédw, kiére tuz po zbiorach podlega-
iq restrykeyinej selekcji z zastosowaniem surowych kryteriéw, dzieki
czemu do produkcji trafiajg wylqcznie grona najwyzszej jakosci.
Co ciekawe, roczniki odbiegajgce od standardéw sq czesciowo

lub w catosci sprzedawane innym lokalnym winiarzom.

Zanim wino frafi na stét konsumenta, dojrzewa minimum 2 lata

w  piwnicach rodziny Hugel. Wiekszoé¢ z nich pozostaje
w szesnastowiecznej zabudowie i kryje takie skarby jak ponadstu-
letnie dgbowe beczki. Jednq z nich jest Sainte Caterine z 1715 roku,

kiéra trafifa nawet do Ksiegi rekordéw Guinessa.

Obecnie marka Hugel&Fils znana jest szeroko w cafej Francj,
a prawie 80 proc. wyprodukowanych win trafia do ponad stu kra-
jéw. Dzieki znakomitej renomie rodzina zostata wybrana do czfon-
kostwa w Primum Familiae Vini, zrzeszeniu dwunastu rodzinnych firm
winiarskich w najwazniejszych regionach winiarskich $wiata. Jest
réwniez czfonkiem Enochian, miedzynarodowego stowarzyszenia

firm rodzinnych, dziatajgcych od ponad dwustu lat.

Na zdjeciach: Jean Frederic Hugel, Marc Hugel, Marc-André Hugel

_20_
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2019 okazat sie w Alzacji kolejnym ekstremalnym rocznikiem. Poczgtek roku byt
C LAS S | C zasadniczo bardzo fagodny, temperatura byfa stabilna i mimo chtodnych nocy nie
zdarzyt sie ani jeden dzier z temperaturg ponizej zera. Przez kolejne miesigce dato
sie zauwazy¢ minimalny i powolny wzrost winorosli. Dopiero czerwiec okazat sie

20{_9 prawdziwym blogosfawierstwem, poniewaz obfitowat w deszcze. Lato przyniosto

fale upatéw i susze, a finiszowato poteznymi burzami.

Znakomicie fqczy sie z jedzeniem, pasuje do réznych
potraw. Mtode najlepiej sprawdzi sie w fowarzystwie ryb,
ceviche, éledzia marynowanego, owocéw morza, skoru-
piakéw, carpaccio z krewetek krélewskich, przegrzebkow,

fososia marynowanego, wedzonego pstraga oraz kozich

seréw i wedlin. Gdy dojrzeje, bedzie pasowaé do dan
W efekcie zbiory rozpoczely sie 18 wrzesnia, a owocdw zebrano mniej niz w latach podkreslonych sosem $mietanowym, gotowanego drobiu

wezedniejszych. Z drugiej strony, jako$é owocédw okazata sie na tyle wysoka, by albo np. zapiekanych owocéw morza.

zaliczyé ten rocznik do topowego trio dekady.

. barwa
Wl@/‘ﬂ[d/ﬂ SELCOOCO/2LL Bladozielona z refleksami w odcieniu lisci drzewa

cyirynowego. Krystalicznie czyste, zostawia eleganckie

10°C

tzy na $ciankach kieliszka.

aQromal

/()0% Infensywny, a jednocze$nie $wiezy i rzeski. Dominujq
w nim nuty biafej brzoskwini, frawy cytrynowej, pistacii
[ ] [

rles‘lng i, pa—— oraz cylrynowej werbeny.

p

cena ; .
Kocham Wino L d///é(lé/

9810

z Kartg
Burgundowg mineralnoé¢ charakterystyczna dla rieslinga.

Zawoar{osc

althotoli
12%

Na podniebieniu sq wyczuwalne te same akcenty

cena regularna 109,-

co w aromacie. Wino jest przyjemnie orzezwiajqce,
cenaza 1L 145,33

soczyste i mocno cytrusowe. Wytrawno$é podkresla

c%cé/[ 777

wangikaga AOC ALSACE Naijlepsze ceny

w Klubie Kocham Wino

grona sq zbierane recznie, po czym w niewielkich tubach transportowane do winnicy. Riesling jest obsadzony gtéwnie na terenie bogatym w glebe gliniastq

Tam trafiajq do pras napefnianych grawitacyjnie, by powoli odda¢ sok. Po praso- i wapienng, charakterystyczng dla Riquewihr i okolic. Okres wegetacyjny ‘“

waniu moszcz jest dekantowany przez kilka godzin, a nastepnie fermentowany winoroéli na tym obszarze jest dfugi i odbywa sie w chfodnych warunkach, Ko C HAM
w beczkach lub kadziach z zachowaniem kontrolowanej temperatury 18-24°C. dzigki czemu owoce nabierajq finezji, charakteru i infensywnosci.

Wino jest $ciggane tylko raz przed naturalnym klarowaniem zachodzgcym w trakcie I No

zimy. Nastepnej wiosny poddaie sie je lekkiej filtracji, by mogto zosta¢ zabutelko-
Y. epne| Yy P |esie | | |l By mog

wane i frafi¢ na czas lezakowania do piwnic Hugel&Fils. Pobierz aplikacie
UVH FAMILLE

e
g ’ o m/{g'a/&m/‘z"”{a P HUGEL

Odpowiednio przechowywane dzieki znakomicie wywarzonej mineralnosci 1639 | » p )
ALSACE - FRANCE Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino.

Rabaty nie fqczq sie i nie sq naliczane punkty Programu.

ma szanse pieknie sie rozwingé¢ przez kolejnych 5 |CI|'.

Regulamin dostepny u sprzedawcy.

-30- ~3] =



kultowe wina $wiata

PINOT GRIS
2078
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700% zawarl{ose
alholioli

pinot gris
14%

FAMILLE

= HUGEL

ALSACE - FRANCE

(/M/wé[ﬁ/gygéw /‘OOZ/Z/%L(Z}

To zdecydowanie jeden z najlepszych i bardzo faskawych rocznikéw w winnicy.
Chociaz na pgczkowanie winorodli frzeba byto czeka¢ az do 10 kwietnia, to kolejne
miesiqce sprzyjaly rozwojowi i dojrzewaniu owocdw w szybkim czasie. Dzigki wy-
sokim temperaturom kwitnienie zakonczylo sig juz 5 czerwea, po uptywie zaledwie

dziesieciu dni. Caty proces dojrzewania az do zbioréw byt bardzo intensywny,

a zbiory rozpoczely sie w rekordowo wezesnym terminie — 5 wrzegnia.

(1}—//’7?%&9@
C C

tak jak w przypadku pozostatych win z portfolio Hugel&Fils, owoce pinot gris zbiera

sie recznie. Nastepnie w niewielkich pojemnikach transportowane sq do winnicy, gdzie
trafiajg do pras grawitacyjnych. Sita cigzenia sprawia, ze przez kilka nastepnych godzin
owoce puszczajq sok, kiéry nastepnego dnia rano jest éciqgany znad moszczu i trafia
do fermentacii. Fermentacja przeprowadzana jest w kadziach i trwa okoto 6 miesiecy.
Nastepnie wino poddaie sig lekkiej filracji i butelkuje. Przez kolejne miesigce lezakuje

w piwnicach producenta, by ostatecznie trafi¢ na stoty konsumentéw.

JO{‘@/@QZIZ SLQ/Zera

zdecydowanie najlepiej smakuje, gdy jest mfode. Okres odpowiedniego

przechowywania o okofo 2-3 |d|’d.

_32-
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Znakomicie sprawdzi sie jako towarzysz zaréwno ryb

morskich, jak i stodkowodnych. Szczegélnie dobrze pasuje
do langustynek, ceviche, przegrzebek, leszcza, sandacza,

barweny lub szczupaka.

Le1nper Qi a Serewowari

g-10°c
© e .©

Qoo

cena

Kocham Wino
10 cena regularna 109,-
98 cenaza 1L 145,33
. z Kartg
(//(’/4{4 @ Burgundowgq

AOC ALSACE

pinot gris obsadzony jest w okolicach Riquewihr, na uprzywilejowanych

obszarach bogatych w gleby wapienne i gliniaste.

_33-

é(l/ wa

Infensywna, czysta i klarowna, bladozétta

z zielonkawymi refleksami

aQromal

Delikatnie kwiatowy i owocowy. Dominujq nuty konwalii,
pierwiosnka, kardamonu, melisy i biafej brzoskwini.
Delikatnie wyczuwalne sq réwniez nuty miety, dodajqce

subtelnej $wiezosci.

S777 é(lé/

Podobnie jak w aromacie, na podniebieniu dominujq
akeenty owocowe. Na pierwszym planie pojawia
sie brzoskwinia, a potem gruszka. Wino jest krqgte

i aksamitne, finisz dfugi i przyjemny.

Najlepsze ceny
w Klubie Kocham Wino

\®
KOCHAM

WINO

Pobierz aplikacje

Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino.
Rabaty nie fqczq sie i nie sq naliczane punkty Programu.
Regulamin dostepny u sprzedawcy.



o%
|
|
|

Wé@g@zwﬂz@m/
Masi Wine Experience!

Masi Agricola jest liderem w produkcji Amarone, a takze chroni i kultywuije
cenne wartoéci regiondw Wenecii. Historia Masi Agricola zaczefa sie pod
koniec XVIII wieku, kiedy to rodzina Boscaini kupita najlepsze winnice

w mafej dolinie Vaio dei Masi, w samym sercu regionu Valpolicella

Classica. Obecny prezes Masi Agricola, Sandro Boscaini, ktéry

za sprawq swojej mitoéci do win Veneto, zyskaf przydomek pan Amarone,
nalezy do szédstego juz pokolenia familii, kiéra uczynita Amarone jedng

z najbardziej prestizowych marek we Wioszech. ‘

Firma Masi Agricola zalicza sie do najstarszych producentéw Amarone,

a w jej sktad wchodzg winnice i suszarnie pochodzqce z 1772 roku.

Obecnie produkuje pie¢ odmian Amarone i oferuje najszerszy ’
i najbardziej fachowy wybér tych win na $wicie.
Whasciciele zapraszajg do swojej siedziby,
gdzie mozna sie przekona¢, jak produkcja wina

wyglada ,od kuchni”....

AUTORKA

MONIKA PAWLOWICZ
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Masi Wine Experience to projekt kultural-
ny, ktéry oznacza goscinno$e i mozliwo$e
poznania historycznych posiadtosci i winnic,
skosztowania win i zgfebiania techniki

ich produkgji, a takze mozliwos¢
skomponowania win z lokalnymi daniami

w restauracjach na terenie posiadtosci.

CANTINE MASI,
VALPOLICELLA

tours & tastings

Historyczna i zabytkowa siedziba Masi znajduje sie w samym sercu
regionu Valpolicella Classica, kiéry rozciqga sie na wzgérzach mie-

dzy jeziorem Garda a Werong.

Masi to uznany lider w produkcji Amarone. Co wyréznia Amarone
sposréd innych win? Niewgipliwie uzycie odmiany winogron typo-
wych dla tego regionu, a takze to, ze sq produkowane z rodzynek,
z zastosowaniem techniki suszenia, zwanej appassimento, kiéra
polega na odpoczywaniu winogron na bambusowych stojakach

catq zime, aby skoncentrowaly sie winne aromaty i smaki.

Ten wyjgtkowy proces odbywa sie w fruttaio, czyli suszarni, kiéra jest
pierwszym etapem zwiedzania fego wspaniafego miejsca. Nastep-
nie goscie schodzq do najstarszych piwnic Masi Agricola, gdzie
dojrzewajq wina, a pézniej odwiedzajq eksperymentalng winiamie,
w ktérej Grupa Techniczna Masi wyprébowuije najbardziej innowa-

cyine technologie winifikacji i dojrzewania.

Na koniec wycieczki goscie degustujq pie¢ réznych odmian wspa-

niatych Amarone, wybranych z prestizowych rocznikéw.

o%
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SEREGO ALIGHIERI,
VALPOLICELLA

tours & fastings | wine shop | guest house
cooking classes | events

Ta czarvjgea posiadio$é kupiona w 1353 roku przez Pietra Alighieri,
syna Dantego, od poczgtku stynefa ze swoich winnic. Na poczgtku
byt to raczej duzy wiejski dom niz willa, ale od potowy XVI wieku
stopniowo przeksztatcono go we wspaniatq rezydencie, kiérg po-
dziwiamy dzi§ i w kiérej mieszka dwudzieste pierwsze pokolenie

rodziny stynnego poety.

Mozna tu poczu¢ ducha Valpolicelli i poznaé jej historie. W piwni-
cach znajdujq sie stynne beczki z drewna wisniowego, nadal uzy-
wane do sfarzenia wina, zgodnie ze starozying tradycjq, obok zwy-
ktych debowych beczek, do dzi§ cenione za wysmienite aromaty,
jakie nadajg winu. Oprécz zwiedzania winiami i zabytkowych
suszarni (fruttaio), goécie mogq odkryé¢ pefng game win Serego
Alighieri i Masi. Wiasnie w winebarze dowiedzq sie, jak dobra¢ je

do lokalnych potraw.

Jest tam réwniez osiem apartamentéw urzqgdzonych w eleganckim
rustykalnym stylu, w ktérych goscie odpoczywajg w otoczeniu win-
nic i weneckiej przyrody. Dodatkowq atrakejq jest spacer po histo-
rycznym parku, kiérego zacienione zakgtki zapewniajq ochtode
w upalne dni. Mozna tu podziwia¢ majestatyczne wiekowe drzewa
i spacerowad wijgeymi sig przez fgki i winnice urokliwymi $ciezkami.
A dla tych, kiérzy pragng spedzié czas bardziej aktywnie, $wietnym

wyborem bedzie z pewnosciq szkofa gotowanial
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MASI TENUTA CANOVA,
LAZISE DEL GARDA -
MOJ WYBOR!!

wine bar «ino e cucina» | wine shop |
tours & tastings events | wine discovery
museum

Jak w domu poczujq sie mitosnicy wina i dobrego jedzenia w Masi
Tenuta Canova, pofozonym na obrzezach miejscowosci Lazise,
nad jeziorem Garda. To miejsce zachwyca przyjazng atmosferg
i dyskretng elegancijq wnetrza oraz otoczenia.

Zwiedzanie posiadioéci zaczyna sie¢ od belvedere, czyli punktu
widokowego, skqd mozna podziwiaé piekny krajobraz winnic
i wzgdrz Valpolicella.

Fruttaio, gdzie winogrona schng przed wycisnieciem, to kolejny
przystanek, a nastepnym sq piwnice, w kiérych dojrzewa stynne
wino Masi Campofiorin.

W sercu tego miejsca znajduje sie winiamia - goscie delekiujq sie tu
winami ze wszystkich winnic Masi w regionie. Natomiast w restau-
racji Vino e Cucina wina mozna komponowa¢ z potrawami inspi-
rowanymi lokalng tradycjq. Atrakcjq Tenuta Canova jest mozliwos¢

zjedzenia positku na zewnqfrz, w cieniu drzew oliwnych.

Gtowng atrakcje posiadiosci stanowi jednak Wine Discovery
Museum, gdzie przybliza sie zwiedzajgcym kulture winorosli i win
poprzez historie rodziny Boscaini oraz wspotczesng dziatalnose
Masi Agricola. W centrum muzeum znajduie sie gigantyczna drew-
niana kadz o pojemnosci 50 tysiecy litréw i dfugosci 5 metréw,
w kidrej zwiedzajqey majq okazje przezy¢ niezapomniang podrdz
sensoryczng — w ciqgu trzech minut twérey prezentujq siedem dni
fermentacji — poprzez obrazy, aromaty i dzwigki.

Nastepnie goscie udajq sie w $wiat Amarone, czyli na degustacie...
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MASI POZA
GRANICAMI WLOCH

Masi Wine Experience mozna znalez¢ w Szwaijcarii, w eleganckim
Zurychu. W samym sercu, dwa kroki od Opery, znajduje sig winiar-
nia i restauracja Masi, nowoczesne miejsce ze starq duszq, gdzie
posréd dziet sztuki i weneckich akcentéw gosci czeka wyjatkowe

i ponadczasowe przezycie.

Masi ma swoje winnice w Mendozie, w zochodme{ Argemynie,
gdzie ekologiczne Masi Tupungato oferuje wycieczki i degustacie,

niezapomniane doznania kulinarne i winiarskie.

Warto tez pamigta¢, ze wiosng 2020 roku w Niemczech otwarto
najmtodsze dziecko Masi Agricola — Masi Wine Bar Munich przy

luksusowej Maximilianstrasse w centrum Monachium.

Enjoy! Salute!
Monika

SRS
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Masi Wine
Experiencel

cena
Kocham Wino

w winiarskq podréz po smakach i aromatach = _ } J 6659

najlepszych wioskich win. ‘HTs % 2 Kariq

MASI

Wybierz swoj ulubiony smak lub styl i ruszaj

MOXXE BRUT WtOCHY iwyfrowne

ne L swublele

wino o jasnostomkowej barwie z aromatami polnych kwiatéw
P i jabtek oraz nutami migdatéw. Idealne jako aperitif, do satat
i deseréw owocowych.

cena regulamna 73,99 | cenaza 1 198,65

MASIANCO
IGP DELLE VENEZIE, WtOCHY i wyfrawne

cena ' y . .
Kocham Wino ’t [ ]

6389

z Kartg |dealne jako aperitif, z rybami i owocami morza, przekgskami
Burgundowg warzywnymi, satatami, pizzq, pastami, smazonymi biatymi miesami.

wino o tagodnym

charakterze ujmujqce sfodkimi nutami brzoskwir, jabtek i grejpfruta.

cena regularna 70,99 | cena za 1 194,65

— 40 —
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z Kartg
Burgundowq
CAMPOFIORIN

IGP ROSSO DEL VERONESE, WEOCHY i wyfrawne

@W& /

wino o nutach czerwonych owocédw, dojrzatych wisni i przypraw korzennych.
Idealnie komponuie sie z wedlinami, jagniecing, confit de canard,

czerwonymi duszonymi migsami oraz péftwardymi zéttymi serami.

cenaregularna 86,99 | cenaza 11 104,39

) ya/ '
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AMARONE COSTASERA
DOC VALPOLICELLA CLASSICO,
WLOCHY

E wytrawne

Neesamowicie
J/mmmm&

i infensywne wino o pieknych aromatach konfitur z wisni, sliwek
i czere$ni, dopefnione nutami kawy i czekolady. Doskonale

cena ) . ) o ; )
Kocham Wino zréwnowazone o mocnej budowie i sfodkich taninach.

.Io Podawaj z wedlinami, pieczonymi biatymi miesami, jogniecing,
233 confit de canard, dziczyzng, czerwonymi duszonymi migsami,
7 sosami grzybowymi oraz péttwardymi zéttymi serami.
z Kartg
Burgundowgq

cena regularna 259,00 | cenaza 1L 310,79
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Marka Thilvino powstata w 1962 roku i zostata otwarta jako najwigksza firma winiarska
w Gruzji. Szybko zyskata serca i uznanie konsumentéw w kraju, systematycznie budujgc
swojq renome na skale miedzynarodowq. Obecnie jest to jedna z najwiekszych firm
gruzinskich, mogaca pochwali¢ sie pasmem sukceséw oraz zaufaniem odbiorcow

w ponad 30 krajach na catym $wiecie.

W 1999 roku zarzqgdzanie firmg przejeli bracia Zurab i Giorgi Margvelashvili,
ktérzy zastosowali nowq filozofie prowadzenia winnicy i produkcji wina.
Opiera sie ona na wykorzystaniu réznorodnosci lokalnych odmian winorosli,
doswiadczeniu winiarzy oraz tradycyjnych metod produkcji wina. Polega rowniez
na skupieniu sie na nieustannym rozwoju winiarstwa przy wykorzystaniu nowoczesnych
technologii. Dzieki tym zatozeniom firma jest w stanie zaoferowaé odbiorcom

ogromng réznorodnosé swojego portfolio.

A UTORKA

EWELINA BALCERZAK
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TBIININO

Sposréd najbardziej fradycyjnych metod produkcji nalezy wymieni¢ gvevri.
Zgodhie z tq starozying mefodq wino zostaje zamkniete w glinianych
amforach, w kiérych dochodzi zaréwno do maceracii, jak i fermentacii.
Piwniczke ze wszystkimi winami qvevri mozna znalez¢ w winnicy Tbilvino
Kvareli. Drugq z winnic producenta jest Thilvino Thilisi — w ostatnich latach
w obu winnicach dokonano gruntownych renowacji polegajgeych gféwnie
na wprowadzeniu innowacyinych rozwigzan. W celu usprawnienia
proceséw przetwarzania i stabilizacji winorodli wprowadzono m.in. system

nawadniania kropelkowego w mikrostrefach Mukuzani i Kindzmarauli.

Oferta Thilvino systematycznie sie porzerza, a wszystkie produkowane
tu wina i inne alkohole poddawane sq skrupulatnej kontroli jakosci na
kazdym efapie produkcji. O najwyzszq jakos¢ gruziskich win w Thilvino

dba wielu do$wiadczonych winiarzy, wéréd kidrych sq Zviad Lloladze

oraz Luka Guruli. Dzieki nim konsumenci odkryjq prawdziwy smak Gruzj.

TBILISI KAKHETI i wytrawne

GRUZJA
[

cena
Wino powstaje w 100 proc. ze szczepu saperavi uprawianego Kocham Wino
w Kachetii. Charakteryzuje sie subtelng rubinowg barwg, a przede 3 99
wszystkim mocno owocowym aromatem. Zdecydowanie najbardziej 5
wyczuwalne sq Wiénigi zurawina. W smaku jest bardzo fagodne, 2 Karlg
z subtelnym finiszem. Swietnie komponuie sie z grillowanym miesem, Burgundowq

a takze z pieczonym kurczakiem.
Naijlepiej serwowa¢ w temperaturze 10-14°C.

cena regulamna 39,99 | cena za 1L 47,99

UL
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PIROSMANI KAKHETI
GRUZIA

PY i potstodkie

cena P
Kocham Wino ocham Wino

449 65%°

z Kartg

z Kartq Burgundowq 44

cenaregularna 48,99 | cenaza 1L 58,79
Burgundowgq

To pétstodkie, czerwone wino powstaje ze szczepu
saperavi uprawianego w Kachetii. Charakteryzuje
sie ciemng, rubinowg barwg. W aromacie dominujg

IVERLLLI

owoce lesne, gféwnie jezyny, catosci dopetnia bardzo 4
delikatna stodycz. Znakomicie sprawdzi si¢ podane i péJfSJde kie
z 16znego rodzaju deserami lub serem typu camembert.

Neilepiej serwowad je w temperaturze 10-14°C. Zdecydowanie jedno z flagowych win producenta
produkowane z gron ze szczepu saperavi, uprawianych
w mikrostrefie Kindzmarauli w Kachetii. Barwa wina jest
infensywnie rubinowa, w aromacie dominujg nuty jezyn

i wisni. W ustach wino jest aksamiine, podkreglone delikatng,
czekoladowq sfodyczq. Najlepiej podawaé z deserami
czekoladowymi i ciastami owocowymi, np. fruskawkowymi.
Najlepsza temperatura serwowania fo 10-14°C.

cena regulamna 72,99 | cena za 11 87,59

KHVANCHKARA RAHA

cena
° GRUZA Kocham Wino
¥ potstodie 1161°

z Kartg o
Burgundowg Na!lePSZe ceny .
w Klubie Kocham Wino

cena regularna 129,00

\®
cena za 1 L 154,80 KOCHAM
WINO

Do produkciji tego wina wykorzystane sq wytqcznie grona najwyzszej jakosci ze szczepédw
aleksandrouli oraz mujuretuli, uprawianych w mikrostrefie Khvanchkara, w regionie Racza.

Pobierz aplikacje

: Barwa jest intensywna, ciemnorubinowa. W aromacie krélujq akcenty malin, zurawiny
i jezyn.W smaku owocowo$¢ jest réwnie intensywna, a catoéci dopetnia subtelna
stodycz przypominajqca dojrzate owoce lesne. Idealnie sprawdza sie z wisniowq

tartq, baklawq, oraz ciastami na bazie orzechéw i miodu. Najlepsza

. °
femperatura serwowania to 10-14°C. Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino.

Rabaty nie tqczq sie i nie sq naliczane punkty Programu.
Regulamin dostepny u sprzedawcy.
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DOBRE WINA
ZACZYNAJA Sl
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Na pOCZQﬂ(U bnyO Wegierskie wino Egri Gtéwny Technolog i Kierownik Winiarmi AMBRA S.A. jest absolwentem Uniwersytetu Przyrodniczego
Bikaver i wloskie Frizzante Canei ku- L"‘| / w Lublinie i Enologii na Uniwersytecie JagielloAskim w Krakowie. Spod jego reki wychodzg tak kulfowe
pione w Peweksie. To byl(y czasy wina jak Dorato, CIN&CIN, Fresco czy MichelAngelo, kidre dla wielu pokolern mitosnikéw win
liceum. Na studiach OC“(Fny smak i szczepowych sq czesto pierwszym kieliszkiem wina w zyciu. Jest tez twércq smaku Cydru Lubelskiego
. ) ) i Winiami Zamojskiej, tworzqcej nowy rozdziat szlachetnych polskich win z owocow.
rieslinga. Pierwszego dnia pra- |

. . . = )]
cy w winiarni rozbit szklang kol- ~ .

W rozmowie z Magazynem KOCHAM WINO Artur Dubaj wspomina czasy, kiedy o maty wios —

b@ des’ry|ocy|nq do oznaczania zamiast winogron, jabfek i innych owocéw - wybratby... pieczarki. Zabierze nas do winiarni,

mocy alkoholu. Jak sie okazato J by zdradzi¢ przepis na wina, kiére kochajg miliony. Podzieli sie tez marzeniami na przysziosc.
,na szczedcie” - w przysztym

roku bedzie obchodzit 30-lecie ©
pracy w Winiarni AMBRA.
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OTYM, JAK
WINA ZAWROCILY

ARTUROWI W GLOWIE “\ g 3

- Kiedy bytem w szkole $redniej, najpierw

chciatem zosta¢ kierowcq TIR-a. Pézniej, znajqc juz

swoje zainteresowania, miatem w planach prace w nowoczesnym
zakladzie spozywczym w Bitgoraju, kidry nawet zaczeto budowag,
ale inwestycji nigdy nie ukoAczono. Z branzy spozywczej jednak nie
zrezygnowatem i podjgfem studia w Akademii Rolniczej w
Lublinie. Przeprawe rekrutacying pamietam do dzié. Czy
kio$ jeszcze pamieta czasy, kiedy liczba chetnych to
bylo dziewiec¢ oséb na jeden indeks? Trzeba sie byto
napracowaé. Ale nie samq naukg czowiek zyje.
Czasy studiéw to przeciez bogate zycie towarzyskie,
mimo ze kupienie butelki piwa czy wina byfo nie lada
wyzwaniem. W sklepach brakowato wszystkiego. Rok
1989 byt tym przefomowy w naszym zyciu, w gospodarce i
polityce. To wiedy dzigki kontakiom jednego z kolegéw mie-
lismy okazje sprobowaé catkiem szerokiej gamy rieslingéw.
Trzy lata pézniej bytem juz absolwentem i nie myslatem o wi-
nach. Po glowie chodzita mi pieczarkarnia.

Na tamte czasy plan ten byt atrakeyjny, dowodzit niezwykfej
przedsigbiorczosci potencjalnego wiaiciciela i gwaranto-
wat niezlq finansowq prosperite, adekwatng do stanu go-
spodarki w tamtej epoce. Okazato sie jednak, ze w Bitgo-
roju dziata firma, ktéra przywozi z Wioch i Wegier wino

w cysternach, a nastepnie je butelkuje. Biorgc pod uwage
niepewno$¢ czaséw, widok porzuconych fundamentéow
nigdy niezrealizowanej inwestycji pod Bifgorajem oraz
ryzykowng wizje zatozenia wiasnej firmy, praca z winem
wydata mi sie najlepszym i przede wszystkim najciekawszym
wyborem. | tak tez sie stafo - od pierwszego dnia, kiedy rozbitem

szklang kolbe destylacyjng do oznaczania mocy alkoholu w winie.

Jak sie okazato — ,na szczedcie”. Z perspektywy czasu jestem przeko-

nany, ze to byt dobry znak.

o tym sie mowi

30 LAT POLSKIEGO
RYNKU WIN

Miatem szczescie uczy¢ sig od mistrzéw. W latach
dziewie¢dziesigtych  wspétpracowatem z  jednym
z najlepszych  wloskich i niemieckich enologéw.

To Pan Tomalino, wielki fan Juventusu Turyn oraz Leon

Gloden z Sekikellerei Schloss Wachenheim. W 1995

roku, po trzech latach od momentu, kiedy zaczglem prace

w AMBRA S.A. (wéwczas Vinkram i Kram), jako pierwsi
w Polsce rozpoczelismy produkcje win musujgeych
metodg Charmata zwang tez metodg Prosecco.
P&zniej przyszedt czas na tradycying, szam-
pariskg mefode. Dla mnie jednak prawdzi-
wym przefomem byt 2013 rok, kiedy roz-
poczefa sie nasza przygoda z produktami
regionalnymi. Witedy odkrylismy potencjat
lubelskich jabtek i gruszek oraz innych owo-
cédw z Roztocza — wiéni oraz czerwonych i czar-
nych porzeczek. Poczgtkowe eksperymenty i winiarskie
poszukiwania przerodzily sie w dwie marki, z kiérymi
zawsze bede sie czut wyjatkowo zwigzany. To Cydr
Lubelski i Winiamia Zamojska. Cho¢ dostajemy za
nie wiele waznych nagréd, dla mnie najwiekszq sa-
tysfakcjq jest moment, kiedy dzieki zaangazowaniu
catego zespolu, tworzymy produki, kiéry spetnia
oczekiwania konsumentéw i towarzyszy im pod-
czas imprez, wakacji, rodzinnych uroczystosci

czy kolacji we dwoie.

SEKRET SMAKU WIN -
NAJLEPSZE OWOCE,
MINIMALNA INTERWENCJA

Mojq prace najlepiej definivje zasada ,dziataj w minimal-

nym, potrzebnym stopniu, wykorzystujgc réznorodno$¢ i naturalne
bogactwo regionu”. Najwazniejsze sq dobrej jakosci owoce,

wiaéciwie dojrzafe, zdrowe, aromatyczne. Co$ jok w skokach

narciarskich, jesli spdznisz odbicie na progu, to musisz jedynie my- naturalng stodyczq, kwasowosciq i taninami. To daje ogromne

dle¢, jak ratowaé wynik. Czuje ogromne rozczarowanie, kiedy fra- mozliwosci tworzenia ciekawych, unikalnych win. Dlatego moim
ce charakter owocéw podczas winifikacii i nie wiem, dlaczego tak marzeniem jest zafozenie wiasnej winnicy i sadu. Teraz juz wiado-
sie dzieje. Wykorzystanie ich petnego potenciatu to najwiek- mo, co bede robit na emeryturze.
sze wyzwanie podczas robienia win i najlepsza inspira-
cjo. Kiedy kto$ pije moje wino, mam cichq nadzieje,

ze pomysli o miejscu, z kiérego pochodzg owoce.
Bardzo chciatbym przyczyni¢ sie do rozwoju

rynku szlachetnych polskich win, tworzonych

nie tylko z winogron, ale tez z innych owocdw,

ktére podczas procesu winifikacji réwniez mogg

zachowywa¢ ten sam idealny balans miedzy

pod korek

sauvignon blanc
i merlof

Veneto, ale gdybym maogt tworzyé wina
w kazdym regionie na $wiecie, chciatbym
pojecha¢ na zbiory do Piemontu

czarne oliwki
migdaty
orzechy

- —
g
S e
. ——
e

. . Lo prosecco, cava,
na co dzien, szybko i prosto, dobrej jakosci

makaron, passata ze $wiezych pomidoréw,
odrobina domowej roboty pesto, $wieza bazylia
i oliwa, a do tego sauvignon blanc, np. Nos
Racines Sauvignon Blanc IGP d'Oc

szampan.

Wiadomo, czym
skorupka za mtodu

gg nasigknie...
==

réza i pieprz

— T
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WINIARNIA i potwytrawne
ZAMOJSKA ROSE
o POLSKA cena za | L4665 41,99

®
o
WINIARNIA ZAMOJSKA j
GRUSZKA MUSUJACA WINIARNIA ZAMOJSKA
POLSKA GRUSZKA
= POLSKA

cena

Kocham Wino

i wytrawne ) e 49
potwytrawne Kocham Wino

cenaza 1 L4665 41,99 Musujagca Gruszka 49 7 Kartq
) 7 ’ cena za | L#6:65 41,99 Burgundowg
- to wino musujgce, kidre powstato
Kocham Wino z dojrzatych, aromatycznych, polskich gruszek. ' 8 z K:éfq Rézowe wino z Winiarni Zemoiskiei

! Wino gruszkowe powstafo urgundowq

Bardzo lekkie i orzezwiajqce, babelki nadajg mu to elegancki kupaz wina gruszkowego

z dojrzatych, aromatycznych,

31+

z Kartg
Burgundowq

niepowtarzalny charakter. W smaku delikatna kwaskowatosé 2 10 proc. dodatkiem czarnej

przyjemnie koresponduje ze stodyczg gruszki. polskich gru/szek. Bardzo porzeczki. Wino porzeczkowe
lekkie, orzezwiajqce, idealne o . B
Ine. letnie dni. Smak daje intensywny kolor i kwasowos¢,
na upalne, .

iest delikatny | éwiezy a gruszka domyka smak swoja
) ) ) s fagodnoscis, $wiezoscia i delikatng
s przyjemnie podbity sfodkosciq.
= x sfodycza.

cena

Kocham Wino

. Naijl 314°
u! epsze ceny . ° =
w Klubie Kocham Wino Burgundowq
WINIARNIA
‘~ ZAMOJSKA
WISNIA
U hnicrrmia — - KOCHAM POLSKA
-
R 'v.‘;ﬂ w
& I N o i pétwytrawne Wino wisniowe to fagodne,
___": -:"!'.’;'F't'ﬁ-.  — Pobierz aplikacie PN = czerwone wino o rubinowej

barwie. Wyczuwalne soczyste

wisnie, ktére komponuija sie

z pestkowa nutg, tworza jedns,

Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino. spojng, aromatyczng catose.
Rabaty nie fgczq sie i nie sq naliczane punkty Programu

Regulamin dostepny u sprzedawcy.
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W Centrum Wina od lat przygotowujemy
dla Was specjalng oferte weselnq,
skomponowanq z naszych bestsellerow.
Zalezy nam, byscie Wy i Wasi Goscie
byli zadowoleni. Byscie mieli pewnosé,
ze alkohole, kiére zaserwuijecie,

bedq smakowaty gosciom i pasowaty
do potraw i poszczegélnych aktéw

wydarzenia: od foastu po weselny tort.

cena regulamna 84,99 | cena za 1L 113,32 %

FRANCOIS MONTAND
S THODETRADITION KL

Fiawe B sLawe?

¥s '
kiérymi zostanie wzniesiony pierwszy foast
L A , ktére uswietniq zabawe

¥ « 1.

z ktérych powstang weselne koktaijle
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SWIAT WINA DO GORY NOGAM| —

Jesli zapytasz Francuza o klasyczne dania jego ojczystej kuchni, jednym tchem wymieni $limaki,
coq au vin, beef bourguignon... My oczywiscie pomyslimy o croissantach, bagietkach i serze.
Lista bedzie tak dfuga, ze zajmie co najmniej strone. Wihosi mogg sie z nami spierag, co jest
wazniejsze, pizza czy pasta. Hinduskq specjalnosé, czyli butter chicken, wiele osob mogtoby
jes¢ codziennie do korca $wiata. Swoich zwolennikéw, i to pod kazdq szerokosciq geogra-
ficzng, ma tajski pad thai. Koreanczycy podbijajq $wiat korean fried chicken, a joponski ramen
sprawit, ze miliony ludzi planujg swojg wymarzong podréz do Tokio. Nawet Amerykanie majqg
sie czym pochwali¢, bo ko by nie chciat od czasu do czasu zje$¢ dobrego hamburgera.

A Australijczycy * 2 Australijczycy majqg grillal

W
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- wiele nazw, dle jedno znaczenie. Grill dla
Australijczykéw jest pretekstem do spotkania. Dlatego w potocznym jezyku to po prostu synonim imprezy.
Tak sie spedza weekendy, $wieta, wakacje. Kazdy powdd jest dobry: urodziny, Boze Narodzenie, dzien
wolny, stoneczny weekend, o kiéry w Australii akurat niefrudno. Zasada jest prosta — grilla rozpalajg go-
spodarze. Uwaga, model ma znaczenie! Australijczycy uwielbiajq sie pochwali¢ nowym BBQ bardziej
niz nowym samochodem.

Na Czerwonym Kontynencie ,grillowe” sklepy nie narzekajg na brak Klientéw. Ofervjg oszatamiajgey
wybdér, ktéry Europejczyka przyprawi o zawrét glowy. W wielu ogrodach wydzielane sq specijalne strefy
grillowe, a tam, podobnie jak w kuchni, koncentruje sie zycie imprezowe. Piec do pizzy albo profesjonalna
patelnia do paelli nie bedzie tutaj zadng awangardg. W poblizu musi sie znalez¢ miejsce
nie tylko do przygotowywania pofraw, ale i na przenoéng lodéwke, do kiérej goscie
wrzucajq przyniesione zgrzewki piwa, biafe i rézowe wino albo sparklingi (australijska
nazwa win musujgeych, zaréwno produkowanych metodq prosecco, jak i szampan-
skg). Niepisana umowa jest taka — kazdy przynosi przekgski lub sataty dla wszystkich
oraz alkohol dla siebie. Moze wiasnie dzieki temu australijski grill jest niezobowigzu-
iqcy i zazwyczaj niektopotliwy dla gospodarzy, wiec kazdy organizuje go tak czesto,

iak tylko sie da.

plécienng forbe
z napisem kupisz

w sklepach

Cenfrum Wina

Girill rozpalorly - czas odkry¢ karty i zdradzi¢ menu. Wegetarianie bedq
rozczarowani. Australijski grill to przede wszystkim steki, owoce morza, V‘v
rzadziej kurczak. Warzywa... raczej $wieze. Przekgski: deska serow, “\ N
domowy chleb na zakwasie, oliwki, pikle, humus. Migso i owoce mo- \Q\.
rza muszq by¢ starannie przygotowane. To dla Australijczyka sprawa =
honoru. Steki bedzie wiec sprawdzat termometrem, frutti di mare doglgdat
co sekunde. Po zakupy pojedzie tyko w sprawdzone miejsce, na targ albo do
zaprzyjaznionego rzeznika, z kiérym skonsultuje czas i temperature grillowa-
nia. Robert, winemaker uwaza, ze temperatura ma najwigksze zno-
czenie i frzeba dostosowad jg indywidualnie do rodzaju migsa.
Potrawa musi by¢ upieczona réwnomier-
nie. Zdaniem Marka, wilasciciela
CENTRUM salonu samochodowego, kluczowa
jest jakosé miesa.

N fq) .
\ ‘\w
s
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 Jesli jest naprawde dobre, nie potrzebuje zadnej marynaty. Wystarczy odrobina

soli. No i nie mozna ,przeciggnq¢” stekéw. Greg, inzynier, skonstruowat

w swoim ogrodzie podwdinego, pietrowego grilla, kiéry pozwala mu osiggnaé
7' efekt delikatnego podwedzenia migsa, nadajqc stekom , réjwymiarowy” smak.

To tylko prébka australijskich grillowych dylematéw. Teraz wiadomo, dlaczego

w zadnym innym kraju ,Master Chef” nie cieszy sig takg populamosciq jak w Australii. Dzieki telewizyine-

mu programowi sprzedaz ,hibachi grill” (mafe przenosne grille w japoriskim stylu) wzrosta w Australii

0 1600 proc. Trudno uwierzy¢, a jednak...

Mistrzostwo w grillowaniu osigga sie podobno po latach. Na szczescie duzo tatwiejsza
wydaije sie kwesfia wina.

W przypadku tego ostatniego kréluje

kiedy grill dopiero nabiera
temperatury, pije sige piwo,

Mamy wiec krétki kontakt ze skérkg, delikatny
rozowy kolor, mnéstwo aromatéw wakacyi-
nych owocoéw (truskawki, czeresnie, maliny)
[najpopularniejsze bedzie chardonnay i orzezwiajqcy cytrusowy finisz.

albo pinot noir w stylu procecco),

biafe lekkie wino typu 0 Kiedy steki sq gotowe, czas na wiekszy
4 winiarski kaliber, czyli klasyczne australijskie
polqczenie:

BBQ i Shiraz.

Jedli na dworze weciqz jest ciepfo, idealny bedzie |zejszy, ale peten smaku ,cool climate Shiraz”

z chtodniejszych regionéw Australii, np. Adelaide Hills. Ma delikatne, migkkie taniny i nuty pieprzu
idealnie komponuijgce sie z grillowanymi potrawami, ale wcigz zachowuje $wiezoé¢ czerwonych
lesnych owocow i kwiatowe nuty. Jesli pora zrobita sig pézna, storice juz zaszto, a na talerzu
czeka prawdziwie migsna uczta, w kieliszku moze pojawié sig tez powazniejszy shiraz

np. z Barossa Valley albo cabernet sauvignon z Coonawarry. Pozostaje nam wiedy mie¢
nadzieje, ze nastepnego dnia nie musimy i$¢ do pracy.

*A przy okazj...

Kiedy zapytasz Australijczyka o polskg kuchnie, co wymieni na pierwszym miejscu?
Pierogi! Kazdy zna kogos, kio zna kogos, kio robi pyszne pierogi. Na drugim miejscu
jest barszcz, a dopiero potem bigos i gotqbki.
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CALIFORNIA

WINES

0%

to gwiozda Nowego Swiata
winiarskiego i czwarty

co do wielkosci producent
wina na $wiecie

(po Wihoszech, Franciji i Hiszpanii).

Tradycja produkeji wina w Kalifornii siega drugiej potowy XVIII wieku.
Najwazniejsze regiony winiarskie Kalifornii to doliny Napa
i Sonoma, a fakze Lodi, Monterey, Paso Robles i Santa Barbara.
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chluba Kaliforni uprawiany jest

od 1850 roku. Z tego szczepu powstajg
$wietne wina — od delikatnych, rézowych
win (white zinfandel) po aromatyczne,
czerwone, idealne do migsnych specjatéw,
szczegolnie z grilla.

.-
.‘n‘; S

LI
-
-

Kalifornia to
to jeden z najbardziej urozmaiconych

regionow winiarskich na $wiecie. Réznorodnos¢
kalifornijskich win to takze zastuga wybitnych winiarzy
o miedzynarodowej renomie. Wsrod nich sq tez gwiazdy

winiarstwa
zrébwnowazonego, ekologicznego

filmu, sportu i muzyki. i biodynamicznego

Wina kalifornijskie $wietnie
tgczq sie ze zdrowq kuchnig,
inspirowang wptywami

ze wszystkich stron $wiata.

fo wiodgce szczepy Kalifornii.
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CALIFORNIA

WINES

\f CALIFORNIA

|opunpjuiz 3%, eUN\DJMN\E

USA

5759

cenaz |

9599 76,79

236,00
184°°
cenaz 1 L 306674 245,33

407

cena z 1 L6499 54,39

is*odkie, bezalkoholowe 65: moscato

przy zakupie 2 butelek
w klubie KOCHAM WINO

A(),;; E = o 3
iwytrowne aoz chardonnay 7;2 27W 3759 cenaz 1 L6265 50,12

Oferta dostepna dla uczestikéw Programu Kocham Wino. Rabaty nie tqczq sie

=
:
z
z

MOSC AT

Naijlepszy wybér przed Tobg, a najtaniej kupi¢ dwie butelki

i nie sq naliczane punkty Programu. Regulamin dostepny u sprzedawcy.
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Ach, lato... Stoneczna pogodao,
dugie wieczory - i zycie

od razu wydaije sie odrobine
przyjemniejsze. Uwazaicie
iednak, aby nie uschng¢

z pragnienia. Niezaleznie

od tego, czy organizujecie
grilla w ogrodzie, czy po pro-
stu chcecie napic sie czego$
orzezwiajgcego — upewnijcie
sie, ze jestescie uzbrojeni

w jeden z tych przepisow.
Biegnijcie po 16d i shaker. Czas

pozna¢ fascynujgce smaki latal

AUTOR

SZYMON URBAN

6 fruskawek
40 ml wodki Czystej z Manufaktury

80 ml lemoniady
od

Pie¢ truskawek rozgnie¢ w shakerze lub szerokiej szklance. Dodaij l6d, wodke,

lemoniade. Wymieszaj. Osfatniq truskawke pokréj w plastry do dekoracii.

65—

40 ml $wiezego soku z arbuza

3 plastry ogorka

40 ml Xibal Gin

15 ml syropu cukrowego
20 ml soku z limonki

40 ml wody gazowanej

szczypta soli, léd

Umies¢ 2 plastry ogorka w shakerze i rozgnie¢ go. Dodaj sok z limonki,
gin, syrop cukrowy i sok z arbuza. Wypetnij lodem i energicznie potrzgsaj
przynajmniej 30 sekund. Przelej do wysokiej szklanki, uzupetnij wodq

gazowang. Udekoruj plastrem ogérka i posyp szczyptq soli.
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ZAPRASZAMY DO NASZYCH SKLEPOW

BYDGOSZCZ: CH Zielone Arkady, ul. Wojska Polskiego 1 | Galeria Pomorska, ul. Fordoriska 141 GDANISK: Galeria Battycka, al. Grunwaldzka 141 | Forum Gdarisk, Targ Sienny 7
GDYNIA: Galeria Riviera, ul. Kazimierza Gérskiego 2 | Sklep Firmowy, ul. Swigtojariska 13 GLIWICE: CH Arena, ul. Jeziorariskiego 1 JANKI k/WARSZAWY: CH Janki, ul. Mszczonowska 3
KATOWICE: Silesia City Center, ul. Chorzowska 107 | Galeria Katowicka, ul. 3 Maja 30 KIELCE: Galeria Korona ul. Warszawska 26 KRAKOW: Galeria Krakowska, ul. Pawia 5 |

60 ml Cydru Lubelskiego Antonéwka

. CH Zakopianka, ul. Zakopiariska 62 | CH Serenada, al. Gen. T. Bora-Komorowskiego 41: LEGIONOWO: Centrum Wina — INNY SWIAT, ul. Jagiellonska 8 | LESZNOWOLA: Magdalenka, ul. Stoneczna 14
45 ml The Whistler Double Oaked e e e o MR e T e | ool o 14|
, , LUBLIN: CH Felicity, al. Wincentego Witosa 32 POZNAN: CH Posnania, ul. Pleszewska 1 | CH Stary Browar, ul. Pétwiejska 42 | WARSZAWA: Wesifield Arkadia, al. Jana Pawla 11 82 | Galeria Mokotéw,
40 g bOFOWkI OmerykG ﬂSkIe| 15 ml SerpU CUkI’OWGgO ul. Wotoska 12 | CH Reduta, Aleje Jerozolimskie 148 | CH Targéwek, ul. Gebocka 15 | CH Wileriska, ul. Targowa 72 | Galeria Pétnocna, ul. Swiatowida 17 | CH Promenada, ul. Ostrobramska 75C |
l | k Sklep Firmowy ul. Pufawska 336 | The Warsaw Hub, rondo Daszyrskiego 2B BIELANY WROCLAWSKIE: CH Aleja Bielany, ul. Czekoladowa 7-9 WROCEAW: CH Borek, ul. Hallera 52
imonka 30 mI SOkU Z Cyh’yny Galeria Dominikariska, Plac Dominikariski 3 | CH Magnolia, ul. Llegnicka 58 | Pasaz Grunwaldzki, Plac Grunwaldzki 22, CH Swoja Olimpia, ul. Swojczycka 69

Y2 tyzeczki brgzowego cukru

Shaker wypetnij lodem, dodaj wszystkie skfadniki. Wstrzgénij energicznie,

przelej do szerokiej szklanki wypefnionej lodowq kulg (mogq to by¢ CENTRUM™WINA
mietq, woda gazowana, lod réwniez zwykle kostki lodu). Udekoruj wisniq kokiajlowq lub plastrem jabtka.

50 ml rumu Botran Reserva Blanca

Magazyn bezptatny, dostepny w sieci sklepow Centrum Wina. Wszystkie ceny zostaty wyrazone w ztotych. AMBRA BRANDS SP. Z O.O. zastrzega sobie prawo

gazy Y. pny P Y Y y wy! Yy 9 P

W mcﬁe\ miseczce rozgniec boréwki. Na dno szklanki pOfOZ kilka ligci m\ety, do zmiany cen asortymentu zawartego w niniejszym magazynie i limitowanie wielkosci sprzedazy poszczegélnych towaréw. Roczniki win znajdujqce sig na zdjeciach mogq réznié sie od

przykryi ie pOJ(OWq rozgniecionych boréwek DOdOi rum. sok z limonki. cukier rocznikéw win dostepnych w sprzedazy. Oferta wazna jest w terminach podanych w Magazynie lub do wyczerpania zapaséw.
. , ,

i dokfadnie wymieszaj. Uzupetnij lodem i wodq gazowang. Do dekoraciji

uzyj lisci miety, boréwek i skérki z limonki.
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