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Kochaj Wino na wlasnych zasadach

Wyobraz sobie, ze masz nieograniczony dostep do setek win i winnic z catego $wiata.
Do recenzji, opiséw, ofert specjalnych i rocznikéw, na ktére trzeba sie zapisywaé.
Ty odbierzesz je wygodnie, po drodze do domu. Aplikacja Kocham Wino

to Twoj wlasny $wiat wina, gdzie winiarze i sommelierzy pracujq wiasnie dla Ciebie,

na Twoich zasadach.




%

Aplikacja Kocham Wino

Bez wychodzenia \®
z domu OOC

Znasz to uczucie, kiedy chcesz sie podzieli¢

ze znajomymi swoim nowym odkryciem,

° °
N ieza p omniane ale kompletnie nie mozesz sobie przypomniec
wi n a ani nazwy wina ani nawet szczepu? Relaksujesz sie z kieliszkiem wina na kanapie zastanawiajqc
Teraz juz nie zapomnisz win, kiére Ci smakowaty. sie, jaki winiarz mogh wpasé na pomyst, by polgczyé dwie,
tak rézne odmiany jak intensywny shiraz i lekki, zwiewny

pinot noire

4% aplikacji Kocham Wino
zebralismy bardzo dyze
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Akodemie Kocham Wino,

Podwodjne
korzysci

Lubisz dzieli¢ sie swojq pasjg?e My tez!

WINO i dotgcz do klubu

mitosnikow wina

Dlatego stworzylismy najwiekszg

To, co zwykle

Ak,
A gdyby tak w sklepie z winem, wystarczyto
powiedzie¢: ,to, co zwykle”. | najlepiej, zeby E ) \

ulubione butelki czekaty w dowolnym sklepie

winiarskg spoteczno$¢ w Polsce.

Aplikacjq Kocham Wine
fo szybkq | wygodng

Centrum Wina, kiéry akurat masz
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Jeste$ juz naszym
Klientem i masz

Karte Burgundowqg
wydang przed
styczniem 2021 roku?

JM@/ rabal ///m@

-12%

na codzienne zakupy

i dodatkowe 10%
odtozone w punktach

giﬂf%s valne

1Ll AURrRO20oLe 1720C7Le

-15%

przy zakupie 1 butelki

Program dla Ciebie

Zr6b zakupy

6 razy w ciggu

12 miesiecy i zamien
KARTE BURGUNDOWA

na

Otrzymasz jeszcze wiece

L SREBRN 4

PROGRAM DIA ciggje

—_ korzysci i benefitéw.
ﬁ//vmo(gb gé/g‘y c;ﬁggﬂ/?//
/ /Y26 720 (O

-25%

przy zakupie min. 2 butelek

lub '30%

przy zakupie min. 6 butelek

-20%

przy zakupie
2 butelek wina

OSOBISTY 120LDOSCL
”W@/“”k’ o Y’ DOWIESZ SIE
za k?p(;?epfj;roi?ésuotaggrco nie PIERWSZY

win do okazji lub menu kochamy nowosci, stuchamy

Waszych sugestii
i sprowadzamy do Polski wing,
ktorych cheecie sprébowad

T

benefity i korzysci
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WINO |
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bezheeczernstwo
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mozliwoéé uczestniczenia

mozliwo$é zwrdcenia czesci,
w kursie winiarskim

na codzienne zakupy zbyt duzego zamoéwienia

i dodatkowe 10%
odfozone w punktach

\®
KOCHAM
WINO

O szczegdly zapytaj doradce w sklepie Centrum Wina
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rozmowy Kocham Wine

z Bartfomiejem Topg

rozmawiata Kinga Burzynska

zdjecia: Piotr Litwic
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Podejrzewam, ze nie miates miesieczny urlop, a potem wracafem do

jeszcze osiemnastu lat, kiedy kelnerowania. | tak bylo do momen-
wypites pierwszy kieliszek tu, gdy spotkatem na swojej drodze
wina... Woitka Smarzowskiego. Wtedy
wszystko sie zmienifo.

O, to nieprawdal Swojq przygode
| od tamtego momentu

bywasz w restauracjach

z winem zaczgtem dosyé pézno.
W latach osiemdziesigtych, kiedy
dorastatem, nie byto wielu mozli- w charakterze goscia.
wofdci, zeby napi¢ sie dobrego wina.
Pamietam wegierskie Egri Bikaver, kiore Uwielbiam atmosfere restauraciil  Lubie
sqczyto sie na imprezach, jeszcze Kadarke, miejsca, gdzie w spokoju, z szacunkiem do
ale to wszystkol Dopiero kiedy przyjechafem do goécia, z afencig i pasig serwuje sie daniq,
Warszawy na poczqtku lat dziewigé¢dziesigtych i za- a jednoczesnie pigknie opowiada o winie. To spra-
czatem pracowad jako kelner w restauracji Magdy Gessler wia, ze bardziej $wiadomie siegamy pdzniej po konkretne
,U Fukiera”, poznatem smak prawdziwego wina. wino. Wiemy, z czym sie nam kojarzy, czego mozemy oczekiwag,
na co zwrdci¢ uwage.
Rzeczywiscie, pracowates jako kelner i to juz po
skonczeniu szkoty filmoweij! Z czaséw pracy w restauracji zapamietales jakies
wino szczegélnie?

Tak. Bo postanowifem sobie, ze bede pracowat w jednym, kon-

kretnym teatrze. A skoro mnie tam nie chcieli, zostatem kelnerem. Takl Zdecydowanie! To byto chablis. Postanowitem, ze zadnego

To byta catkiem niezfa praca. ,U Fukiera” mielismy dostep do wie- innego wina juz nie bede pit. ($miech)

lu gatunkéw alkoholi, w tym do win. Restauracia Magdy Gessler

podejmowata znakomitych gosci, w tym korpusy dyplomatyczne, Co jeszcze robites, zanim zostates aktorem?

wiec mielismy okazje kosztowad naprawde doskonatych trunkéw.

To bylo o tyle cenne doéwiadczenie, ze starsi koledzy kelnerzy W trakcie studiéw roznositem reklamy w Szwecji, kositem trawniki.

bardzo duzo nauczyli mnie o sposobach podawania wina. Nie- Po drugim roku wyjechatem na miesige do Sztokholmu. Tam miatem

stety, niewiele z tego pamietam... przygode, kiéra spowodowata, ze nie pijam juz piwa. Woéwczas
pitem. Byto to piwo w puszce, do kiérego wpadta osa. Wypitem

Kiedy zaczeto doskwieraé Ci, ze jestes kelnerem? Co iq razem z napojem i uzqdlita mnie w gardfo. Mocno spuchtem

sprawito, ze zdecydowates sie wréci¢ do aktorstwa? i zrobito sie niebezpiecznie. Miafem za sobqg pie¢ lat technikum
weterynaryjnego, wiec bytem gotowy, zeby sobie samodzielnie

Nigdy mi to nie doskwierato. Bycie kelnerem to zadna ujma. Praca wykona¢ tracheotomie przed lustrem. Na szczescie opuchlizna

w restauracjach pozwolifa mi sie utrzymaé, wynajqé mieszkanie zaczeta schodzi¢ i skoriczylo sie na strachu.

i chodzi¢ na castingi. Bywato, ze jak sie pojawiata rola, bratem
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Cata Twoja rodzina jest wyksztat- filmu spotykatem sie ze zdumieniem za-

cona muzycznie: siostra gra na wodowych Zzofnierzy, kiérzy nie mo-
wiolonczeli, brat na skrzypcach gli uwierzy¢, ze nigdy nie trzymafem
w kapeli Sebastiana Karpie-

la Butecki i jest stynnym lut-

w rece broni. Oczywiscie, ze wcze-
$niej przeszlismy szkolenie pod okiem
nikiem. Muzyka w Twojej specjalistéw, ale w tak krotkim cza-
rodzinie jest bardzo mocno sie nie da sie wyéwiczy¢ skutecznie
obecna. Czy miata wplyw nawykéw wynikajgeych z wielolet-
na Twoje zycie artystyczne? niego freningu. Mnie bylo fatwiej.
Te wszystkie umiejetnosci wyniesione
Sztukq  akiorskg  zainteresowatem ze szkoly, jak szermierka czy jozda
sie dosy¢ poézno, bo dopiero w szko- konna, przydajq sie, ale nie zawsze
le $redniej. Uczytem sie w technikum jeden do jednego. A w szczegdlnie nie-
weterynaryjnym w Nowym Targu. | tam, bezpiecznych scenach zastepujq nas du-
w drugiej lub trzeciej klasie, dzigki mojemu na- blerzy lub kaskaderzy.
uczycielowi jezyka polskiego, zaczalem sie intere-
sowac szerzej kinem i teatrem. Raz w tygodniu chodzili- Kto Cie zastqpit w finale Drogéwki?

$my na DKF do nowotarskiego domu kultury. To byta okazja, zeby

zobaczy¢ filmy, kiérych nie wyswietlano na co dzied w sqgsiednim W scenie, w ktérej miazdzy mnie ciezaréwka z piachem? Nieste-
kinie ,Tatry”. Moja fascynacja kinem rozwijata sie i w pigtej klasie, ty, to bytem ja. (§miech) To byta bardzo trudna w realizacji scena
kiedy juz trzeba byto ostatecznie postanowi¢, co dalej, podjgfem i poswiecilismy jej kilka tygodni. Ale pozqgdany efekt chyba udato
decyzje, ze wystartuje do szkoty filmowej w todzi. Powiedziatem to sie nam osiggngé...

rodzicom. Byli bardzo zaskoczeni. Moze dlatego, ze skoriczytem

szkofe muzycznq, a w klubie KS Gorce uprawiatem lekkoatletyke Czy ktérgs ze scen wspominasz jako szczegélnie nie-
i fo na poziomie wojewddzkim! Trenowatem wieloboje lekkoatle- bezpieczng?

tyczne. Taficzylem w zespole ludowym! Pofgczytem te sfery zycia

w dosy¢ karkofomng catos¢, ale aktorstwa w niej nie byto. Nie- Moze raczej szczegélnie wyczerpujgceq.. W Weselu Wojtka
mniej wystartowatem do todzi w 1986 roku i cztery lata spedzifem Smarzowskiego jest taka scena, w kiérej jedna z zabaw wesel-
wiasnie tam. To byt chyba najpigkniejszy i niezwykle fascynujgey nych polega na piciu duzych ilosci wédki i paleniv chyba trzech
dla mnie czas. | naprawde intensywny. Niemal nie wychodzilismy papieroséw jednoczesnie. W takich scenach nie uzywa sie praw-
ze szkolyl Bylismy ze sobq non stop, do$wiadczajqc tej prawdy dziwych papieroséw - to sq jakies ziola bez tytoniu i nikotyny. Ale
ktamania i rezonowania z widzem... ten dym nie jest obojetny dla organizmu. Zwlaszcza gdy trzeba za-

gra¢ kilkanascie dublil Moéwige kétko, po tej scenie niezwlocznie
A ktére z tych Twoich doswiadczen sportowych musiafem uda¢ sie do domu...
przydaty Ci sie w filmie?

Jakie wina w takich okolicznosciach pijajg Goérale?
Wiszystkie. W Karbali przygotowanie fizyczne pomogfo mi za-
gra¢ role kapitana Kalickiego na tyle wiarygodnie, ze po emisji Biafe, oczywisciel Biate i bardzo mocne! Nierzadko z winnic

tgckich. ($miech)
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Podchodzisz restrykcyjnie do
zasad picia wina, czy masz
do nich stosunek swobodny?
Pijasz czerwone wino do ryb?

Te zasady dzisiaj ulegly zlagodzeniu.
Faktycznie, do ryb pijam czerwone wino. Ale
to dlatego, ze ja w ogdle preferuje czerwone. Bio-
te pije tylko w gorqce, letnie dni. Pijam tez lekkie wina
czerwone i biafe. Czasem z bgbelkami. Ale gustuje w winach

cigzkich, czerwonych, z delikatng sfodyczg.
Dokonates ostatnio jakiegos winnego odkrycia?

O, tak! Zdarzyto mi sie pi¢ niezwykle cabernet sauvignon z Chin!
W Przystani Wygonin majq znakomicie zaopatrzong lodéwke
i serwujq niezwykle wina syryjskie, iranskie, chinskie i libarskie.
Prawde mdéwiqc, nie przepadam za cabernetem, ale czasami
otwieram sie na winng egzotyke. W tej lodéwce znalaztem dla
siebie pyszne chardonnay z Nowego Jorku.

Wiem, ze gustujesz takze w polskich winach.

Owszem. Moim odkryciem jest wino z pofudniowej Polski, z Gér
Sowich. W Niemczy znajduje sie winnica, z ki¢rej pochodzq
znakomite biate wina. Wszystko mnie w nich urzekfo: winnica, tru-
nek, butelki, etykiety — bardzo eleganckie i tadne. Polubilismy sie
z tymi winami i fo pomimo fakiu, Zze nie sq czerwone! Lubie tez
wina z rodzinnej winnicy Silesian z Bagiefica. W przysztym roku
przymierzam sie do odwiedzin w kolejnych wspaniatych polskich

winnicach.
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Co ma dla Ciebie znaczenie,
gdy bierzesz kieliszek wina
do reki? Patrzysz, jak ptacze,
wachasz, czy od razu smaku-
jesz?

[ Wino to cala opowies¢. Nie wiem, czy

) istnieje drugi trunek, kiéry tak infensywnie weig-
ga w swoj $wiat. Mozna o nim méwi¢ na setki
sposobodw. Dla mnie wino jest dziedzing sztuki. Tak je
postrzegam. W spotkaniu z winem do glosu dochodzq wszyst-
kie zmysty. Od pierwszego kontaktu z butelkq, etykietq, po prostu
z forma, kiéra co$ nam obiecuje. Juz czujemy jakies emocie, budu-
iemy jakie$ wyobrazenie o tym, czego do$wiadczymy za chwile.
Bylismy przed rokiem w Egerze, u Imre Kalo, kiéry swoimi winami
czestowat nas albo prosto z beczki albo z butelek bez etykiety.
I to tez bylo fantastyczne! Piwnice, kiére majq po kilkaset lat, ka-
dzie, w kiérych dojrzewa wino, zakurzone butelki, frakiowane
z pietyzmem, opowiesci o niemal kazdej kropli - to miafo zna-
czeniel O winie mozna opowiada¢ wszystkimi zmystami: patrzqc
na nie, dotykajqc, wachajqc jego bukiet w kieliszku, a na koncu
czujqc jego smak. Dla mnie to niezwykle zmystowa historia. Moz-
na je wypi¢ nawet z przypadkowej szklanki, znalezionej na targu
staroci, ale ja lubie duze, pefne kieliszki do czerwonego wina.
W takim kieliszku mozna wino zamiesza¢, popatrze¢, jak barwa
sie mieni, osiada na szkle, poczu¢ budzqcy sie zapach, smak... To

jest w winie genialnel I ludzie, z kiérymi sie je dzieli...
«..i Z ktérymi si¢ rezonuje. Wiem, ze lubisz to stowo.

To prawda, lubie. Rezonuje tak jak i z winem.

rozmowy Kocham Wino
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I porzyszlym robuw forzymierzam
ste do odwiedzin koleynych
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BEAUTY
IN CHAOS
RIESLING

WASHINGTON STATE, USA
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S C I W chaosie co.c\z\enan omenty

s . X
oz p\Q\fne.md Sczynky i potwytrawne | S riesling
AUTOREKA \aksy, SPOkO\U\O p° pbedzie
EWELINA BALCERZAK relais , decydowan'® € .l cena regulama 59,99
e e borem d Ce\ebro cenaza l L 79,99
yrafionym WY

cena

Kocham Wino

/ﬁffwgyM@ - 5399

czereoorie

Urzeka bogatym i mocno
owocowym aromatem,
w ktérym dominujq sfodka

mandarynka
i pomarancza.

Obok nich mozna wyczu¢
swieze brzoskwinie
i morele.

e H’ . & W smaku jest bardzo soczyste,
7 1 przefamane subtelng sfodyczq.
— — Swietnie tqczy sie z:

satayem z kurczaka,
sushi oraz daniami
z krabem.
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LODI KALIFORNIA, USA
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00 S O - dovz® p\\/\NO Petne i glebokie wino, o intensywnych i réznorodnych
28 ! 5 e . aromatach. Na pierwszy plan wysuwaiq sie
q
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\ :
2 &S & \ls\\ﬁ\m
p‘zed e , wyczuwalne sq réwniez aromaty
N
- gromd pochodzqce od whisky m.in.
\
= ~ . Wino jest

a smak diugo sie utrzymuije.

Idealnie pasuje

- szczegdlnie wedzonego
drewnem olchowym.

nowos¢

A . h
i kilkv szczepOW uzytye

ika.
zo\e’znoéc‘\ od roczn

o \ LODI KALIFORNIA, USA
p‘_opo(c\OC I q (@)

i wytrawne

\-
& merlot, syrah,

tempranillo, tannat

cena regularna 109,00

cenaza 11145,33

W zapachu wino czaruje nutami

w smaku
dominuje przede wszystkim

Taniny sq gfadkie i eleganckie
a finisz bardzo dfugi.

Warto sprobowad

~19 -
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VINO SPUMANTE
MILLESIMATO ROSE

WLOCHY

i wytrawne

Owocowo$¢ i gladka struktura wina
sprawiajq, ze znakomicie sprawdzi
sie ono jako towarzysz wszelakich
potraw. Zaczynajqc od lekkich

satatek, przekgsek lub
makaronow z warzywnymi
dodatkami, az po lekko

cena regularma 29,99
cenaza 1 L 39,99

To idealne wino na ciepfe dni -

kusi subtelnym aromatem dojrzate sery, dania z ryb

i owocow morza

oraz dania na bazie sosu
pomidorowego. Warto sprébowad
réwniez w zestawieniu Z pPizzd.

dzikiej rézy i poziomek.
Przyjemnie musujgce i delikatnie

wytrawne, o smaku dojrzafych

wisni i truskawek.

Naijlepiej podawac
w temperaturze 5-6°C.
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VINO SPUMANTE
MILLESIMATO

WLOCHY

i wytrawne

cena regularna 29,99

cenaza 1 L3999

Wino idealnie sprawdzi sie,

jako aperitif, jak réwniez
towarzysz dan z biatego
miesa, skorupiakow,
warzyw, a w szczegolnosci
dyni oraz seréw krétko
dojrzewajgcych.

Naijlepiej podawac
w temperaturze 5-6°C.

nowos¢
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Aromat lekko perfumowy, zdominowany przez
biate owoce, wanilie, skérke chleba
i prazone migdaty. W smaku wina krélujq
te same nuty podkreslone przyjemnymi bgbelkami.
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Obowigzkowymi punktami na mapie kazdego podréznika
sq niewagtpliwie Sardynia i Sycylia. Wyspy wyjatkowe, zaréwno
pod wzgledem zniewalajgcego, momentami utopijnego krajobrazy,
jak rowniez historii, ktérej jednym z filaréw jest winiarstwo.
Cteboko zakorzenione w tradycji, tak jok najstarsze krzewy winorosli,
przyciggajg od lat wszystkich zafascynowanych wedréwkami
po winiarskich szlakach. Co oferujg i czym kuszg najbardzieje

Oto krétki wstep do winem ptyngeych krain Sardynii i Sycylii.

AUTORKA

EWELINA BALCERZAK
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nasze winnice

_— S ARDYNIA

Powiedzie¢, ze wino na Sardynii ma duze znaczenie, to nie powiedzie¢
nic. Bo przeciez historia tej wyspy, natury i zycia jest nierozerwalnie zwig-
zana z ponadtysigcletniq tradycjg uprawy winnej latorogli.
Doskonale to rozumie i przyjmuje za swojq dewize Sella &
Mosca, producent znakomitych win, kiérych aromat, smak
i ksztatt w pefni oddajq przynaleznos¢ do miejsca pocho-

dzenia. Uprawa i wykorzystanie do produkeji szczepéw

endemicznych, szacunek dla natury, zachowanie tradycji

i lokalne zobowigzania sprawiajq, ze kazdy, kio chciatby SEEA&MOSCA

doswiadczy¢ chociazby odrobiny smaku Sardynii, z pew- CASAFONDATA NEL 1899

no$ciq odnajdzie go w winach Sella & Mosca.

zelazo, natomiast klimat mocno warunkuje powietrze znad Morza Sréd-

ziemnego. Sella & Mosca posiada w tej czesci 520 hektaréw winnic, na

ktérych uprawia sie przede wszystkim szczepy autochtonicz-
ne, wykorzystane np. do produkgii takich win jak Vermentino

di Sardegna DOC czy Cannonau di Sardegna DOC.

Po drugiej stronie wyspy, w czesci péinocno-wschodniej,
w apelacji DOC Vermentino di Gallura rozciqgaijq sie win-
nice Sella & Mosca rosngce na zboczach Monte Limbara.
Cechami charakterystycznymi dla tego obszaru sq gleby

bogate w granit oraz wyjgtkowy klimat, w ktérym wplywy

nadmorskie kontrastujq sie z gérzystym terenem. W uprawie dominuje

Historia tej marki zaczyna sie infrygujqco i brzmi jak wstep do filmu przy-
godowego, kidrego akcja zaczyna sie w 1899 roku, gdy na Sardynie z Ligurii.
przybywaijq dwaj poszukiwacze przygédd z Piemontu, inzynier Sella oraz
adwokat Mosca. Na miejscu ich oczom ukazuje sie niesamowity krajo-
braz wyspy. Otoczone plazami wzniesienia i pagérki czarvjg pieknem,
a takiego widoku ze $wiecq szuka¢ gdzie indziej. Czy to wiasnie pejzaz
obudzit w poszukiwaczach che¢ eksploracji tego terenu? Niewyklu-
czone, ale - co najwazniejsze w tej opowiesci — w isfocie udato im sie
znalez¢ prawdziwy skarb w tych skalistych glebach. Oczywiscie mowa
tutaj nie o skrzyni petnej ztotych monet, lecz o bogactwie wyjgtkowego plazy.

podtoza.

hiszpanska odmiana vermentino, przywieziona najprawdopodobniej

Trzeciq apelacjq, w ki¢rej obsadzone sq winnice Sella & Mosca, jest
DOC Carignano del Sulcis. Apelacja rozcigga sie miedzy historyczng
czescig Sardynii Sulcis Iglesiente a Capo Teulada. Jest to czes¢ wyspy
o podfozu piaszczystym i bogatym w mineraty, gdzie krélem wéréd upra-
wianych szczepédw jest carignano. W tej czesci do Sella & Mosca na-

lezy 6 hekiaréw winnic na obszarze gminy Giba, zlokalizowanym blisko

Przynalezno$¢ do regionu i fradycji w winach Sella & Mosca podkre-

Obecnie winnice Sella & Mosca rozciqgajg sie m.in. na obszarach
DOC Alghero, jednego z najwiekszych winiarskich terenéw w Europie.
Apelacja znana jest réwniez pod nazwq ,Nurra” i zajmuje péinocno-za-

chodniqg czes¢ wyspy. W podfozu dominuiq tutaj piasek, glina, wapn oraz
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$la nie tylko szacunek do natury i terroir, ale réwniez wykorzystanie lo-
kalnych odmian szczepow. Sposréd bieli najbardziej znang odmiang
i zarazem dumq regionu jest vermentino. Odmiana charakteryzujqca sie

bogatym aromatem, $wiezosciq oraz nutami ziét i mineralnoséciq. Z port-

folio Sella & Mosca polecamy sprébowad
Vermentino di Sardegna DOC, czyli wina

o przejizyste] jasnozétte] barwie z  zielon-
kawymi refleksami. Zaréwno w aromacie, jok
i smaku dominujg nuty kwiatéw, zidt oraz owocdw
egzotycznych. Wino jest rzeskie, soczyste, z lekko mi-
neralnym finiszem. To $wietna propozycia na upalne dni

i jako towarzystwo do potraw z owocéw morza.

Drugi najwazniejszy szczep znany z Sardynii to cannonau - czerwona
odmiana, we Francji znana jako grenache, a w Hiszpanii jako garna-
cha. Sardynska charakteryzuie sie intensywnosciq barwy i smaku, dajgc
wina bogate i aromatyczne. Warto sprébowa¢ Cannonau di Sardegna
Riserva DOC - jest to znakomita propozycja od Sella & Mosca, kiéra
zachwyca glebokim rubinowym kolorem. W zapachu urzeka nutami
debowymi, lekko tostowymi, a takze typowym dla tej odmiany aromatem
fiotkéw. W smaku wino jest doskonale zbalansowane, wyczuwalne

sq dojrzafe sliwki i jezyny, cafosci dopetnia subtelny debowy finisz.

Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino. Rabaty nie tqczq sie i nie sq naliczane
punkty Programu. Regulamin dostepny u sprzedawcy.

i wytrawne

aromaty fiotkéw, liwek i jezyn,
nuty debowe i tostowe,
doskonale zbalansowane

CANNONAU
DI SARDEGNA
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cenaza | L

HP99 05,09

cenaza | L

7999 63,09
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Sycylia to naprawde wyigtkowe miejsce na Ziemi, a jednoczesnie naj-
wigksza wyspa Wioch, jak tez jeden z najwigkszych obszaréw uprawy
winoroéli. Dumg Sycylii, podobnie jak Sardynii, jest przynaleznos¢ do
kultury, historii i natury dostrzegalna niemal na kazdym kroku
w $wiecie winiarstwa zdominowanym i uzaleznionym od
lokalnego dziedzictwa. Idealnym przewodnikiem po tym
$wiecie bedzie Cantine Pellegrino, od pokoler produkujgca

na Sycylii wino zgodnie z najstarszymi tradycjami uprawy.

Cantine Pellegrino zatozona zostata w 1880 roku i od sze-
$ciu pokolen jest zarzgdzana przez te samq rodzine. Winni-
ce znajdujq sie w najbardzie] wysunietej na zachéd czesci
wyspy, na ferenie o bardzo zréznicowanym mikroklimacie, z duzq liczbg
godzin stonecznych i szerokim zakresie wysokosci temperatury. Oprécz
tego dominuje tu suchy klimat, silny potudniowy wiatr i lekkie gleby - sq to
idealne warunki dla wzrostu krzewéw, z kiérych owoce sq wykorzystane
do produkcji wysokiej jakosci win, takich jak najwieksza stawa wyspy,

czyli marsala.

W winnicach uprawia sie przede wszystkim szczepy rodzime, obsa-
dzone na tych terenach najprawdopodobniej przez Fenicjan miedzy
Vil a VIl w. p.n.e. W portfolio Cantine Pellegrino mozna zatem bez trudu
odnalez¢ wina wytworzone z takich odmian jak: grillo, inzolia, catarrat-
to, grecanico, zibibbo, nero d'avola, malvasia, frapatto i wiele innych.
Winoro$l uprawia sig w czterech posiadtosciach o indywidualnej cha-
rakterystyce i wspdlnym celu — uprawy w sposéb zgodny z tradycyjny-
mi metodami rolnictwa ekologicznego i priorytetowq dbafosciq o $ro-
dowisko naturalne. | tak w Kelbi warunki sprzyjajg bujnemu wzrostowi
krizewodw, co doskonale sprawdza sie w przypadku uprawy catarratto.
Rinazzo charakteryzuje sie surowosciq i pustynnym mikroklimatem ideal-

nym dla energicznego wzrostu syrah. W Salinaro dominujg wptywy znad

o%

SYCYLIA

(;ANTINE

PELLEGRINO
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Morza Srédziemnego sprzyjajqce uprawie grillo, natomiast Gazzerotta,

to wietrzny pfaskowyz i doskonate miejsce dla nero d'avola.

Czerpigc z mozliwosci, jakie daje $rodowisko naturalne
i historia regionu, winnice sq prowadzone w sposéb
zréznicowany i takq tez réznorodnoé¢ producent oferuje
w szerokim wachlarzu win. W sezonie letnim zdecydowa-
nie warto zwréci¢ uwage na Tareni Grillo. Wino jest produ-
kowane na obszarze Mazara del Vallo w prowincji Trapani,
wyrézniajqcej sie $rédziemnomorskimi, czerwonymi gleba-
mi. Podfoze jest tu piaszczyste, o duzej przepustowosci, jed-
nocze$nie bogate w dling i duze rezerwy wody. Gorgey
klimat wptywa na bogaty aromat i smak wyczuwalny w winie. Dominujg
cytrusy, jaémin i kwiat pomaranczy, delikatnie przetamane nutq sfodkiej
wanilii. To orzezwiajgca propozycia, $wietnie nadajqgca sie do fqczenia

z daniami z owocdw morza i ryb, szczegélnie grillowanych.

Odpowiedziq dla mito$nikéw win czerwonych jest zdecydowanie
Rinazzo Syrah. Produkowane réwniez w prowincji Trapani, ale na ob-
szarze Marsali, gdzie dominujq gleby suche, piaszczyste o podtozu gli-
niastym. W tej czeéci wystepujq duze réznice temperatur miedzy dniem
a nocq, charakterystyczne dla obszaru pustynnego. Zbiory odbywajq
sie pomiedzy ostatnimi dziesiecioma dniami sierpnia a pierwszymi dzie-
siecioma dniami wrze$nia. Wino urzeka infensywnq czerwong barwg
z wrecz granatowymi refleksami. W aromacie krélujg kwiaty, przede
wszystkim réze, obok kiérych pojawiajg sie nuty granatu, zurawiny
i czamego pieprzu. W ustach wino jest gtadkie, dobrze zbalansowane,
z delikatnym akcentem gozdzikéw, $liwek, wisni i rozmarynu. W sezonie
grillowym bedzie to absolutnie doskonaty wybér do stekéw i czerwonych
mies. Warto pamieta¢, by w wysokich letnich temperaturach lekko schfo-

dzi¢ to wino - najlepiej smakuje serwowane w temperaturze 18-19°C.
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SZCZEPY, KTORE KOCHAMY

W klasycznym wydaniu (bez beczki] powinno by¢ $wieze, orzezwiajqce,
az chrupkie. Powinno tez mie¢ czyste aromaty i smak, w kiérym z tatwoscig
odnajdziemy nuty cylfrusdw, zidt, trawy cytrynowej albo owocéw
tropikalnych. Wiszystko zalezy od regionu winiarskiego, z kiérego

pochodzi. Zawsze fantastycznie sprawdza sie joko aperiif

albo w parze z owocami morza i potrawami kuchni tajskie.
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ifosnikom wina juz ten krétki opis powinien
wystarczy¢, by odgadngé, ze bohaterem pierw-
szego odcinka naszego nowego cyklu jest sauvignon blanc.
To odmiana, ktéra w ostatnich latach zrobita zawrotng kariere na
catym $wiecie. Daje lekkie, aromatyczne biafe wina. Wyréznia
ie przyjemna kwasowo$¢, dzieki czemu sq idealng propozyciq

na stoneczne, wiosenne dni.

Sauvignon blanc pochodszi z Francji z Doliny Loary (Sancerre

i Pouilly-Fumé), ale prawdziwg populamos¢ zdobyto dzigki
winom z drugiego kofica $wiata ~ Marlborough w Nowej Zelandii.
Rozpoznamy je bez wahania po charakterystycznym zapachu
skoszonej trawy i ziét. Nieodkrytq pertg w koronie jest sauvignon
blanc z Adelaide Hills w Australii, kiérego cytrusowa $wiezo$é

i mineralno$¢ przeplata sie z nutami owocdw tropikalnych, takich
jok marakuja, guawa, liczi. Dzigki duzym dobowym réznicom
temperatur w tym regionie, owoce dojrzewajq powoli, zachowu-
iqc soczystos¢ i sprezystosé. To sprawia, ze finisz wina jest dugi

i orzezwiajqco $wiezy.

Sauvignon blanc jest czesto zbierane mechanicznie, w nocy,
jak najszybciej, by unikng¢ upatu i ryzyka oksydaciji. Od razu po

zbiorach delikatnie wyciska sig sok przy pomocy prasy pneuma-

szczepy, ktére kochamy

tycznej, bez zbednego zgniatania pestek i skorek,
dzieki czemu wino ma wyraznie owocowy charakier.
Fermentacja w niskiej temperaturze pozwala zachowa¢
delikatne aromaty, a dojrzewanie w zbiornikach ze stali

jest gwarancjq $wiezosci i lekkosci sauvignon blanc.

W Bordeaux sauvignon blanc jest czesto fqczone z odmiang
sémillon (tzw. kupaz bordoski). Wéwczas moze by¢ starzone
w beczkach, nabierajgc ciata, struktury i bardziej zZtozonych
aromatéw, takich jak gruszka, melon, pigwa, podkreslonych
odrobing migdatéw i biafego pieprzu.

Z Kalifornii pochodzi nazwa fumé blanc, kiéra oznacza
sauvignon blanc dojrzewajgce w debowych beczkach.

W przeciwienstwie do klasycznego Sauvignon Blanc,

kiére powinno sie pi¢ mtode (w ciggu dwéch pierwszych lat),
dobrej jakosci fumé blanc mozna przechowywaé w piwniczce
latami. Bedzie sie pigknie rozwija¢ i ukazywa¢ bogactwo
dymnych, beczkowych aromatéw, m.in. kremowej wanilii

czy biatego pieprzu. Nuty jabtka, gruszki, agrestu akcentujq
cytrusy: grejpfrut i mandarynka. To wina, ktére urzekajq
zozonosciq i $wiezosciq. Sq doskonatym dowodem na to,

jak wiele twarzy ma sauvignon blanc.

CZY WIESZ, ZE

To jeden z rodzicéw
cabemet sauvignon.
Drugim jest cabernet

franc. o
winiarskich.

Najlepiej sprawdza sie

w chtodnych regionach

Australijczycy,

Doskonale smakuje kiérzy uwielbiajg
z pizzq z owocami skroty i slang nazywaijg
morza.

je po prostu Savvy B.
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chtodniejszy klimat: cieplejszy klimat:

frawa, szparagi, liscie czarnej porzeczki,
zielona papryka, liscie pomidorow,

agrest, biaty bez, brzoskwinia, limonka,

limonka, jabtko ) - | P grejpfrut, marakujga,

kiwi, agrest

DZIEN
SAUVIGNON BLANC

#kochamsauvignonblanc

f kochamwino




promocja

MARLBOROUGH, NOWA ZELANDIA

i wyftrawne

Aromatyczne sauvignon blanc z Nowej
Zelandii, petne cytruséw, z nutami marakui

i agrestu. Orzezwiajqce z dfugim

cytrusowo-mineralnym finiszem.

cenaza |l L 7865 62,92

MARLBOROUGH, NOWA
ZELANDIA

i wyfrawne

Bardzo wyraziste i orzezwiajgce wino
o aromacie lisci czarnej porzeczki, papai,

agrestu, brzoskwini i grejpfruta.

AC BORDEAUX, FRANCJA

¥ pstiodie

Atrakeyijnie zlociste wino, zdominowane zapachami

cena za 1 L 493:33 154,67

dojrzatych cytruséw, brzoskwin i jabtek. W smaku

stodkie, owocowe, z waniliowym akcentem.

Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino.
cenaza l L 6399 51,19

Roboty nie tqczq sie i nie sq naliczane punkry Programu
Regulamin dostepny u sprzedawcy.
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VENTISQUERO RESERVA
SAUVIGNON BLANC
CASABLANCA VALLEY, CHILE

i wytrawne

Eleganckie i dobrze skomponowane wino

o czystym, krystalicznym kolorze z zielonymi

refleksami. Bogate w aromaty grejpfruta,
ananasa, gw Ziot i kwiatow.

cena za | L 6132 49,05
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Odeszlismy nieco od utartych schematéw.
Jestesmy zdania, ze do grilla pasuje nie tylko piwo.
W temacie innych alkoholi réwniez nie idziemy wytyczonym szlakiem.

Troche odlatujemy w naszych pomysfach, ale dobrze nam z tym.
6%1}6/7%/ Wirs Zaﬂ%ﬂ—qz%é,
Zcu'/as%//owﬂé 0/04@200’,

ze ciekawych, a co najwazniejsze udanych potgczen, moze by¢ bez liku.

Witajcie na grillu!
Czego sie napijecie?

( M@W

na bazie Bains - klasyk na dobry poczgtek

INUSLYQCEGO-

Gdy grillujecie wraz z krolowq Elzbietq
lub cztonkami innej rodziny krélewskie;,

szampan okaze sig nieodzowny,

natomiast kiedy bawicie sie w gronie

pé’(qczemoche

: rodziny i przyjaciét CAVA lub prosecco
e —— .
, / , bedq w sam raz.
,Jomek tonuje nastroje i dodaije g OM
do pofqczen nieco spokoju. tgczy

wino z dniami z grilla w restauracyj-

,Monika zaszalata i do dar z grilla
proponuje alkohol mocny. Najczesciej
przewija sie whisky, jednak gin i rum
rowniez zajmujq nalezne im miejsce. nym, sommelierskim stylu. Polqczenia
Potgczenia sq odwazne, sq klasyczne, jednak wida¢ réowniez
bezkompromisowe i niewqpliwie

oddaijg charakter Moniki.”

autorskie pomysly. To udany balans

pomiedzy winami z Europy i tymi

AUTORZHY .
MONIKA PAWLOWICZ ——
TOMASZ POTRZEBOWSKI

z Nowego Swiata.”

L BOr_
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'z grillowanym
kurczakiem

grillowane

Lekkie, delikatnie beczkowe

(%(l/ ‘04}///7%{

a jesdli kurczak jest bardzie]

Jak szparagi, to wino z Austrii, a jak wino ) )
przypieczony,/ grillowany fo tfrzeba

z Austrii to koniecznie

y/z'/'/z/e/f : (}(%‘//)%/;
C

moze by¢ BrindImayer lub Esterhdzy.

,doda¢” wiecej beczki.

Y oistlere
Calvoados

-, — .
G Tornce
na bazre
Libad Gun

YTTLSIHM
DIH LT

Odswiezenie i orzezwienie
z potudniowoamerykariskim sznytem.
Unikalne skladniki ginu, wyiqtkowy Edycja limitowana, wiec tez jedyna i niepowtarzalna
zemiediniczy proce,s niezwykly okazja aby sprébowad. A tak naprawde, to najpierw
smak 2 dodatkiem r;oturo\nych sprébowafabym calvados od Chateau du Breuil,
skladnikew roslinnych i lokalnych a pdzniej whiskey starzonej doktadnie w beczkach

przypraw.

od tego producenta. Ciekawe doswiadczenie -

czy da sie wyczué wspdlne cechy tych alkoholi?



z grillo

j[c%é/@ L1200 120U
moze by¢ Laforet od Drouhina lub nieco
intensywniejsze Kaltern Pinot Nero.

Fe _.h-l'-l:flu.udliul

Tullibardine 295

Bogata whisky, dojrzewajgca w beczkach po bourbonie,
a wykoriczona w beczkach po sauternes. Wyczuwalny
jest zapach tropikalnego ananasa i osfra skérka
pomarariczy, ale uwaga... finisz jest kremowy!

Samahe

Na moim grillu bez Japonii oczywiscie sie nie obejdzie.
Skoro whisky jest starzona w beczkach zrobionych

z japonskiego cedru - to oddaje przepigkne aromaty
drzewa sandatowego i zielonej herbaty... Kanpail

Koniecznie biate, bez beczki
i $rednio aromatyczne

j@a/t ade Gervera Atbarao”
powinno by¢ idealne. \ I- ’

S
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grillowany J’M

zgrlla R

L/%’/A(%} lub potezny

cabernel cst(x////(fy/@()////

owocowe i delikatne

/Jz'/zoé 12047

fym razem Nowa Zelandia
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Aksomn z pikantnym

*- Tommmui
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delikatnie torfowa, owocowa ekspresja mtodziutkiej
destylarni na wyspier Raasay w Szkocji. Stworzona
finatem - nic dodag, yiam! YSp! YW zrocl “
ol w oczekiwaniu na pierwszy single malt. Skoro
nic ujgé. Sldginte! R _ '
,poczekajka” jest juz tak dobra to nie moge sie

doczekaé aby sprobowaé Singla.
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zhurczalka

w sosie BBQ

Potqczenie sosu BBQ
i szczepu zinfandel jest w tym
przypadku oczywiste

Grardy Head
el Ve

Lcj)j o/ 007
Sos BBQ sam prosi sie o bourbon!
Ale to nie tylko zwykfa degustacja,

to przezycie i kolejny temat
do rozméw przy grillu. Cheers!

0%

-,
-
=
=
-
S’
=

19 /0

Jeden z najlepszych ruméw, jakie kiedykolwiek pitam.
Nuty wanilii, suszonych owocéw, prazonego kakao.
Moja diuga podréz po polach frzciny cukrowei.

A najlepsze jest to, ze kreatorem tego rumu jest kobieta
- Magda Llopez. #womanpower

| 4
pARBRIN>-
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cze/worie

wino-z VS A

wybdr nalezy do Was.
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czas na deser

z grillo

Do tego dania przyda sie
wino z wyzszq kwasowoscig,
by zrownowazy¢ ffuszcz

z karkéwki — mtody i dos¢ lekki
cabervielt

9. JWWO/?/

» € wydaje sie odpowiedni -
o Chile i Argentyna.

/ea/eals

z kwasng $mietang

3

LY

Pewnie gdybym nie byta sobg, to wybratabym
pyszny Merrys lrish Cream ale u mnie

Ardbeg 70 Yo
/¢ W/Jestem prawdziwg
ardbegiankg, kidra wieniczy spotkanie przy grillu
Ardbegiem. Moja prywatna chwila szczegécia ©

do deseru lub solo. A kio ze mng grilluje, to wie,
ze bez porcii torfu sig nie obedzie.

Wine Gast

Jest jak miasfo Tel Awiw — $wieze i z duzg
wibracjg - mieszankg nowoczesnej

i klasycznej kultury. Pochodzi z pierwszej,

jaka kiedykolwiek powstafa, destylarni

w lzraelu. Jedna z wielu juz doskonatych

odsfon whisky z Milk and Honey Distillery.

| Kazdy OI%WW
| ] 4/% lodhi riesling
/

bedzie $wietie pasowa.
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kultowe wina $wiata
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: . LA SPINETTA
(ﬁ)[)d// ()(]//(//gy/ “produrre vini con passione”
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(A SPINETTA skl

Kolor wina jest jasnozétty, stomkowy, z lekkimi zielonkawymi refleksami. W zapachu

|_O n 9 he B I O n C O krélujq nuty cytryny, estragonu, lisci pomidora i krzemienia. W smaku jest eleganckie,

petne i bogate. Na pierwszym planie pojawiajq sie akcenty grejpfruta oraz stodkich

/~
207/ owocéw fropikalnych, gféwnie marakui. Pojawia sig réwniez delikatna mineralnos¢

i subtelna kwasowos¢, dzieki czemu wino jest $wieze i soczyste.

Znakomicie sprawdzi sie w polgczeniu ze szparagami

-

podawanymi z sadzonym jajkiem. To wino idealnie
komponuie sie réwniez z potrawami kuchni wloskiej,

szczegdlnie lokalnej, charakterystycznej dla Piemontu.

Warto sprébowoé to wino serwowane wraz z ,tuna

rabbit”, potrawkg na bazie miesa krélika.

LEInperaiis @ Sereootwri

10-13°C
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o okoto 6 tysiecy butelek
sauvignon w tym roczniku
blanc g . .

e /)/{%/W)«fgy/ roczrih
Zaoar{osc 1999

apelag @

0’//1’()/10////

13,5% é{/{ﬁﬁ/fﬂ(/ﬂ Langhe Bianco
‘ - DOC

hoteliszelo
burgundy

Najwazniejszymi punktami procesu winifikacji tego wina jest

przeprowadzenie fermentacii alkoholowej w beczkach z debu

cenaza l L
#413;33 330,67

francuskiego. Wykorzystuje sie beczki ,second passage”, czyli takie,

kiére juz wezesniej byly wykorzystane do starzenia wina. Ten rocznik

e b
/|% —

%I ‘
L \;ﬁ
s il 7

e ———
—= | N zostat poddany starzeniu w beczkach przez okres 18 miesiecy oraz

starzeniu w butelkach przez okres okofo 6 miesiecy. She
Tl
%

Naijlepszy wybér przed Tobg, a najtaniej kupi¢ dwie butelki

Uprawa na 5 akrach

/J()/(?/{g'(z/ slarzernia :
rozposcierajgcych sie miedzy ;/9 W — 2 me

okoto 30 lat S
miejscowosciami Mango i Treiso

Od powiedrﬂo przechowywo ne Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino. Rabaty nie tqczq sie i nie sq naliczane
punkty Programu. Regulamin dostepny u sprzedawcy.
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kultowe wina $wiata
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Naijlepszym potgczeniem do tego wina bedq BODEGAS f

zdecydowanie czerwone migsa, szczegdlnie ®
dziczyzna, poledwica wolowa i pieczona jagniecina.

Oprécz tego wino idealnie sprawdzi sie w towarzystwie

BODEGAS skl
C C
To wino urzeka bardzo intensywngq i ciemnowiéniowq barwg. Aromat jest réwnie
|_ l I 2 O I\I mocny, co barwa, dominujg w nim nuty dojrzatych czerwonych i ciemnych owocéw,
gféwnie lesnych, jezyn oraz jagéd. Wyczuwalne sq réwniez akcenty przypraw

A | m O D e LUZO n korzennych i smazonych gliwek. Wino jest znakomicie zbalansowane —

z jednej strony, wyczuwalne sq lekkie i $wieze owoce, z drugiej strony, jest petne 1/ foie gras, gulaszy, niebieskich seréw plesniowych
i bogate, z dugim finiszem. /}}‘i\‘/////% oraz wedzonych seréw owczych i kozich.
Ny F

14-16°C Al

to po hiszpansku dusza.

Alma de Luzon, oznacza zatem dusze winnicy Luzon

e . .
cfy//(’f(/ O

Etykieta wina ma symboliczne znaczenie. Nawigzuje

$0%
monastrell

20%
syrah

jednocze$nie do nazwy oraz przezywanych emocji
i do$wiadczen zapisywanych w pamieci. Na wzér potqczen
neuronowych ma réwniez wskazywaé, ze Alma de Luzon

jest naturalng czesciq swojego ferroir, tgczgeg w sobie

wszystkie jego cechy.

Zawar{osc

allbololi //}/);/ﬁ%{/{/"ﬂ DO Jumilla

P ((/(/(/

Grona sq zbierane recznie i ukladane w 15-kilogramowych skrzynkach.

228, -

Nastepnie sq transportowane jak najszybciej do chtodni, gdzie dokonuje
sie selekcji najlepszych owocédw. Maceracja w kontrolowanej temperaturze cenaza 1L
trwa 24 godziny, a kolejny etap to fermentacja w 500-litrowych beczkach 386,60 304,00

debowych. Nastepnie czeé¢ wina trafia do beczek z debu francuskiego,

a cze$¢ do beczek z debu amerykanskiego. Na tym etapie dochodzi

do fermentacii jabtkowo-mlekowej. Czas starzenia w nowych beczkach NNy o S Naijlepsz boér przed Tob
to fqcznie 22 miesigce, potem wino jest butelkowane na kolejnych cec ly /(()(/‘///4{/ : .p .Y.vvy oz P . qf
S q ace, p I iny C a najtaniej kupi¢ dwie butelki

— 16 miesiecy, by w efekcie trafi¢ w rece konsumentéw.

| Rok 2017 w regionie Jumilla byt nietypowy. Po mroznej i wilgotnej zimie

[l
m'nmll I

il nastgpita upalna wiosna, latem natomiast dominowaty bardzo wysokie
I AUTORKA réznice temperatur. To wszystko spowodowato, ze zbiory w tym roku byty 5 /(S)///[] []
y /
EWELINA BALCERZAK znaczqco mniejsze, a owoce winorodli bardziej skoncentrowane. (/

Oferta dostepna dla uczestikéw Programu Kocham Wino. Rabaty nie tqczq sie i nie sq naliczane
punkty Programu. Regulamin dostepny u sprzedawcy:.
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SAINT-T ROSE
AOP COTES DE PROVENCE, FRANCIA

Delikatny i subtelny réz prosto z Prowansji. Soczyste
NOS RACINES
MERLOT ROSE
IGP PAYS D'OC, FRANCJA

i aromatyczne wino, uwodzi aromatem dojrzatych
na sforicu owocéw i kwiatéw. Najlepiej podawaé
dobrze schtodzone. W kieliszku lekkie, zwiewne

i niezwykle radosne. ® Doskonate wino imprezowe! Francuski

cena merlot z przepieknej Langwedocji w tym

i wyfrawne Kocham Wino §

2699

wydaniu, bedzie cieszyt owocowoscig

i $wiezosciq. Idealnie sprawdzi sie podczas

letnich spotkan na tarasie w gorqce

popotudnie.

i wytrawne

WINA

Jezeli kiokolwiek zapytatby mnie o najbardziej niedoceniane wina, jakie znam,

cena regularna 34,99

cenaza 1 L 46,65

bez wahania odpowiem: wina rézowe. No bo tak: dla jednych rézowe wino jest jak $winka
morska: czyli ani $winka, ani morska. Drudzy twierdzg, ze rézowe wino, to nie wino.
Jeszcze inni (w przewazajgcej czedci panowie), ze rézowy facetowi nie przystoi.
| dtugo by jeszcze mozna przytaczad i wymieniaé te krzywdzqce opinie, ale po co?

Nie bojmy sie rézu. Powaznie. Gwarantuje, ze nic nikomu po tym nie wyro$nie, =

ani nie odpadnie. Poziom testosteronu u panéw réwniez pozostanie w niezmienionym stezeniu, e {

obwdéd bicepsa sie nie zredukuje, a szesciopak na brzuchu tez nie ucierpi. Stowo harcerzal ' :
Przeciez rézowe wino, to nic innego jak najczesciej wino z czerwonych winogron,

ktore miato bardzo krétki kontakt ze skérkami, a to one wiadnie sq nosnikiem koloru.

cena

GRIFONE VINO ROSE ' Kocham Wino

W telegraficznym skrécie i najwiekszym z mozliwych uproszczeniu: kolor win jest zalezny od czasu,

w jakim winogrona pozostajq w kadzi fermentacyinej wraz z fermentujgcym moszczem. Im diuzej — : WLOCHY 31 49
tym wino bedzie nabierato bardziej czerwonego pigmentu. Ot i cata filozofia. SN iRl cvii posos
Kocham Wino rodem z gorqcej i sfonecznej Apulii. Zachwyca

A, ze rozowy kolor jest jednym z najwdzieczniejszych i najrado$niejszych — do tego akurat nie trzeba

nikogo przekonywaé. Czy na naszych centrumwinowych pétkach znajdziecie jakie$ przyjemne rézowe I o S,

62 99 owocowym bukietem letnich, dojrzatych owocéw

propozycie? O takl I to w naprawde przyzwoitej liczbie.

2 i potwytrawne

cena regularna 69,99
AU TR ORERENKRPA: cenaza 1 193,32

ALICJA TURUK cenaza 1 L 39,99

cena regularna 29,99
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prosecco®? o SN i ..“ "”'ﬂ.}hL]'-“
‘ : W tv - hitth )bl

Tt/
y A : Radosnie RézOWE
Q{ } eytrusowa, beztrosko PROSECCO!

malinowa i pieknie musuje
w kieliszku. Wystarczy dobrze .
schtodzi¢ i podawad¢

.._'-'.'-
ﬁﬂ - 1z usmiechem w gronie
i ; '
F : znajomych.
- o I-_"‘-'r\

Kochani, pijmy rézowe - =3 : _ = ..hceno %
wina. Odkrywajmy ' - = Kéz\{lvqno
feerie odcieni, bogatq y

palete smakow.

G "':' g  Celebrujmy jego $wieto,
Czy wiesz, ze... LUl £ cieszmy sie i bawmy!
Q | niech to bedg cudne

Do niedawna prosecco mogfo by¢

chwile z doskonatym

tylko biafe i tylko w 100% ze szczepu
winem w doborowym

glera. Skad zatem réz z bgbelkami?

s
towarzystwie! \"";_L__ a W @ -

Otdz zezwolono we Whoszech

na kupazowanie glery z czerwonym
| y
. cena regulamna 37,99

cenaza | L 50,65

szczepem pinot noir (pinot nero).




kartka z kalendarza

PROSECCO
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i wytrawne | °g’glerq
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Naijlepszy wyboér przed Tobq, a najtaniej kupi¢ dwie butelki

Oferta dostepna dla uczestikéw Programu Kocham Wino. Rabaty nie tqczq sie i nie sq naliczane punkty Progra- i
mu. Regulamin dostepny u sprzedawcy. L
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o2

cena
cena regulama 429,99 Kocham Wino
cena za 1L 614,27 a

A UTO R:

SZYMON URBAN

9796 czerwea

Oferta dostepna dla uczestnikéw Programu Kocham Wino. Rabaty nie tqczq sie i nie sq naliczane punkty Progra-
mu. Regulamin dostepny u sprzedawcy.
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kartka z kalendarza

cze/eoear

#Za humor

i pogode ducha #Za wszystkie
" Kocham Wino nieprzespane

5. 15 JEARS

A oLE WAL
o o O
Gt HSE

cena

Kocham Wino

cena regularmna 139,99 cena regularna 299,00 RS MELEEASE
cena za 1L 199,99 cenaza 1L 428,56
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To bedzie dobry rocznik

Rok 2021 bedziemy pamieta¢ z wielu powodow - $wietnych win odkrytych podczas kolejnych

lockdownéw, szampana otwartego z okazji wyznaczonego terminu szczepienia przeciwko

COVID-19i... z doskonatych zbioréw winogron w Australii.

Niewiele jest takich lat, gdy jokos¢ owocdw idzie w parze z ilosciq. Po dwach cigzkich latach -

z przymrozkami, pozarami buszu i suszg — tym razem winemakerzy z kulfowych australijskich

regionow winiarskich Adelaide Hills i Barossa Valley spodziewaiq sie naprawde dobrego rocznika.

Dtugowieczne i wielowymiarowe

Ciepta wiosna, niezbyt upalne, za to wystarczajgco mokre lato i prze-
piekna ciepta, sucha jesier stworzyly idealne warunki dla dojrzewajgeych
winogron. Nie byto ekstremalnych skokéw temperatury ani dlugich fal
upatéw, a deszcz padat jak na zméwienie - dokfadnie wiedy, kiedy rogliny
go potrzebowaty najbardziej. Owoce mialy wiec czas na tzw. ,powolne
dojrzewanie”, kidre sprawia ze wina sq rzeskie, $wieze i jednoczesnie
skoncentrowane, wigc pefne smaku. Mozna oczekiwag, ze chfodne waka-

cje dadzq w winach bialych wyzszq, przyjemnie orzezwiajgcg kwasowosé

i cytusowe nuty, a ciepla jesien ukaze infensywng owocowoéé, harmonij-
no$¢, majestatycznosé i przede wszystkim wielowymiarowos¢.

Dlaczego juz teraz piszemy, ze rocznik 2021 powinien by¢ w Ausiralii
doskonaly. Po pierwsze dlatego, ze wiasnie frwaijq zbiory, a po drugie
podpowiadamy, by trzymaé reke na pulsie, bo wina 2021 mogq okaza¢
sie $wietng inwestyciq na przyszioé¢ - jesl potwierdzi sie jakos¢ win z tego
roku, ich warloé¢ bedzie z czasem tylko rosfal Nie od dzi$ wiadomo, ze
najlepsze potezne Shirazy z Barossa Valey i zbalansowane Chardonnay
z Adelaide Hills nalezq do win dlugowiecznych i pozqdanych na catym

$wiecie.



Jesli wilasnie teraz komukolwiek przyszto do gfowy pytanle N

skad wiadomo, ze w Australii juz zaczely sie zblory winogron,

zapewniamy, ze doswiadczylismy tego na wlasnej skérze.

SYGNAL NUMER 1 LSlz2aiRIe1s

wszechobecny dzwiek traktoréw.

Wystarczy wyjecha¢ kilka kilometréw za miasto, by ustyszed
wesoly warkot maszyn do zbierania owocéw i samochodéw
do transportu winogron. Zwyczajowo w winnicach panuje
przeszywajqca cisza, ale nie o tej porze roku. | lepiej uwa-
za¢ na drogach - nawet na tych rzadko uczeszczanych ruch

bywa jak na Marszatkowskiej.

VANV NQNIUIVISE o widok

biatych siatek zakrywajqgcych

winogrona. Przypominajq welony porzucone
przez panny mtode biegnqce przez wzgérza. A tak
na serio to znak, ze winogrona sq na tyle dojrzate,
stodkie i smaczne, by zainteresowa¢ okoliczne ptaki.
Atych w Australii jest mndstwo i najchetniej
wyprawityby sobie wielkg uczte, jak niekorfczgce

sie pikniki. Nic z tego, muszq podzieli¢ sie z namil

Siatka chroni wiec owoce przed ptakami.

SMEINININUVIRFA 2 now bedzie

o dzwiekach, tym razem jednak

O MUZYCE. Stychac jq w winnicy, bo umila reczne
zbiory winogron. Jeli ekipa jest zgrana, przy odrobinie
szczedcia uslyszysz, jok $piewa. W winiami dobre gfosniki to
tez podstawa — powie to kazdy winemaker. Wystarczy dobrze
przeszukad serwisy muzyczne, by znalez¢ playlisty pod hastem
vintage2021”. Na jednej z nich znalezlismy utwory takich
wykonawcédw jak The Smashing Pumpkins, David Bowie, Bryan

Adams, The Chemical Brothers, Coldplay i Foo Fighters.

PODPOWIEDZ NUMER 5 —

wieczorny gwar w lokalnych
%
pUbGCh. Winiarzy poznaé mozna od razu.

Maiq rece czame od winogron, a na twarzy - wypieki ik
od upatu i ekscytacji. Sq zmeczeni, rece im drzq, ale
weigz cheg rozmawiaé o nowych rocznikach win -

zwhaszcza jedli zapowiadaiq sie tak dobrze,

jak w tym roku.

I
4

WS KAZOWKA INUIVAIE S nocne Zmiq Y. Podczas zbiorow zmiana w winiami zaczyna sig

0 6 rano, a czasem nawet wezedniej. Pracuje sie na dwie zmiany, do pétnocy albo 2 nad ranem. Zgniatanie, pompowanie,

mieszanie, ciggte sprawdzanie soku, temperatury fermentacii, poziomu cukru... Praca nigdy sie nie koficzy. Panujqcy wszedzie W Australil pory roku sq odwrolnie niz w Europie.

totalny batagan jest czesciq catego procesu. Najwazniejsze, by na koniec zmiany winiamia wyglgdata jak nietknieta, co udaje J Boze Narodzenie spedza sie na plazy, wakacie szkolne

sie utrzymad jaki kwadrans po rozpoczeciu pracy. W winiarmi zbiory zwiastujq tez: dostawy nowiutkich beczek z Francj, zaczynaiq sie w grudniy, kiedy wtajesz w Polsce
kalosze, kidre stojq w diugich rzedach, w pefnej gotowosci, mokra podioga i intensywny, stodki zapach rozgrzanych stoficem whaénie koficzy sie dzief. W naicieplejszych regionach

winogron, kiére czekajq w kolejce albo do prasy, albo do zbiorikéw fermentacyinych. O S e, T
10V Vv % N

Jako osfatnia winogrona zbiera Tasmania

Yy

WARTO PAMIETAC

Kiedy w Polsce, Francjj,
czy we Whoszech winogrona dopiero
zacznq nabierad koloréw, Australiiczycy
bedq juz dawno otwieraé wina z rocznika 2021.
W Australii biate wino ze zbioréw 2021 wchodzi do
sprzedazy jeszcze w tym samym roku
podczas gdy w Europie dopiero

w 2022 roku.

— 65—

Australijski shiraz i np.
europeiski syrah fo wino z tego samego
szczepu, ale w dwach réznych stylach
Shiraz jest zazwyczaj znacznie bogatszy, migsisty,
owocowy, intensywny. Ma wyraznie zaznczone
aromaty owocdw lesnych, nuty suszonych
Ziét, pieprzu, a czasami nawet ciemnej

czekolady i mokki.
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ZAPRASZAMY DO NASZYCH SKLEPOW!

BYDGOSZCZ: CH Zielone Arkady, ul. Wojska Polskiego 1| Galeria Pomorska, ul. Fordonska 141 GDANSK: Galeria Batycks, al. Grunwaldzka 141| Forum Gdarisk, Targ Sienny 7 |

GDYNIA: Galeria Riviers, ul. Kazimierza Gorskiego 2 | Sklep firmowy, ul. Swigtojanska 13 GLIWICE: CH Arens, ul. Jeziorarskiego 1JANKI k/WARSZAWY: CH Janki, ul. Mszczonowska 3
KATOWICE: Silesia City Center, ul. Chorzowska 107 | Galeria Katowicks, ul. 3 Maja 30 KIELCE: Galeria Korona ul. Warszawska 26 KRAKOW: Galeria Krakowska, ul. Pawia 5 |

CH Zakopianka, ul. Zskopiarisks 62 | CH Serenads, al. Gen. T. Bora-Komorowskiego 41; LEGIONOWO: Centrum Wina - INNY SWIAT, ul. Jagiellonska 8 | LESZNOWOLA: Magdalenks,
ul. Stoneczna 14 | LUBLIN: CH Felicity, al. Wincentego Witosa 32 POZNAN: CH Posnania, ul. Pleszewska 1| CH Stary Browar, ul. Pobwiejska 42 | WARSZAWA: Westfield Arkadia, al. Jana
Pawta I 82 | Galeria Mokotéw, ul. Woloska 12 | CH Reduta, Aleje Jerozolimskie 148 | CH Targéwek, ul. Glebocka 15| CH Wilerska, ul. Targowa 72 | Galeria Pélinocna, ul. Swistowida 17

CH Promenads, ul. Ostrobramska 75C | Sklep Firmowy ul. Putawska 336 | The Warsaw Hub, Rondo Daszynskiego 2B BIELANY WROCEAWSKIE: CH Aleja Bielany, ul. Czekoladowa 7-9
WROCKAW: CH Borek, ul. Hallera 52 | Galeria Dominikafiska, Plac Dominikanski 3 | CH Magnolia, ul. Legnicka 58 | Pasaz Grunwaldzki, Plac Grunwaldzki 22

CENTRUMP”2WINA

Magazyn bezplatny, dostepny w sieci sklepdw Centrum Wina. Wszystkie ceny zostaly wyrazone w ziotych. AMBRA BRANDS SP. Z O.O. zastrzega sobie prawo
do zmiany cen asortymentu zawartego w niniejszym magazynie i limitowanie wielkoéci sprzedazy poszczegdlnych towardw. Roczniki win znajdujace sie na zdjeciach
moga réznié sie od rocznikéw win dostepnych w sprzedazy. Oferta wazna jest w terminach podanych w Magazynie lub do wyczerpania zapaséw.



Aplikacja dla mitosnikéw wina!




